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ТЫКВЫ СТОЛОВЫЕ СВЕЖИЕ

ОСТ 5735 
КЗСНК 102

Утвержден 21/VI 1933 г. 
Сронвве дения ISjVII 1933г.

Настоящий стандарт распространяется на свежие столовые 
тыквы грунтового (бахчевого) производства.

Тыквы столовые по степени спелости плодов делятся на: 
1) спелые и 2) зеленоспелые.

Тыквы столовые свежие по качеству делятся на 1-й и 2-й то­
варные сорта.

Требование качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я

в 1-м сорте во 2-м сорте

1. Плоды с пло- 1, Плоды с не­
доножкой не свы­ правильно обре­
ше 5 см до 10% занной плодо­
но счету ножкой

1 2. Уродливые 2. Уродливые
плоды (однобо­
кие, с пролеж­
нями, с вдавли- 
нами), до 5% по 
счету

плоды

3. Легкая вя­
лость плодов

Примесь спелых То же, что и
к зелено-спелым и для 1-го сорта,
наоборот—не бо­
лее 10% по счету

до 20% по счету

Не допускаются 
в 1-м и 2-м сортах

1. Внешний вид
Плоды свежие, чи­

стые, цельные, здоро­
вые, разнообразной 
формы, но не урод­
ливые, с плодонож­
кой длиной до 3 сму 
с окраской, соответ­
ствующей степени 
спелости

IL Размер
По иаибольшемупо- 

перечиому диаметру: 
л) крупные — от 

30 см и выше; 
б) мелкие — до 

30 см
III. Спелость и внут­

реннее строение 
плодов

Плоды однородные 
по степени спелости:

1. Плоды с пло­
доножкой длиной 
свыше 5 см в 
1-м сорте

2. Загрязненные 
и мокрые плоды

3. Легкая вя­
лость плодов в 
1-м сорте. Во 2-м 
сортевялые(смор- 
щенные) плоды
Размером менее 

15 см для мелких 
плодов

Зеленые (с не­
доразвитыми се­
менами) и пере­
спелые (с про­
росшими внутри 
семенами) плоды"
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Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

Д о п у с к а ю т с я
Не допускаются 

.в 1-м и 2-м сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

а) с п е л ы е :  кора 
плотная (твердая);мя- 
коть различной окра­
ски, сочная, плотная; 
семенное гнездо (по­
лость) со зрелыми с 
плотной кожурой се­
менами;

б) з е л е н о-с п е- 
л ы е: кора и мякоть 
менее плотные и бо­
лее сочные, чем у 
спелых; семенное гне­
здо (полость) с не­
дозрелыми с МЯГКОЙ 
кожурой семенами j

i

\

1 !

f

П о в р е ж д е н и я
М е х а н и ч е ­ То же, что и 1. Битые, помя­

с к и е :  плоды по­ для 1-го сорта, тые, треснувшие,
тертые, с нажи­
мами и повре­
жденные отрывом 
плодоножки до 
3 %  по C4eiy

до 5% по счету раздавленные
плоды

2. П л о д ы, и о- 
в р е ж д е п н ы е  
болезнями и вре­

i

1j

i

дителями: плоды, 
пораженные пят­
нистостью, заг­
нившие, с пле­
сенью и изъеден­
ные грызунами 

3. Запаренные и 
подмороженные 
плоды

Тыквы столовые свежие, не отвечающие требованиям каче­
ства и сортировки настоящего стандарта, считаются нестандарт­
ными.

Правила упаковки, маркировки и приемки тыквы столовой
„ ' ОСТ 5736свежей указаны в — —  — -  —
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