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Настоящий стандарт распространяется на репу столовую  
свежую обрезную грунтового производства.

Репа столовая свежая по качеству делится на -й и 2-й 
товарные сорта.

Д о п у с к а ю т с я

в 1-м сорте во 2-м сорте
Требования качества 

и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

I. Внешний вид
Корнеплоды све­

жие, чистые, цель­
ные, сухие, здоро­
вые, незастволив- 
шиеся, разнообраз­
ной формы и окра­
ски, без зелени, об­
резанные в уровень 
с головкой

11. Р азм ер

Толщина корнепло­
да по наибольшему 
поперечному диа­
метру от 5 см и 
выше

1. Наличие при­
липшей к корне­
плодам неотрях- 
нутой земли и 
осыпавшейся не 
более 1% по весу

2. Корнеплоды 
с неправильно 
обрезанной зе­
ленью длиной не 
свыше 1 см до 
5% по с^ету

Корнеплоды раз­
мером от 4 до 
5 см до 10% по 
счету

1. То же, что и 
для 1-го сорта

2. То же, что и 
для 1-го сорта 
до 10% ПО счету

3. Корнеплоды 
слегка увядшие 
до 10% по счету

То же, что и для 
1-го сорта

Не допускаются 
в 1-м и 2-м 

сортах

1. Корнеплодьь 
грязные и мо­
крые

2. Корнеплоды 
с зеленью дли­
ной свыше 1 см

3. В 1-м сорте 
корнеплоды слег­
ка увядшие. Во 
2-м сорте вялые 
(сморщенные)
4. Застволив- 

шиеся и пророс­
шие, а также при­
месь кормовых 
сортов (турнепса)

Корнеплоды раз­
мером менее 4 см 
в диаметре
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Требования качества 
и сортировки для 
1-го и 2-го сортов

До п у с к а ют с я Не допускаются 
в 1-м и 2-м 

сортахв 1-м сорте во 2-м сорте

III. Внутреннее 
строение

Корнеплоды сочные Слегка дряблые Дряблые корне­
и плотные корнеплоды для плоды

П

репы, посту па то­
щей из зимнего 
хранения, до 25% 
по счету

о в р е ж д е н и я
М е х а н и ч е ­ 1. То же, что и 1. Раздавленные

ские:  потерт ые, для 1-го сорта корнеплоды
побитые, треснув­
шие, поломан­
ные и порезан­
ные корнеплоды 
(в том числе и 
порезы головок) 
не более 3% а о  
счету

до 5% по счету

2. Корне пл о­
ды, пора же н­
ные б о л е з ­
нями и вре­
дителями:  кор­
неплоды загни­
вшие, с пле­
сенью, поражен­
ные к и л off, изъе­
денные вредите­
лями и грызу­
нами
3. Запаренные и 

подмороженные 
корнеплоды

Репа столовая свежая, не отвечающая требованиям качества 
и сортировки настоящего стандарта, считается нестандартной. 

Правила упаковки, маркировки и приемки репы столовой
свежей указаны в т д ш г ~  " Г Г  '
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