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"Санитарные прешла для плавучих буровых установок" 
предназначены для выполнен я буровых работ о цехьи разведка 
к/али добычи подземных ресурсов иорокого дне.

Разработаны Научно-ноолваовательокии енота тутом гвгианн 
■одного транспорта ten древе СССР

Днректор, руководитель темы Ю.Ч.Стенысо.
Исполнителя: Ю.Н.Стенько, В. ч». Га равная, Д.А.Имхвльоон, 

Х.К.Нутхо, И.1 .Варенников, С.С.1 рк-рян,
A. А.Волхов, А.А.Воробьев, С.А.Виноградов, 
Г.Г.Гуревач, В.Н.Ввннакова, Т.В.Васильева, 
Я.Г.Двоскан, И.Н.Данциг, А.В.Грнгоранко,
B. Г.Евграфов, Е.А.Соколова, И.Н.ВатершпсовП« 
Г.И.Куренков, А.Б.Сысоев, X.Г.Якубов,
M.D.Виноградов, А.В.Родников, Г.В.Фомина,
И.И.Алекперов, Н.П.Бычихин, Т.В.Кадяда, 
К.М.КапнровокиЯ, Г.И.Чудин, А.Н.Мвлкуыяя.

Настоящие санитарные правила разрешается размножить в 
необходимой количестве



Обавооюввыа оанитармо-гигиенмчвакив и санмтарно-противо- 
»видемш• 'ionив правим I нормы

Нерунекие оанитврно-гигиеничеоких и овнитапчо-противоэпидв- 
мнчвока правил и норм влачат дисциплинарную, административную 
ид* уголовную отмтотааинооть в соответствии о аакоиодауевъоувом 
Союза ССР н ооюаных реопуСавк (отатьи 18).

Гоеударсгвенима оанигарны! надзор аа соблюдением оанитарно- 
гягяамических а санитврно-противоэпидемичеок« ирама а норм го- 
оударотаенными органеми, а та te воеми лредпр-ятиями, учреждения­
ми и организациями, долхиоотными аицамн и гражданами воалагаетоя 
аа органы и учреждения саиитарио-апидеыиог. гическо! одужбы >Ьняо- 
теропа вАрввоохрвнения СССР и ынниотероув здравоохранения ооюа- 
ных республик (статья 19).

(Оововм ваконодатеаьотвв Состав ССР я оонаних раопубаня о 
адравоохранеким, утвержденные Законом СССР Of 19 декабря 1969 
гола).

■Упарадвю''
Заыеотатядь Гдааяого гооудар­
ственного санитарного Bj*4a СССР
В.Е.Коваядо

23 дакаоря 1985 г, 
*  <>056-85

САКЛТАРНЫЕ ПРАША 
для плавучих буровых у тановок

I. OE'jWE поаодення

1.1. Назначения и область распростринения правил

1 .1 .J. Настоящие Пр^виап уотпнмнлиноит очюнньо оияитврно- 
гнгианические требования по устройству и оборудовании помещения 
систем технологического комплекса яри проуктнроииня.!, строитель.
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стне, переоборудовании и ремонте плавучих буровых установок1̂ пред­
назначенных для выполнения буровых робот о целью разведки или до­
бычи подземных реоурсон морского ^кв, а твкхе требования по содер­
жанию ПБУ при эксплуатации в елях создания благолрият шх условий 
для труда, быта и отдыхе экипажа, охраны окружающей среды.

1Л .2 .  Действие нвотонашх Правил распространяется не евмоход- 
ные а носв1,лходныв ПБУ.

На все остальные суда Мингазпронв (снабжающие ПБУ продуктами, 
водой, материалами, необходимыми для работы технологического комп- 
яекоа, я перевозящие людей) распространяется действие "Санитарных 
лрьвил для морских судов СССР", к 26М-82,

I . I . 8 -  Настоящие Правила вступают в силу о I января 1987 года.
Ы . й .  ПБУ, строящиеся по проектам, оогле совышыы до ввода в 

действие настоящих Правил, принимаются л эксплуатацию в течение 
6-ти :ет о моыенто согласования проекта; ПБУ, строящиеся на иност­
ранных верфях -  в течение срока действия контракта.

1.Г.5..ДБУ, построенные до введения в действие настоящих Пра­
вил, должны быть приведены в соответствие с их требованиями отно­
сительно системы водоснабжения, сточной системы, вентиляции и кон­
диционирования воздуха, а также уровней шума и вибраций в ороки и 
объеме, согласованные судовладельцами о учреждениями санитарно- 
эпидемиологической службы на водном транспорте.

1.2. Ответственность зв выполнение требований Правил

1 .2 Л .  Ответственность за выполнение требований настоящих Пра­
вил возлвгается на Министерство газовой промышленности, судовла­
дельцев и организации, занимающиеся проектированием, строительством 
и переоборудованием ПБУ, в при их эксплуатации -  ив судовладельца 
и непосредственно на начальника ЛБУ.

1.2 .2 . Министерство газовой 1ромышленности, проектные и строи­
тельные организации обязаны представлять на согласование л органа­
ми санитарно-эпидемиологической службы в установленном (в соответ­
ствии с "Методическими указаниями по предупредительному санитарно­
му надзору при проектировании, строительстве, переоборудовании и 
приемке в экеллуэтацию судов морского, смешанного и внутреннего 
плевания СССР и других объектов и сооружений, прировненных к ним1*, 
fe 2£'5-81) объеме проектную документацию на строительство,переобо­
рудование и ремонт ПБУ в следующем порядке: в Главное санитарно-

ж  в дальнейшем ПБУ.
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вяядвииологическое управление Министерства здравоохранения СССР -  
проекты ПБУ зарубежной настройки;

- в Главные санитарно-зпидемиологические управления и санитар­
но-эпидемиологические управления союзных республик -  проекты ПБУ 
отечественной постройки.

Проекты водолазных комплексов, обитаемых подводных аппаратов и 
оборудования для выполнения подводных работ отечественной и веру­
бежной постройки направляются в учреждение Минздрава СССР, на кото­
рое возложен государствеиный санитарный надзор ва проектировавшей 
а строительством указанных технических средств."

1.2.3. Результаты согласования проектной документации оформля­
ется в виде заключения. Срои деЯотэая согласования проектов -  б лет, 
для ПБУ, строящихся на иностранных верфях -  на срок действия конт­
ракта. По иотечении этого орока строительство ПБУ по данному проек­
ту «ожег быть рва рента только после повторного его согласования

(организацией, занимающейся строительством или переоборудованием ПБУ 
о органами санитарно-эпидемиологической службы, в также учреждени­
ем Минздрава СССР, но которое возложеи государственный оав«тарный 
надзор за проектированием и строительством водолазных комплексов, 
обитаемых подводных аппаратов к оборудованием для выполнения под­
водных работ.

1.2.4. Санятарно-згшдемяологичеокая служба на водном т; зновглртв 
осуществляет постоянный оаивтзрвый надзор на строительством ПБУ. 
Представители санитарно-эпидемиологической службы должны быть вклю­
чены я установлепном порядке я оосгвя комиссий по приемке головных, 
оорайных я единичны- ПБУ после их постройки, переоборудования, ре­
монта.

1.2.5. Отклонения от требований наотоявдх Правил и действующих 
санитарию, норм, а также от согласованнойпроентно-технг еской доку­
ментации, выявленные при приемке головного ПБУ, должны быть устрзц, 
йены до сдачн его в эксплуатацию или в срокв, согласованные о орга­
нами или учреждениями оанитаряо-впидеыиодогической службы. В свою 
очередь, проектно-техническая документация должна быть откорректи­
рована на вгц серию.

1.2.6. Но результатам санитарного осмотра и проведенных не ВБУ 
инструментальных исследований во время ходовых испытаний после его

“ Приказ Минздраве СССР и МинГазпрома № I00I/I59 от 29.08.8^/г., 
п .5.1.2, приложение 2, п. 1.12. '
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ьоотройкя или переоборудования учреждением 08нитерно-эпидомиодоги- 
чеокой гпухбы на водной троиолорте, а текло учреждением Мзнздрава 
СССР, на которое возложен государственный санитарный надзор за про­
ектированием и строительством водолазных комплексов» обитаемых под­
водных аппаратов и оборудования для выполнения подводных работ, 
оформляется заключение о возможности и условиях ввода ПБУ в эксплуа­
тацию*

1*2*7* На каждой ПЬУ должны быть следующие оанитерные документы:
- оудовоо санитарное свидетельство на право плавания (для буро­

вых оудов);
- судовой санитарный курная;
-  санитарные правила для ПБУ;
-  свидетельство о дератизация иди об освобождении от дератизации.

1.8. Категория ПБУ
1 .8 .I* Все ОБУ применительно к настоящий Правила» относятся к 

I категории (длительность пребывания зхкпвжей на борту ЛБУ болев 5 
суток).

1.4* Определения и пояснения
1.4*1. ПБУ -  самоходная иди несамоходная плавучая буровая уста­

новка.
I . 4*1.1. Буровое судно (БС) - морское судно, предназначенное 

для производстве буровых работ.
1.4*1.2. Погружная ПБУ - ПБУ со стабялн^йруюидыи колоннами, 

опирающаяся i  рабочем положении ыэ грунт*
1.4.1.3. Полупогруу^ал ПБУ (ППБУ) - ПБУ оо стабилизирующими ко­

лоннами, находящаяся в рабочем состоянии на плаву.
1.4*1.4. Самоподъемная 11БУ (СПБУ) - ПБУ, поднимаемая в рабочем 

состоянии над поверхностью моря на колоннах, опирающихся на грунт.
1.4.2, Экипаж ПБУ определяется "Уставом службы па морокдх судах 

Министерства газовой промышленности"*
1.4.8. Продолжительность bsxtk - время пребывания на борту ПБУ.
1*4.4, Рабочая зона -  пространство в но о той до 2 м над уровнем 

падубы или площадки, на которых находятся места постоянного или 
временного пребь^ання работающих.

Рабочее место - место постоянного или временного пребывания 
работающих в процессе трудовой деятельности.

Постоянное рабочее место - место, на котором работающий кахс- 
акт», к большую часть ^более 50^ или болое 2 ч непрерывно) своего
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рабочего времени. Беда при «том рабом осуществляема в равнинных 
пунктах рабочей зоны, постоянным рабочни наотом очк.еется воя рабо­
чая вона.

1.4.5. "Должно" -  означает обязательное выполнение требований 
оаяятарных праяня.

1.4.6. "Рекомендуется" -  означает, что данное реяение наижуч- 
аеа, но его выполнение не яваяется обязательным.

1.4.7. ^Допускается” -  означает, что данное ренете вовиомо, 
по не является оптямальпм.

1.4.8. Игровые оуда неограниченного района плавания -  оуда, 
плаваете на неограниченном расстоянии от аорта приписки, а таила 
в различных клиштичеоких вонах.

1.4.9. Применительно к настоялим Правилам помещения делятся 
нв следуете группы:

вялые -  помещения, предназначенные для проживания зкяпажа 
(каем);

общественные -  помещения, предназначенные для прием пит и 
отдыха (кавт-компании, отоловые команды, клубы, помещения для веня- 
тяй спортом (красные угожкя а т .п .);

оаштарно-гягябянческие я санитарно-бытовые -  помещения, пред­
назначенные для ооблвдення алчно а гимены я санитарно-бытового об- 
одуватная вквпввв (увывальяя, дулевые, уборные, прачечные, гладиль­
ни, оувильни н т .п .);

медицинского назначения -  помещения, предназначенные дня амбула­
торного н стационарного лечения, проведения лечебво-профилектячео- 
ких мероприятий и о Э8ания медицинской ломот экипажу пря заболева­
ниях и несчастных случаях (медицинская каста, амбулатория, яаолатор, 
стационар, помещение для оказания первой помощи водолазам и т .д .);

пищеблок -  помещения, предназначенные для раэдейки продуктов, 
приготовления пит, выпечки и хранения хлеба и хлебобулочных лэда- 
дяй, раздачи пищи, 8 также для мытья пооуды (камбуз, хлебопекарня, 
разделочные, посудомоечные и т .п .) ,

продовольственные кладовые (охлаждаемые я неохлахдеемые) -  по­
мещения, предикие ценные для хранения запасов продовольствия, наоб- 
холимого для питания экипажа;

служебные -  помещения, предназначенные для выполнения работ п£ 
управлению ИБУ, связи и контроле ва механизмами (главный пост -управ-
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дания"| радяорубхя и f .n . ) ;

административные и вдшшистрвтивно-хоаяйотвенные - помещения, 
ораднваначенные для выполнения канцелярских работ (канцежярвя,дис­
петчерская и т ,ц .);

внергехическое отделение - помещение пли группе помещений, в 
которых установлены главная энергетическая установка, котлы, меха­
низмы, вырабатывающие энергию и обеспечивающие работу и обслужив в- 
вио различных оудових оиотем и устройств, и также судовые маотер- 
окие;

центральный пост управления -  звукоизолированное служебное по* 
ведение, в котором установлены контрольные приборы, оредства инди­
кации, органы управления главной энергетической установкой и вспо­
могательными механизмами;

машинные помещения технологического нааиаченшя -  помещения, в 
которых расположены механизмы, оборудование и уотройохва, преднаа- 
наченные для выполнения технологического процеооа строительстве 
окваджны;

помещения технологического комплекса -  группе помещений и откры­
тых площадок не полубвх и аодвышечном портала, обвг 'впивающих прове­
дение всех процессов бурения при строительстве нефтяных я газон а  
охвахящ

глубоководный водолазный комплекс (ГВК) оборудуется в соответ­
ствии о действующими положениями.

Главный пост управления (ГПУ) плавучей буровой установки -  поме­
щение, в котором расположи ы органы дистанционного управления глав­
ными механизмами и двигателями оамоходных ПБУ (бурового судна), ме­
ханизмами, системами, уотройотвами, предназначенными для подъеме и 
опуока самоподъемных ЛьУ, погружения и воплытия полупогрудних и 
погружных ПБУ, контрольно-иамэритедъиые приборы, приборы е^ерийно- 
^редупредительной сигнализации ш оредотва связи.
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ТРЕБОВАНИЯ К ПРОЕКТИРОВАНИЮ, СТРОИТЕЛЬСТВУ,
ПЕРЕОБОРУДОВАНИЕ А РЕМОНТУ ЛБУ

2. ПОМЕЩЕНИЯ ПБУ
2 .1 . Общие положения

2 . I . I .  Жилые помещения должны иметь тепло- и звукоизоляцию, 
естественное и искусственное освещение, отопление, вентиляцию 
или кондиционирование воздухе в соответствии с требованиях» настоя­
щих Правил и действующих санитарных норы.

2 Л .2 . Оформление жилых, общественных и служебных помещений 
должно быть выполнено с учетам благоприятного воздействия на эре- 
нме и психику человека (рекомендуется теплые тона). Отделка воех 
судовых помещений и расположение оборудовгнид должны обеспечивать 
проведение легкой очистки от пыли и грнаи, мойку, дезинсекцию» е 
также препятствовать появл^лию насекомых и грызунов.

Материалы, используемые для обивки мебели (диваны, кресла, 
стулья), должны быть воздухопроницаемые.

2-1 .9 . Выход, на открытую палубу из жилых и общественных поме­
щений, предназначенных для экипажа, должны предусматриваться че­
рва коридоры или тамбуры.

2*1.4. Высоте обитаемых помещений в свету должна быть не ме­
нее 2000 мы.

2*1.5. Квота судового врача (фельдшере) должна располагаться 
рядом с помещениями медицинского назначения.

2*1.6. Кг ста водолааыого вреча должна располагаться также ря­
дом о помещениями медицинского назначения.

2 .1 .7 . в хилых ж общественных помещениях, а также ж помещени­
ях медицинского назначения не иллюминаторах (окнах) до..хны преду­
сматриваться вторы.

2 .1 .8 . Для защиты обитаемых помещений от гух, комаров, моски­
тов и других летающих т еновых на всех отверстиях приточной, вы­
тяжной естественлой и искусственной вентиляции, на открывающихся 
окнах и иллюминаторах, на всех наружных дверях должны быть преду­
смотрены устройства для установки оеток. Сетки должны быть преду­
смотрены в составе инвентарного снабжения судне.

2 .1 .9 . На ПБУ следует предусматривать следующие мероприятия 
по защите от грызунов:

все переборки, палубы, настилы и закрытия, не являющиеся водо-
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*** геаонепронвцвейьгцн, по долхиы иметь сквозных отвврсткй* Щвлой 
(дозоров) в хкг метров (мриной) более V  ,5  **п У труб, некрытых яэе- 
^Fraacf? толщиной Ic j ;  r болев, г кеетгх йх проходе чезрг -< поре- 
боркв (пн дубы) тг»uen должна Они* надежно веадещене ом нрогрыло~
ЕЯ 5* »ЛНОРВК| ГрГ- Г?;гм:?15»Ш5П СбОруДОН'КРЯ, il ро if До дне УрубОУрОВОДОЙ 
й ;.;.80ГКр.г уСУННОйЬ.О ^ о а Г̂. £ Е1ЕВвП?'£рЙ ДОЮКЫ ПрИИККвТЬСЯ МврЫ;
препятствующие создекйю условий, удобных для укрытия грызунов 
И .о ,  наличию труднодоступных мост), г тепле для проннкиоаоиип 
григунов в помещена: ПБ"; пса двери должны быть плотно пригнаны 
г. дверкык проемвт* ч нс иметь загорев к сквозных отверстии диамет­
ров (яй.лной) более 1 2 , S ки | не наружных отверстиях приточной и 
вытяжной вентиляции или между фленцена магистральных вентиляцион­
ных кв Белов должны быть устеповлеку решетки с диене трон отверстий 
не болов 12,5 длр. швиртпвых тросов должны предусматриваться 
протявокрысные щитые

2 .2 .  Хилые помещения

2 -2 .1 .  Для раямещония экипаже но всех 11БУ должны предусматри­
ваться одно- или двухместные касты о индивидуальными спальными 
усс тани по числу членов единовременного экипаже (вахты) с учетом 
запасных мест для временного персонале (испытатели скважин, гидро­
метеоролог и Т,По)е

Допускается для части (не более ВО^) личного состава предус­
матривать трех- или четырехместиые к^юты (в основн^ч для размеще­
ния в них временного персонале)*

Количество одно- и двухместных кают и их распределение между 
членами экипажа в зависимости от должностного положения определя­
ется судовладельцем, с учетом необходимости размещения водолазов 
только в двухместных каютах, причем койки в каютах для водолазов 
должны размещаться в один ярус параллельно продольной плоскости 
оудна.

Водолаэы и члены экипажа, обслуживающие ГБК,должны размещать­
ся в каютах, максимально приближенных к помещениям ГВК. Каюты ре­
комендуется респодагать таким образом, чтобы указанный контингент 
лиц мог переходить в помещение ГВК из кают, не выходя на открытую 
палубу.

2 .2 .2 .  Для старшего командного состава ПБУ должны предусматри-
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ветъея блок-каюты, состояние ие новее чей из 2-х попечений (спаль­
ня в рабочий кабинет) дай остальных лиц командного состава это ро­
ком» иду»той.

2 .2 .8 . Норны алочади кают должны быть не новое, чеы предуомот-

Примечание, Площадь, эаиниг^иая койкаиа, стодоия а стульями, вклю­
чается в расчет облей ялойа/w; ке учяггяэаются площади санузлов при 
каютах и небольшие или неправильной формы пространства, которые 
нельзя использовать для свободного йерадшахония ала размещения ю - 
аолнитедьной мебели.
ю Пр.1 наличия салона или кабинета спальное помещение должно быть 
не менее t  м2 сверх указанной площади.

2.2 л .  Каюты команды долины иметь следующее мниямальное обо ру­
до венде и инвентарь;

по числу проживающих в них людей; койка, прикроватный кололи, 
жжаф, 2 крючка дин одежды, стух, держатель для стаканов. 1каф дол­
жен быть о х  умя отдаления на (двухстворчатый), размеры шкафа должны 
соответствовать действующим стандартам. В шкафу должны быть полки
для белья, ГОЛОВНЫХ уборов й ЯЩНК для обувз$

общие на каюту: письменный стол (иди секретер), по ла для книг, 
пепельница (при необходимости), корзина для бумаг, электровентиля­
тор, держатель для графина; в каютах без индивидуальных санитарных 
уаяов (модулей), кроме :зго , умывальник с подачей холодной и горя­
чей питьевой зеркало, полка (шкафчик настенный) для туалет­
ных принадлежностей, крючки для полотенец, штепсельная розетка 
для электробритвы.

Каюты, имеющие» большие размеры, чен указано в тобл. 1,и кая ты 
командного состава донолнитеиыю меблируются в соответствии о их 
размерами и назначением.

2 .2 .5 . Койки изготавливаются из твердого гладкого материала.

peso в табл. I Таблице 1

К а ю т ы

Одноместная для комсостава
Одноместная для владеете комсостава и команды
Двухместная
^рехмветная
Четырехместаая

?,5*
6,0
7,5

10.5
19.5



10

sx конструкция должна обеспечить легкую очистку и дезинфекцию- У 
изголовья и у ног должны быть предусмотрены ограждения, предохра­
няющие от падения so время качки я позволяющие свободно садиться 
а ложиться на койку. Койки в: рого пруоп должны иметь пыленепро­
ницаемую эвяивку. Внутренние размеры коек должны быть не менее 
I960 х 800 ын. Койки не должны располагаться под иллюминаторами 
я выходными отверстиями вентиляционных, труб- [Лирино прохода меж­
ду продольной стороной койки г переборкой (иди предметами мебели) 
должна быть не не нее 0,7 и, а между параллельно стоящими койками 
£ двух-, трех- й четырехместных каютах -  не менее 0,9 а*

Пгч расположении койки вдоль борта ПБУ или наружной переборки 
ее необходимо отделить от впекиез (холодной) поверхности эффектив­
ной изоляцией с тем, чтобы разность не г ту температурой поверхнос­
ти звшявки изоляции и температурой воздуха в каюте было не более 
2°С.

2 .2 -6 . В каютах для комсостава должны быть предусмотрены дивв- 
ны для лежания- Для личного состава это рекомендуется. Если по 
техническим условиям это невозможно, должны быть предусмотрены ди­
ваны для сидения. Диваны, как правило, располагают перпендикулярно 
койкам- Минимальные размеры диванов для лежания 1900 х 700 мм, 
для сидения размеры ив регламентируются.

2 -В- Общественные помещения

2.8Л* На ПБУ должны быть предусмотрены я соответствующим обре ­
зом оборудованы помещения для коллек' явного отдыха г приема пищи - 
кают-компания, салон для комсостава, столовая, клуб (или красный 
уголок), помещения для занятий спортом (опорткаюта). Рекомендуется 
устраиввть также библиотеку, спортплощадку (на открытой палубе).
Клуб (красный уголок) рекомендуется располагать в помещении, смеж­
ном со столовой, отделив его раздвижной стенкой-переборкой, 8 
специальные помещения для занятий физкультурой и спортом -  в местах, 
менее всего подверженных шуму и вибрации. Рекомендуется также обо­
рудовать опециВльное помещения для курения.

Перед входом в помещения для приема пищи и отдыха экипажа долж­
ны быть оборудованы веяалки или крючки для верхней одежды и голов­
ных уборов*

2 .3 .2 .  Помещения для отдыха (клуб и красный уголок) рекомен­
дуется располагать и оборудовать таким образом, чтобы обеспечивал­
ся просмотр кинофильмов возможно большим числом членов экипажа, 
по не менее 1/2 его численности. Площадь пвлубы в помещениях для
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оздыха предусматривается та расчета не менее 1,2 н^ на одно юеото 
для ондения.

2 .8 .3 . Кают-компания и отоловая должны реополагатьоя таким об­
разом, чтобы члены экипажа могли переходить в них из кают, не вы­
ходя на открытую палубу. П-.ощадь кают-компании и площадь отоловой 
должны быть не мепее I на одного человека, иоходп на запланиро­
ванного числа посадочных мес". Кают-коипания и отоловая оборудуют­
ся отлоги  п отдельными сопеньями ус та нов лепного образца (поДвиж­
ении иля аокреплеинынн)” из расчета обеспечения ими столовой не 
'.чепе о 50% от численности лич..ого соотава, кают-компании -  1002 
численности командного состава. Размеры отодов в кают-компании и 
столовой команды должны обеспечиван каждому сидящему за столом 
неото шириной не мен<о 0,7 ы. В кают-компании и отоловой команды 
должны устанавливаться бытовые холодильники для пользования ими 
членами экипажа в любое время оуток.

2 .9 .4 . На ПБУ Допускается оборудовать отоловые самообслужива­
ния, в этом случае число поблочных -вот может быть уменьпено на 
102.

Около окне в посудомоечную дол ен быть предусмотрен стол для 
обора грязных подносов.

2 .4 . Санитарно-бытовые помещения
2 .4 .1 . Прачечные, супидыш, гладильни

2 .4 .1 .1. :ia ПБУ должны предусматриваться прачечные для стирки 
судового белья, опецодежды экипажа и отдельно для водолааов, для 
чего в прачечной выделяютоя специальное помещение и соответствую­
щее оборудование.

2 .4 .1^2 . Технологическое оборудование прачечной и его произво­
дительность определяются численностью экипажа ПБУ. Для стирки опец- 
одехды команды, нательного и постельного белья водолааов должны 
быть установлены отдельные стиральные мошны. Рекомендуется также 
предусмотреть возможность стирки вручную*

2 .4 .1 .3 . Расположение как самой прачечной, так и оборудования 
в ней, а также процеос обработки и стирки белья должны обеспечи­
вать соблюдение санитарного режима. Вход в прачечную ве должен 
располагаться рядом со входами в хилые, медицинокие помещения, по­
мещения пищеблока.

2 .4 .1 .4 . Почечная дслжна быть выгорожена металлическими пере- 

* Для кают-компаний допускается установка мягких диванов.
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борквни, а также иметь водостойкое покрытие переборок, подволока 
л палубы* В прачечной дол*ви быть устроен сток воды. Горячая ш 
холодная вода хозяйственно-питьевого назначения должна быть под­
ведена к соответствующему технологическому оборудованию.

2 .4 .1 .5 .  Рядом с прачечной должны быть размещены помещения для 
оушки, глажения белья экипажа и отдельно помещения для сушки, гла­
жении и обеззараживания белья водолэзов с необходим м набором обо­
рудования*

2 .4 .1 .6 .  Для глвжения личного белья и одежды экипажа на ПБУ 
должно предусматриваться помещение гладильни, оборудованное столом 
гладильной доской, электроутюгом,

2 .-? .2 . Кладовые белья

2 , 4 . 2 Л .  На ИЬУ должны быть предусмотришь! отдельные кладовые 
для чистого и грязного белья экипажа, дли чистого и грязного бзлья 
водолазов в кладовых должны предусматриваться отдельные шкафы. 
Кладовые для грязного белья устраивают вблизи прачечной»

Кладовые (шкафы) для чистого постельного больи рекомендуется 
устраивать вблизи жилых помещения.

Кладовые (щкафы) чистого столового бзлья рекомендуется распо­
лагать вблизи помещении для приема пищи (в буфетных).

2 ,4 .2 ,2 .  Грязная и "истая санитарная одежда работников пище­
блока может храниться соответственно с грязным или чистим стояовы» 
бельем.

2*.4.В* Помещения для спецодежды

2Д 1.3Л , Для хранения рабочей одежды на ПБУ должны быть пре­
дусмотрены отдельные помещения о индивидуал’ шии шкалами, по числу 
членов экипажа. Причем, индивидуальные шкафы д/ч хранонмя. рабо­
чая одежды водолазов рекомендуется располагать в отдельных помеще­
ниях, допускаете,, ь выгородке, расположенной в общем помещении.
В дворцах шкафов ^обходимо предусмотреть вентиляционные отверстия.

2 ,4 .3 .2 .  Для членов экипажа, работающих в энергетическом отде­
лении, должна быть оборудована раздевальня, расположенная в лизи 
входа в ип!!"дннг'0 отделение В пей д лхпц быть у--тмноилоии из рас­
чета членов экилиль,  нанятых, на работе н энергетическом о-делонии, 
шкафы для спецодежды; рекоменд отся также устгчавливать шкафчики 
для хр&нения сменной рабочей обуви.
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2.4.В .З. Для членсы экипаже, работающих на о.крытых палубах, 

помещения со гакафаки для штормовой и климатической одежды и опец- 
обули должны расползгстьсп в удобных для экипажа квотах -  вблиаш 
сушильных номеогний, дувавой и умывальни.

г.-л.п.ч. Для хряшмшя опиитарной одежды персонала, обслуживаю­
щего жилые попащекия, рекоиендучтся оборудовать индивидуальные 
шкафы вблизи мест хранения уборочного инвентаря.

2 .4.4. Сушильные помещения для спецодежды
2.4 .4 .1  • На всех ИБУ должны быть устроены сушильные помещения 

для штормовой и спецодежды, i-j ору лов вплыв устройствами для аа рав- 
вешивания и расстановки ( 7уви.

2 .4 .4 .2 . Необходимо предусматривать возможность использования 
одного ив сушильных помещений в качестве доаинфекционной кемеры-оу- 
шилки с пород,ормалиноюй установкой.

2 .5 . Санитарно-гигиенические помещения
2 .5 .1 . Об не требования

2.5.1 Л . На всех ИБУ должны быть оборудованы (индивидуальные 
или общего пользования) умывальни, уборные, душевые помещения,,

2.5.1.2* Сан'тарно-гигиеническив помещении (ванная, душевая 
умывальня, баня, уборнаяо помещения для гигиены женщин и д р .) долж­
ны устраиваться только во влагонепроницаемых выгородках л иметь 
влагостойкую облицовку или окраску переборок, подволока и палубы; 
с палубы должен быть предусмотрен сток ьоды.

2 .5 .1 .3 . К ванным и душам долгие быть подведена горячая и хо­
лодная вода хозяйственно-питьевого назначения, а ко всем умываль­
никам, включая установки для гигиены женщин, - горячая и холодная 
питьевая вода. Краны должны иметь смесительное устройство.

2 .5 .1 .4 . Санитарно-гигиенические помещения, особенно уборные, 
расположенные на разных палубах, рекомендуется размещать одно над 
другим. Не разрешается размещать уборные общего пользования над 
помещениями медицинского назначения, продовольственных кладовых и 
пищеблока, над каютами экипажа. Запрещается располагать вход в убор­
ные напротив или смежно о пищеблоком, столовыми и кают-компанией.

2 .5 .1 .5 . Санитарно-гигиенические помещения общего пользования 
устраиваются раздельно для мужчин и женщин. Они должны быть распо­
ложены вблизи мест проживания экипажа.

2 .5 .1 .6 . Душевые помещения общего пользования должны оостоять 
из душевой кабины, предусмотренной для мытья однс ’О человека, и
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рбадеврдьнй, Между раздевальней и душевой должны быть водостойкая 
аанавеока к комингс, допускается устройство нескольких душевых ке- 
бжн в одном помещении о разделительными полупереборками и о одной 
раздевальней.

Душевая и раздевальня должны иметь одинаковое количество мест. 
Душевые должны быть оборудованы душем со смесительным устройством, 
раздевальни при них -  окамьей, крючками для одежды и полотенца, 
полкой для белья, зеркалом и полочной для мыла и мояе.-ки; такая 
полочка должна быть и в душевом отделении. Но палубе душевой долж­
ны быть предусмотрены резиновые или пластиковые коврики.

2 * 5 Л .? .  Умывальные помещения общего пользования должны быть 
оборудованы умывальниками, настенными аеркелами, полочками для туа­
летных принадлежностей и крючками для полотенец и одежды. Высота от 
палубы до верхней кромки умывальника должно быть около 800 мм. Пло­
щадь умывальных помещений должна обеспечивать свободное пероыещо- 
я•*а моющихся и удобное пользование умывальниками.

2 .5 Л . 8. Уборные общего пользования, оборудованные двумя и бо­
лее унитазами, должны иметь отдельные кабины по числу унитазов я 
общий тамбур. Уборные общего пользовании, оборудованные одним уни­
тазом, тамбура могут не иметь.

В каждой кабине должны быть унитаз с сиденьем, держатель для 
туалетной бумаги, ерш для чистки унитаза и емкость для его хране­
ния, крючок для одежды, штормовой поручень. В мужских уборных реко­
мендуется устанавливать писсуары. В тамбурах уборных или непосред­
ственно в кабине при отсутствии тамбура должны быть умы адьники 
для мытья рук, зеркало, полочка для мыла, электрополотенце или крюч­
ка для полотенец.

2 .5 Л .9 .  Индивидуальный санитарный узел должен иметь следующее 
оборудование; унитаз с сиденьем, ванну или душ, умывэльнин, мыльни­
цу у в: ыны или душа, полку для туалетных принадлежностей, настен- 
ьое зеркало, крючки для полотенца и одежды, откидную скамью (табу­
рет), штормовые поручни у ванны и унитазе? держатель туалетной бу­
маги, унитазный ерш о емкостью для него, пластиковый или резиновый
Н; ври К.

2 Л Л Л 0 .  Рекомендуется предусматривать отдельные уборные для
арсенала шящеблоковс в уборных должен быть тамбур с умывальником 
а кабина о унитазом. В тамбуре уборной должны бить также крючки 
для индивидуальных полотенец и санитарной одежды, полочка дли мыла 
и щдгок, зеркало. На двери уборной должна бып надпись; "Для работ­
ников пищеблока".



2.5.1.11» Тымтвз я nucoysp доыяы яяв»  уотройотао, обвспочя- 
ваоявв их оромыаку. Для промывки умитввов рекомендуется педальное
устройство.

2.5*1*12* Умывальни, ванные а душевые общего пользования нельа 
располагать в одном помадеhum о уборными*

2.5Л .1В. Помещения для гигиены женщин должны иметь установку 
типа "биде" (восходящий дув), умывальных для мытья рул, аеркело, 
крючок для полотенца! • также бачок о крыжкой в падальным устройст­
вом. При отсутствии отдельных помещений для гигиены женщин указан­
ное оборудование устанавливается в женской уборной.

2 .5 .I.I4*  Минимальная площадь душевой секции доджна составлять 
0,8 м2 ; душевой кабины -  1,2 м2 ; индивидуального санузла о душам, 
умывальником, унитазом - 2,8 м2 : индивидуального санузла о ванной, 
умывальником ■ унитазом - 4,0 м2 (расстояние между венной н против^ 
положной переборкой должно быть не менее 700 мм). Площадь кабины 
уборной должна быть не менее 0,95 м2. Двери кабин уборных должны 
открываться наружу. Эта размеры не относятся к санузлам (модулям).

2 .5Л Л 5. При устройстве на ПБУ оуховоэдулно* бани (сауны) ее 
площадь рассчитывается ив условия одновременного пользования ею но 
менее двух человек. Площадь оауны рекомендуется предусматривать 
4 м2 , допускается - 8 м 2 , раздевальни при сауне - 2 м 2, душевой 
кабины - 1,2 м2.

2 .5 .2 . Расположение и нормы помещений
2 .5 .2 .1 . »1ндпвидуальными санитарными уздени должны быть обору­

дованы все бдок-каюты и одноместные каюты комсостава, для одномест­
ных кают команды это рекомендуется.

Для части одноместных кают комсостава и одномеотных кают коман­
ды допускается оборудовать индивидуальные санузлы, смежные для каж­
дых двух кают.

2 .5 .2 .2 . В двухместных каютах рекомендуется устройство индиви­
дуальных санузлов* В картах водолазов это обязательно.

2.5.2*8. Дл I членов экипажа, размещенных в каютах без индиви­
дуальных санитарных узлов, санитарно-гигиенические помещения обще­
го пользования устраиваются в соответствии с требованиями,указан­
ными В Т8бД. 2*

2.5.2.4. Волнзн главного поста управлении должны устраиваться 
помещения с уборной и умывальником.

2.5.2.5. для чпенов экипажа, работающих в энергетическом отде­
лении, вблизи раздевальни энергетического отделения (ом. П .2Л .3.2)
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Таблица 2

Оборудование 
по ив цв кий

Колвчвотво 
членов В''и— 
ПВЖ8 Цоиу- 
отямеп нор­
ма), чел.

Примечание

Один унитаз 6
Одев умывальник 6
Одно меото для
мытья (ванна или
ду*У 6

Установка для
гигиены женщин 80

Члены экипаже, пользующиеся индя- 
видуальныни уборныии, умывальника­
ми, дуием или венной, в расчет не 
принимается. Уборные, умывальники, 
души или ванные, расположенные в 
помещениях медицинского назначении, 
при пищеблоках, в санятарио-быто- 
зых помещениях при энергетических 
отделениях в расчет не принимаются.
Но не ыеиее одной уотаиовкя не
ПБУ

не буровых судах рекомендуется оборудовать Аушеву», умывальную я 
уборную.

2 .5 .2 .б. Для персонале технодогячеокого комплексе должны быть 
предусмотрены одна яля два уборных о выходом на открытую палубу 
(jsMtaa допускав гол гяла чаял "гзяуя").

2.6. Помещения медицинского назначения
2.6.1. Для охааакяя ывдецклокой помощи акяпаху ПБУ предусмат­

ривается вомещеаяя медицинского назначения.
2.6.2. К помещениям медицинского назначения относятся амбулато­

рия, отацяонвр, изолятор, медяцинская каюте, медицинокий блок ГВК, 
..оторый должен располагаться в помещении ГВК (при его наличии).Ме­
дицинский блок ГВК оборудуется в соответствии о действующими положе­
ниями.

Дополнительный состав медицинских, помещений в случае необходи­
мости устанавливается по согласований между органами идя учрежде­
ниями санитарно-8 Ш1деыйолагичбок0 й службы я судовладельцем.

2.6.8. На ПБУ, предназначенных для эксплуатации в северных райо­
нах, должны быть предусмотрели фотария (ультрафиолетовое облучение 
установкой кратковременного дейотвия), его устройство и оборудова­
ние долины соответствовать "Гигиеническим требованиям к проектиро­
ванию обяучвтельных ультрафиолетовых установок я правилам их аксплуе- 
' вцйп ко судах морского, речного и промыслового флота”,№ 1ВД2-76.
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2*6«4« tie ЛБУ должны предусматриваться медицинские помещения 
ж соответствии о табл. 8 .

Таблица 8

Наименование помещения Единица
аз мере-

Кошчеотао чвовоа 
экипажа, чая.

ял л
Ди SO ot SO 

ДО 80 80

Не акции ока я каюта -  I м

Амбулатория - - I I
Стационар Койка - I г
4 в оля тор Однокоеч- 

ныв изо­
лятор

I 1 I

Г.^ыечанин. * Только для несамоходных ЛБУ; для dyposux судов 
вместо медицинской каюты оборудуется амбулатория.

** На ПБУ с экипажем свыше 800 человек сверх указанного кожи* 
чеотва предусматриваются дополнительно изолятор и одна койка в 
стационаре.

2.6.5* Помещения медицинского назначения оледует размещать в 
сватах, наименее подверженных качке, шуму я влбреьин, мвкскмвль- 
но удаленных от энергетического отделения и анодированных от пище­
блока.

К помещен ямы медицинского назначения должна быть обеопечена 
беопрелятотвеннан доставка больных на носилках о возможностью пере­
кладывания больного не койку, кушетку.

2 .6 .6 . В вмбудаторил должно быть предусмотрена следующее обо­
рудование;

кушетке* для обследовании больного (размером не менее 1750 х

* Вмеото кушетки рекомендуется устанавливать диагностический стол. 
Кушетке илл диагностический стол долины иметь подходы с трех сторон.
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600 мм), покрытая материалом, стойким к дезинфицирующим веществам;
медкцвшокий отол с выдвижными ящиками, имеющими ячейки для 

медикаментов;
табуреты, один из которых должен быть винтовым;
аптечный шкаф о отделениями: верхним -  с гнездами для склянок, 

нижним -  о выдвижными ящиками для перевязочного материале г меди­
цинского инвентаря, в также с закрывающимся на ключ отде ением 
для медикаментов;

отолик для стерилизаторе;
окладной операционно-перевязочный стол;
умывальник о локтевым затвором;
холодильник;
бачок о крышкой и педальным устройством,
2 .6 .7 .  в медицинской каюте должно быть предусмотрено следующее 

оборудование: (копка размером не менее 1750 х 600 мм), покрытая ма­
териалом, с т о й к и м  к дезинфицирующим веществам; медицинский стол о 
выдвижными ящиками, имеющими ячейки для медикаментов, аптечный шкаф 
о отделениями, закрывающимися не ключ; умывальник с локтевым затво­
ром; бачок о крышкой и педальным устройством.

2 .6 .8 .  В отационаре должен быть предусмотрен отдельный санузел 
(допускается совмещенный -  унитаз, у м ы в а л ь н и к , ванне), В двухкоеч- 
ном стационаре санузел должен иметь две раздельных помещения: ван­
ную о дуием и уборную с умывальником.

В изоляторе должен быть предусмотрен отдельный санузел (ванна, 
умывальник, унитаз).

Двери секитерно-гагненических помещений при изоляторе и стацио­
наре но должны иметь запоров и открываться наружу. Не дверях долж­
на быть предусмотрена сигнализация типе: "Свободно" и "Занято".

2 .6 .9 .  При наличии в стационаре более двух коек /тредусматрива­
ются две раздельные палаты -  мужская и женская. В этом случае до­
пускается устройство общего коридоре (тамбура). Площадь однокоеч­
ного стационара должна быть не декее 6 м^, двухкоечного -  10 м^. 
Изолятор и медицинская коютз должны иметь площадь не менее 6 м^.

Изолятор должен иметь два входа: о открытой палубы ш из внут­
ренних помещений. Вход о открыто* палубы должен быть устроен через 
тамбур и иметь свободный подход, допускающий беспрепятственную 
доставку и вынос больных на носи max,

2 .6 .1 0 .  Стационар и изолятор рекомендуется оборудовать спе-
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диажьнымн коа |кв« , имеющим уотройстве против качки. Подходы к 
койкам в огацяонаре и изоляторе должны быть обеопвчвны о трех вто­
рой (о двух продольных и одной торцевой). Размеры коек должны быть 
не менее 2030 х °30 мм. Внрине прохода о одной продольной отороны 
койки должна быть не непее q00 мы, в о другой продольной и одной 
из торцевых оторон - не менее 600 им.

2 .6 . П . Для хранения оудовых носилок должно быть предусмотрено 
постоянное месте.

2.6.12. Переборки в подволоки в помещениях медицинокого назна­
чения должны быть гладкими, окрамеиныыя в оветлые тона.

2.6.13. Прокладка транзитных трубопроводов и алектрокабеля че­
рез медицинские понемения не допускается, в случае необходимости 
допускается только ае завивкой или в кожухе баа применения путевых 
ооедияеяий. Электрокебедь допускается прокладывать только в экрани­
рованной ваиявка. Трубопроводы я алектрокабеля, необходимые для об­
слуги в ваяя меднциноикх приборов, должны быть за завивкой шли в ко­
жухах.

2.6.14. в аыбулатории, изоляторе, каюте медицинского пероонаха 
и водолазного врача должны быть установлены телефоны. В отационаро 
и изоляторе у коек должна быть предусмотрена сигнализация в амбула­
торию, в каюты медицинского персонала и рубку управления.

2.6.15. Одошадь поыацеплй медицинского назначения определяется 
габаритами мебели и оборудования, их расположением, а также разме­

рами проходов, размерами, необходимыми для свободного подхода о 
больным на носилках ж койже, кушетка к перевязочному отоду.

2.6.16. У пульта управления буровыми работами должнб быть пре­
дусмотрена аптечка для оказания первой помощи.

2.7. Помещения пищевого блоке и продовольственных кладовых
2.7.1. Общие требования

2 .7 .1 .1. Плавучие буровые установки (ПБУ) должны быть оборудо­
ваны соответствующими помещениями для приготовления пищи и хранения 
пищевых продуктов.

2 .7 .1 .2 . Соотав и площади помещений пищевого блоке и продоволь­
ственных кладовых определяются чмеденноотыо экипажа, продолжитель­
ностью вахты, районом дяодокации ПБУ, а также периодичностью попол­
нения запасов продовольствия.

2 .7 .1 .8 . Почещеняя пищеблока и продовольственные кладовые на 
должны располагаться рядом о саниварно-гягнеяяческнми помещениями, 
помещениям! медицинского назначения, кладовыми для хранения ядови-
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тих, пылящих, резко пахнущих веществ.
2«7Л.4о Каибув ж помещения для прием шиш рекомендуется р«о*

полагать в одном блоке* При размещена указанных поведений на раэ- 
них падубах они должны быть оборудованы лифтами для подачи готовой
ПИЩИ*

2 .7Л .5о  Через помещения пищеблока и продовольственные кладо­
вые не должны проход!'ть магистральные трубопроводы оточных систем. 
Прокладка трубопроводов другого назначения и электрокаболей допус­
кается в зашивке или кожухах без путевых соединений. Трубопроводы 
не должны олужнть источником теплового излучения.

2 .7 .1 .6 .  Внутренние поверхности помещений пищеблока (перебор­
ки, подволоки) должны быть покрыты влагостойкими материалами овет- 
зшх тонов| легко пс деющимися ьлвжной уборке и дезинфекции.

Крвокм0 лаки, эыали и другие облицовочные материалы, используе­
мые з качеотве покрытий или теплоизоляционного материала на пище­
блоке, должны быть разрешены йанздревом СССР для применения л дан­
ных целях.

Палубы помещений пищеблока должны быть покрыты носкодьакния и 
юдонепроницаемымм материалами, иметь достаточные уклоны к ипмге- 
там»

2 .7 Л .7 ,  Планировка помещений пищеблока и размещение в нем 
оборудования должны обеспечивать правильную последовател}ность тех­
нологических процессов обработки продуктов, не допускаются встреч­
ные потоки сырой и готовой продукция, чистой и грязной посуды.

В случае использования принципа самообслуживания ни камбузе 
должно быть предусмотрев окно о прилавком, размеры которого обес­
печивают возможность раздачи первых и вторых блюд.

2 .7 .1 .0 .  Расположение технологического оборудования в помеще­
ниях пищеблока должно обеспечивать свободный доступ к нему, а его 
конструкция должна обеспечивать легкую разборку, мойку и просушива­
ние рабочих частей.

2*7.1.9, Оборудование и инвентарь пищеблока должны быть изго­
товлены на материалов, допущенных для этих целей Минздравом СССР,

В олучиб строительства судна за рубежом материалы, из которых 
выполнено оборудование, должны иметь разрешение Минздрава СССГ.

2 ,7 .1 .10 . В помещениях, пищевого блока холодная и горячая питье­
вая вода (о температурой не ниже 70°С) подводится к пищеваночным 
*о?дам, кипятильникам, картофелечистке, теотомесильнюй машине, мо­
ечным ваннам, умывальнику и др. Краны посудомоечных, производствен-
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них ванн в умывальников должны иметь смеоительные уотройотва; кра­
ны пооудомоечных я производственных веян должны иметь съемные 
гибкие шланги о дуиирующиш наоадкони. Сливные трубы коечных ваяя 
должны иметь воздушные разрывы не менее 20 пн.

2 .7.1.II. Травепортиро: да готовых блюд в отоловую и пищевых 
продуктов из провизионных кладовых не должна ооущеотвдятьоя черва 
открытую палубу.

2 Л. I.I2 . Для обора отходов в помещениях пищеблока должны пре­
дусматриваться бвчки о крышками а педальным устройством, имеющие 
собственную маркировку. Уборе шый инвентарь должен храниться в спе­
циальных кладовых иди шкафах в коридоре.

2.7.1.18. Для хранения санодехдк работников пищеблоке должны 
быть установлены яндиjsmyaльные вкафы, раополокеяные рядом о поме- 
щоянями пищеблока.

2.7.2. Кембуи
2.7.2.1. Номенклатура и производительность оборудования кембува 

аа принимаются в зависимости от чиоленнооти экипажа. Камбуа обору­
дуется щлектропяитой, пищеварочным котлом, электрической сковородой 
(жаровней), универсальными приводами о комплектом оманных наоадок, 
в том числе вяоорубками для оырого и вареного мяоа, картофедечиот- 
кой, влвктрокнпятяльняком и другими не обходя ыыы и технологячеокнми 
оборудованием н нявантарем, моечными ваннами для мытья камб*аяой 
нооуды, прояасодствевкымя ваннами для ынтья овощей0 мяоа, рыбы, 
резделочиыми до оке ми, отелланамн для камбувной посуды, холодильным 
нкафом в умывальником для мытья рук. Умывальник должен ьметь полоч­
ки для щеток и мыле в крючок для полотенца.

2.7.2.2. Площадь камбуза определяется габаритами оборудования, 
его расположением и проходаш.

Устройство камбузных и заготовочных ;:онещаняк должно предуомвт- 
ряватьоя в азвисимостп от числе питающихся ш плавучих буровых ус­
тановках и судах в соответствии о табл. 5.

2. 7. 2. 0. Лрп emsuots р а с п о л о ж е н и и  к в  и д у з а  а  посудомоечной кам­
бузной посуди я заготоиочш ш  шшищешгяш, допускается применение 
полупереборок, разделяющих эти помещения.

2.7.2.4» При г а о по,полонии хлебопекарного оборудования на квВ- 
бузе площпдь камбуэо соохистстлошю увеличивается. Для выпечки 
хлеба могут иопольэоватьел электрический кощштерикай шкаф идя ду­
ховка электроплиты, если она имеет ссответотвртее устройство

2.7.2.5. Дл* ррзделкп сырых (мяса, рыбы, овощей) и готовых про-
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Таблица 5

Помещения Численность экипажа (чел. )
120 и 
более

100 и 
более

80 и 
более

до 80

Камбуз + * + +
Пекария f t -
Ро сходные кладоьие;

кв мбуза t + + +
хлеоа + ♦ + -
муки ♦ ♦ - -

Заготовочные:
МПС8 И рыб!' + + -
картофеля и овощей + t + т

Посудомоечная камбуза + t - -

дуктов в заготовочных и на камбузе устанавливаются отдельные цель-
но-метвлличеокие столы с рабочей поверхностью из нержавеющей стали 
или других антикоррозийных покрытий, разрешенных дли контакта о пи­
щевыми продуктами Минздравом СССР. Углы столов должны быть закруг­
лены с тщательно заделанными пропаянными шввш, покрытие должно 
плотно прилегать к основе стола.

Длн разделки сырых г готовых продуктов предусматриваются раз­
делочные доски, которые должны иметь маркировку на соковой стороне: 
"СМ" (сырое мясо), "СР" (сирен рыба), "ВМ" (вареное мясо), "ВР'Чва- 
рена.ч рыба), "КОМ (квашенные овощи), "СО” (сырые овощи)", "ВО" 
ррные овощи), "V* (хлеб), "сельдь".

Разделочные доски должны быть изготовлены из дерева твердых 
пород без щелей, с гледкой поверхностью, закоеилены за отдельными 
определенными местами и храниться в том же помещении, установленны­
ми не ребро в специальных кассетах.

Камбуз должен быть обеспечен опециа. ьной тарой с соответствую­
щей маркировкой: "Хрупе", "Молоко", "Мясо" и др.

Длн водолазов должна быть предусмотрена отдельная каиоузнен по­
суда с соответствующей маркировкой. При расположения ГБК в отдель­
ной надстройке с переходом через открытую палубу необходимо преду­
сматривать термоса и специальную посуду с крышками для доставки 
готовых блюд водолазам.

2 .7 ,2 .6 ,  Моечные ванны должны оыть изготовлены из нержавеющей
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отели идя другого материала, допущенного Минздравом СССР дня РТЮС
ОЩД8*.

Пооуда для приготовления пнщи должна иметь ре в меры, обеспечи­
вающие необходимую вместимость. К использованию до пуске о тс я посу­
да, изготовленная аз материалов, допущенных Минздравом СССР i

каибуаяая пооуда: ив нержавеющей овеян» чугуне (сковорода), 
ажюмижяд, отельная аехунеанея (противен), нв оцинкованное ставя 
(баня, ведре дяя к впячена я ■ хранения питьевой воды, пооуда дяя 
пореноояя я хренекая сыпучих продуктов){

столовая я чайная пооуда: фаянсовая, фзрфоровая, плаотиаоооввя 
(тарожки, бвюдца, чаякя, кувняны я др«), стеклянная оортовая (ота- 
йены, графины я д р .), &дюден(”ввая, ка нержавеющей отеля (воххя, 
dijucH, ножи, тарелки, мисочки и *,р.). Столовая посуде додкна бить 
в наличии но менее двух комплектов, исходя на коввчеотва посадоч­
ных moot. Использование эыавыроненной посылы в качестве камбузной 
я отовоной на допускается.

При организации питания методом овмосбедужкввввд долкно быть 
яредуомотрено наличие подносов в количества не кеныем, чем число 
вооадочных меот.

2 .7 .2 .7 . Для хранения продуктов на текущий день рекомеядуетоя 
предуомагривать расходную кладовую о установкой хояодввьаяка, яка- 
фол идя стеллажей для храканян оухой провизия я хлеба,На ПБУ е 
экипажей до 80 человек допускается вместо кведовоК уотеновка на кам­
бузе алектроховодивьяяжа доо та точной ошооти, а теп е  шкафа дяя оу­
хой провязйй к хлебе.

2 .7 .2 .8 . В 8 8 ВЮКМ0 0 ТИ от численности экипажа к лродовхятедь- 
яооти вахты на ПБУ (тебя. 5) предуоматривается хлебопекарня кля ус­
тановке на камбузе дополнительно комплекта хлебопекарного оборудо­
вания.

2 .7.2 'Э . Оборудование хлебопекарня должно включать печь, тео- 
томеоктевьный агрегат, мукопросеквающкй агрегат, деки оо иторыавим 
крешкеняем, столы, формы для хлеба, моечные ванны, умывальник,отал- 
даш для видече ного хлебе.

2.7*2Л0. Оря кают-компаниях я столовых должны яредуешгривен­
ок буфетные в случае раоположения их вдали от камбуза.

Оборудование буфетных должно включать: холодильник, столы для 
гряиной я чистой пооуды, якнфы и полки для сушки и хранения посуды 
а буфетного инвентаря, электрокипятильник, моечную ванну о тремя 
отделениями или посудомоечную машину и моечную ванну о двумя отде-
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ЛвНЯЯМЯ ДЛЯ МЫТЬЯ ш 000ха OK ИВ 8 я rr стеклянной пооуды, хлеборезку. 
Рекомендуется устанавливать кофеварку в мармиты. В буфетной хоххвя 
бить уставо1 Двн уииваиккх, крючки для полотенец, полочка ^ля шля 
а веток.

Хлеборавка я пооудомоечяаи наяянв уотавевляввютоя при чяолви- 
аоота обслукявавмых в данном буфете овыае 50 человек.

2 .7 .2 .II- Кипятильники должны быть уоте ноялены такта обрваон, 
чтобы члены е ляпа ха, не входя т поведен» пищеблоке, имели в о* мая­
но о ть в любое время подучать кипяток.

2 .7 .8 . Оооудомоечные
2 .7 .8 .1 . Для мытья отодовой пооуды должно быть предусмотрено 

отдельное поведение (пооудо моечная) шля выгородка пре камбуае. В 
оооудовоечвой должно быть два окна, одно -  для преева гряаной, дру­
гое - для выдачи чистой пооуды на кавбуа. Ре8веры посудомоечной оп­
ределяется численностью акяпаха, гвберитаыи н реоподонаннем обору- 
доланля.

Перед рабочны вестом я посудомоечной маняной предусматриваются
проходы 800-1000 мм.

2 .7 .8 .2 . Пря механнаяровоЕном опоооба мытья пооуды яопокьаумтоя 
меняны рваличных марок, допущенные органами здравоохранения. Посудо­
моечные маяяяы должны уота навиваться i  о о ответе тмя о правядамя 
техннкн беаопаоноотя к соответствующими явотрукцяямн. Нааавноямо
от наличия посудомоечной маяннь должна также быть 
оборудована iмоечная ванна: о травя отделениям, пряч ч в третьем 
отделении должна быть предусмотрена сетка ни реяетка д и  мытья 
стеклянной по.оуды, гибкий яланг о дуяевой насадкой д м  ополаокява- 
ияя вымытой пооуды. В посудомоечной должен быть установлен сушиль­
ный яхаф иля стедлажя для оуякк я яжаф для хранення чяотой пооуды, 
якаф для мосякх веяеог> я моющего инвентаря, отдельные отолы для 
чистой я гряаной пооуды я педальный бачок. Рвоположеняе отолов,по­
судомоечной мапкны, моечной ванны должно обеспечивать поточное 
продвижение посуды во время мойки.

2 .7.4. Продовольственные кладовые
2 .7 .4 .1 . На ПБ7 для хранення запасов пищевых продуктов должны 

быть предусмотрены оледуюяяе продовольственные кладовые:
Охлаждаемые: мяса, птицы, мясопродуктов;

рыбы я рыбопродуктов;
масла я жиров, мясокопченостей я колбасных наделяй;
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молочных продуктов я ши;
oaootol, фруктов, картофеля, волевых в ковоервмро- 
ванных продуктов.

Иоохлаждаемые: оухвх продуктов, муки в хлеба.
Температурные режимы хранения продовольственных ородувтов в 

продовольственных кладовых приведены в яб л . б.
Таблиц б

Наименование кладовых Температуре
хранения,

_____

Срок хране­
ния, КОС.

I. Моражемого миса. мясопродуктов, 
субпродуктов 1-1 категории
Морожомой рыбы, рыбопродуктов

9. Совместного хранения орожениго 
мяса к рыоы

4. Масла, жиров, копченостей 
$, Й4Ц, молочных продуктов"
6. Совместного хроыення овощей, зелени, 

картофеля, фруктов, ооленых я коноер- 
вироввнных П| ДуКТОВ.ООКОВ'НаИНТКОВ

-12 До 8-Л мео
-12 до 8-х мео

-12 АО 8-л мео
-4 ♦ -6 ДО 8-л мео

0 « -1 м  8-л мео

♦2 ♦ *б АО 8-л мео

Примечание.*Вареные кожбаоы хранить в данной камера ее более 
двух суток.

Сметану 25-30;( жирности в бочках можно хранить до трах месяцев, 
е во флягах - на бодав 30 суток, творог - до 5 оуток»

При температуре -8 -10°С сроки хранения мороженого мяое и 
рыбы сокращаются до I мао.

2 .7 .4 .2 . В продовольственных кдадовых, в которых хранятся пи ле­
вые продукты бев специальной защитной упаковки,окорооть движения 
воздуха не должна превьшать 0,2 м/сек*

Консервы могут храниться в любой продовольственной кладовой 
ео стабильным тоиперзтур:шы режимом.

2 .7 .4 . В- Хранение хдебв допуокаетон в отдельных вентилируемых 
и на фа х в кладовой расходных продуктов иди в кодовой оухой прови- 
вин. Нижняя no.u.j хлебного якафа дод :ia быть выше падубы но манеа 
чам ив ЗЬО мм.

2 . 7 .4.4. Продовольственные кладовые рекомендуется располагать, 
по возможности, вблизи камбузе и предусматривать между ними корот­
кие и удсюныв коммуникации. При расположении камбуза и продоволь­
ственных кдадовых на разных палубах должен быть предусмотрен Лифт.
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2 . 7 . 4.5. Охлвкдаемые кладовые доллш быть расположены * одной 
блоке вместе о общим теплокаоккрованны* тамбуром, который кокет 
аопольэоваться в качеотве камеры для рубки и размораживания ляов 
а мясопродуктов. Танбур оборудуется отояок к раарубочиой колодой. 
Рекомендуется также предуот тринеть умывальни» с подводкой холод- 
ной к горячей питьевой воды, гибкий нланг дня кытья кладовых. В 
твмбуре уставввдиввются укяввтеди температуры в охдахдвешх про- 
ВИ8ЯОВВЫХ кладовых.

2 .7 . к .6. Емкость продовольственных кладовых определяется об­
аяй количеством продуктов, подлежащих хранению, на расчете потреб­
ности ни одного человеке в оуткя в числа членов аккпвха, гвберито- 
ыя яеобходямого оборудования к Лариной проходов, которые дожкнм 
быть не менее 550 нм.

2 .7 .4 .7 . Обsee количество продуктов, подлежащих хранению в 
продовольственных кладовых (Н) устанавливается путем расчете;

Н •  Р х ь х R , г д е
Р -  ауточная ворча на одного чалонежа в кг;
L -  подо членов экипажа;
к -  автономнооть со аапаоам продовольотвня.

2 .7 .4 .0 . Суточная норма расхода продуктов на одного чековой 
(Р) должна соответствовать данным табл. 7.

Таблица 7

Наамедованяе продуктов Суточная корка на 
одного человека, кг

Продукты, храпяидеен в охлаждаемых кладовых
мясо и мясопродукты 
рыба и рыбопродукты 
масло и жиры
молоко я молочные продукты 
овощи, картофель 
фрукты 
напитки
Продукты, хранящиеся в веохаакдаемнж кладовых 
мука
хлебобулочные изделия (вквивалептиое коли­
чество взамен муки)
сухие продукты (сахар, крупа, макароны, оояь, 
чай, кофе, кондитерские изделия и другие ана­
логичные продукты)

Продукты,хранящиеся в кладовой соленой провиая*
соленые огурцы, капусте кв8ндняая и другое 
аналогичные продукты

0,250 
0,200 
0,085 
0,250 
0,950 
0,250 
0,400

0,480

0,600

0,250

0,100-0,120
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2.7-4.9, Площади продоволъогве иных кладовых определяются, мо­

лодя ко расчетных пори яагрувки, приведеиных в тебя. 8.
Таблице 8

Продукты Нормы 88ГР78Кв0 КГ, 
(при выооте камеры

Мяо о 850
Рыба, сельдь 850
Дир 400
Молочные продукты 800
Яйцо 800
8виорохенные продукты 500
Коноервы 700
Овощи свежие и соление 500
фрукты овепв 500
Не ПК«■ 800
Сухие продукты 500
Хлеб 250
Мука и штабелях 1000
Продукты при оовмеотном храненип 250

2.7.4.10. Ракомвндувыыа коэффициенты увеличения пдощадя на 
проходы, расстояние оборудования от переборов (охяахдаоцих бата-
рай) приведены в табл. 9. Таблицу 9

Грузовая площадь Коэффициент гаеишчения площедя
2кладовой» сг охлаждаемые

кладовые
неохлахдаемые

кладовые

До 2,6 2,0-2,2 1,8-2,0
От 2,6 ДО 4,0 X,8-2,1 I , 6-1,9
От 4,0 до 6,0 1,6-1,9 I , 5-1,7
От 6,0 до 10,0 1,4-1,7 1,4-1,6

От 10,0 до. 16,0 1,8-1,5 I ,2-1,4
Свыше 16,0 1,8 1.2

2.7.4.11. Продовольственные кладовые должны быть оборудованы 
соответственно окоему назначению ларями, стеллажа як, якафами,
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«тангами о крюка им из нержавеющей о тали (допускается также ма ста­
ли луженые),

2 . 7 . 4 . 12. Батареи охлаждения должны иметь ограждения, преду­
преждающие прикосновение к ним хранящихся продуктов. Стеллажи в 
охлаждаемых кладовых должны устанавливаться таким образом, чтобы 
осуществлялось равномерное охлаждение продуктов.

Расстояние между верхней полкой к обшивкой подволока при на­
личии потолочных б о д р ей  охлаждающего трубопровода юлжно быть 
не менее 600 мы и не менее 200 мм при их о: утотвии.

Расстояние между штангами для подвеса охлажденного мяса долж­
но быть не менее 600 мм, копченостей и рыбы -  400 мм.

2 .7 .4 .1 3 .  В неохлаждавмых кладовых оборудование может уста­
ве вливаться непосредственно у борта и переборок. Расстояние между 
нижней полкой стеллажей или деревянной решеткой должно быть i е ме­
нее 200 мм от покрытия палубы,

Кладовые для оухих продуктов долхкы вентилироваться в соот­
ветствии с требованиями; представленными г табл .12* п. 7*

2 .7 .4 .1 4 *  Шкафы дли сухих продуктов должны быть внутрн Обиты 
листовой нержавеющей или оцинкованной сталью.

2.7*5» Судовые лавки

2 ,7 .5 .1 .  На буровых судах должна быть предусмотрена судовая 
лавка со смешанной или специализированной формой торгов и

2 .7 .5 .2  В судовой ..з»к* должен быть предусмотрен ододуюхн» 
состав помещений;

торговый вал,
помещение для кратковременного храме ни.-, и подготовки продо­

вольственных товаров д "я реализации,
помещение для хранения промышленных товаров.
2 .7 .5 .3 .  При организации смешанной торге тли планировка торго­

вого зала должна обеспечивать раздельную продажу продуктов питания 
и промышленных товаров.

2 .7 .5 .4 .  Для реализации пищевых продуктов торговый аал должен 
быть оборудован охлаждаемым прилавком.

2 .7 .5 .5 .  Помещение для кратковременного хранения и подготовки 
продовольственных товаров для реализации должно быть оборуд 1вно 
полками или стеллажами и раковиной >.лн мытья руг.

2 .7 .5 -6 .  Хранение запаса пищевых продуктов, преднаэна’ енных 
дли индивидуального потреблении, должно осуществляться в об^есуд >- 
вих кладовых.
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2.8. Служебные помещен**

2.8.1. Пооты управления оудном * его техническими ородотвам* 
(ходовой моотяк радиорубка, главный пост управления, ннфорнацион- 
но-вычиоднтельный комплеко и т.д.) должны быть соответственно обо­
рудованы. Конструкция и расположение оборудования должны отвечать 
действующим эргономическим требованиям.

2.8.2. В по'вцениях ходового моотнка, в главном пооту управле­
ния ПБУ рекомендуется обеспечивать макси:эльный круговой обвор, 
при рвоположенни окон необходимо избегать "мертвых проотренотв", 
необходимо предусматривать установку отеклоочиотителей, приопоооб- 
лений против запотевания стекол.

2.8.8. Be менее чем на трех окнах ходового чоотике (рулевой 
рубки) должны быть установлены оветофнльтры (желательно волевые).

2 .8 . Я. Рабочее меото рулевого рекомендуется оборудовать регу­
лируемой по выооте отойкой о удобной опорой для спины.

2.8.5. Генераторная установка радиолокационной станции должна 
быть расположена в опециалъиом аиравьрованяом помещении -  аппарат­
ной.

2.8.6. Помещения радиорубки не должны быть оыежнымя о хилыми 
(исключая каюту ,эдиоте); фидерные жиняи не должны проходить черев 
жилые ж служебные поивщвнжя.

2.8.7. Пульт управления о контрольной аппаратурой Должен быть 
уотевовлея в '-омещении радиорубки, а передатчик ВЧ, фидерные линии 
я коммутирующие устройстве вынесены в специально экранированное цо- 
мецение. При отсутствия дистаицио..яого управления рекомендуется
реэменять передатчика таким образом, чтобы передние панели, доста­
точно аффективно экранированное, находились в помепения радиорубки, 
а корпус передатчика о ВЧ фидером реамещелоя ва экраном.

2.8.8. Центральные посты управления ТБУ и глубоководного во­
долазного комплекса ( при его наличия ) должны оеополегаться и ва 
крытых тепло- к аиукояаолкрованных помещеннях, оборудованных систе­
мой вентиляции (кондицяонироввния) для обеспечения комфортного мак­
роклимате в соответствии г требованиями ап. 8*1.1.* настоямх Пра­
вил. Рев меры помещений ЦПУ должны быть достаточными для реамещелия 
ж них необходимого оборудования, оптимальных условий работы вахтен­
ного персонала.

2.8.9. Для рациональной организации рабочего места вое органы 
управления и индикаторы (приборы управления) рекомендуется оформ­
лять в виде пульта управления.
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Высота пульта оо оторовы оператора долада быть не менее 1000 мы 
и  жжение органа управления должно отвечать логике движения объекте 
*лм направления изменения на индикаторе; вое средства индикации на 
пульте управления должны располагаться в зоне вйаимоо»  оператора 
иод углом не более 100 градусов, отдельно расположенные средства 
хыдлиецяи должны неходштъоя на высоте 1000-1800 мм;

наиболее важные индикаторы необходимо размещать в центральной 
на о »  пульта;

поверхиооть пульта упревления должна быть матовой;
указатели работы различных систем должны иметь световой янди- 

;ьтор, отражающий состояние работы системы,
2 ,8 .1 0 , Контрольные и сигнальные устройства, приборы контроля 

механизмов должны бить выполнены в соответствии с требованиями Ре­
гистра СССР*

2*9* Помещения зиоргетическкх отделений

2 .9 Л . Оборудование в энергетических отделениях (машяно-когеь-о- 
аые, дизельгенераторные, электростанции к т*п0) должны размещаться 
 ̂ учетом удобного обслуживания ч безопасного доступа к нему*

2 .9 .2 ,  Для ремонт*! -профилактических [«бот должны быть преду­
смотрены грузоподъемные, устройства, тяжелые заносимо ч ао »  должны 
устанавливаться на штатных меотах в воне, обслуживаемой грувоподъевн 
ч и х  устройством»

2*9,3* Конструкция механизмов я устройств должна исключать 
ожоги, травмы, отравления выхлопными газа*** а также облив топли­
вам, оываочиыми маодами., водой или другими веществами.

2 .9 .  *̂ В котельное отделении должны быть приспособления для 0е- 
>опеоной прочиотки фороуиок*

2 .9 .5 . Иоточрики лучиотого тепла, кума, вибрации рекомендуется
замещать в отдельных помещениях (выгородках).

2.9.6* Сепараторы я фильтровальные установки (при использования 
тяжелого гог/йве) рекомендуется размещать в отдельных выгородках, 
оборудован.»** вытяжной вентиляцией*

2 .9 .  ' .  Не постоянных рабочих местах должна быть свободная выоо-
для работы стоя не менее 2100 мм, на временных рабочих меотах

г- v - че е 1850 мм.-
2 ,9 .8 . Постоянное рабочее место но должно рос юлагаться над 

./-тлеми и сосудами, находящимися под давленном, нопоородсп. мню 
.i в д оборудованием и трубопровода Н4У из которых коз можно протечка, 
а также вблизи мост, где могут выделяться вредные гааы и пары
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(пря отоутохвия вентиляции, обвопечавамой вх уде левее).

2.10. Помявши техяологячеокого воиолвков 
2- ЮЛ. Обща требования

2. ДОЛЛ, Кое трудовые процессы должны быть дека апаш  о механн- 
влрованы. фиаячеокяе нагрузка не должны превынеть предельно допус­
тимых величин - ооотммтлпв о мвтоличвоквка ухазвяняии Мнадрава 
СССР "бяяяологичаожяв норны напряжения оргввннш пря фнзичеожом 
труде*, К 218^-80.

2.10.1.2. Транспортно-такелажные, ремонтные работы я перемзд-
вяе тяжестей должны проводиться о поноцьв отацяояврных я поредвяз­
вит подъемных мехавааиов я других оредотв, обоопечивавяях ояяхеняе 
*язачооких нагрузок.

2.10Л .8. Наиболее трудоемки, процооои (опуок я подъои труб, 
оваич пеняв я развинчивание ях, помеяввапе извлеченных втянг я 
труб внутри выкка я др.) должны ироизводатьоп о вопольаовенми уоо- 
взрявиотвованкых технически! оредотв (автоматических трубных нлв- 
чей, пневматических клиновых захватов, подъемно-транопортных мохе- 
янамов).

2 ДОЛ.4. Оснащение я оборудование НУ и ЦПУ, раз неленив оредотв 
отображения информация, контрольных приборов, аварийных андикетороп 
в органов управления должны быть выполнены о учетом повхо-фпзяолога- 
ческих вовмохностей человека по приему, обобцешш информации, ооу- 
цеотвлекал управленческих действий и обеспечении удобной рабочей 
пояы вахте нв их операторов в положения "садя" и "отоп" (ооотве.отвея­
но ГОСТ 12.2.032-78 я 12,2.083-78, "Рабочее меото при вылоярении ра­
бот сидя (стъя). Обцяе аргономнчеокиа требования").

2.10.2. Производственные помеяения
2Л 0.2Л . Производственные аомецення, в которых юз можно поступ­

ление я воздух рабочей аоиы вредных паров я газов (оароводород, ме­
тан, углеводороды нефти я т .п .)  в концентрациях, превыиаюяих пре­
дельно допустимые величии, должны быть оборудованы автоматическим 
газоанализаторами с сигнализацией.

2.10.2.2. Конструкция склада хныячеоккх реагентов должна ясжхв- 
чаоть возможность загрявиеннп реагентеыа кок акватория, ток и по­
мещений ПБУ.

2.10.2.8. Помещения циотерн бурового раствора, буровых насосов 
оистемы очноткн и циркуляционной снотемы бурового рвотвора на долж­
ны примыкать к жилым помещениям и постам управления.
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Трубопроводы бурового и тампонажного растворов и трубопроводы 

пневмотранспорта лороикообрезных материалов па должны проходить 
через жилые и машинные помещения, исключая технологическ, ; навив- 
ни о помещения.

2 .1 0 .2 .^ . Рабочей зоне буровой бригады на опайдерной площадке 
должна быть ограждена от ветра; рабочее место бурового мастере - 
от осадков* В непосредственной бдиаооти от рабочей зоны должно 
быть предусмотрено отапливаема бытовое помещение (для временного 
отдыха буровой бригады).

2.10*2*3. Хранение химических реагентов в помещении складиро­
вания сыпучих материалов должно осуществляться в соответствии о
действующими требованиями.

2 Л 0 .2 .6 . В помещении складирована сыпучих материалов для за­
грузки соответствующих емкостей химическими реагентами должны пре­
дусматриваться технические устройства, исключающие прямой контакт 
работающих с химическими веществами.

Для бункеровки сыпучих пылящих материалов (цемента, барита, 
бетонита и т .д .)  рекомендуется применять пневматическое устройство*

2* 10.2 .7 . Для хранения аламе и других отработанных материалов, 
содержащих токсические вещества, должны предуоматоваться гермети­
ческие емкости*

2*10.3. Помещения для производства подводных ребот

2 .1 0 .3 .1 . Помещения глубоководного водолазного комплекса про­
ектируются по специальным требованиям к лроехтяровг гию я эксплуа­
тации водолазных глубоководных комплексов.

2 .1 0 .3 .2 . Для обеспечения водолазных спусков на малые и сред­
ние глубины (до 60 м) на ПБ7 должно быть предусмотрено специально 
оборудованное закрытое помещение для спуска водолазов. В помещения 
должен быть щит для подачи газовой смеси, сродстве связи о водола­
зами, механизированные сйоте мы спуске водолазов в беседке и подачи 
водолазного инструмента. Также должно быть предусмотрено место для 
оанитарной обработки водолазного снаряжения я инструментов, обору­
дованное трубопроводом холодной и горячей питьевой воды о душевым 
рожком, сточной системой; палуба должна быть покрыта деревянным 
решетчатым настилом из твердых пород дерева.

Водолазные роботы могут прэводиться только при наличии баро­
камеры.
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8.1* ClOVQMl ОТОПЛвЖЯЯ, ВеЯПЛЯЦЯЯ ■ ЮНДЯЦЩОНЯрОВвНЖЯ воздуха
8 . I . I .  1*к*экл1матмческяе уоловяя в помещеняях ПБУ

8 . I . I . I  Дяя обеопечеяяя нормируемых миярокляметячеокжх уоловяй 
в помещениях ПБУ долины бы» предусмотрены ояотеыы отоиеввя я вен- 
пдяцвв н и  комдяцмонкроввния воздуха.

8 .1 .1 .2 . Иисроклиматячеокио ус ловя я в помещениях ОБУ характвра- 
аувтоя определенными оочетавяямв четырех параметров: температура 
относительной влажности, скоро о тя дввжвввя воздухе в поиецеввв в 
оредве! редкаововяов темперетуры ограждений я оборудования.

В аавкоаыоотн от везвеченяя помецеввя нормируется одяв, два, 
три вш четыре параметре.

Дяя ворывроваяяя мнхпокяяметичеохкх уояоввВ в жилых, общеотвея- 
вых помещеимях, помеяеняях иедяцяиокого ньонеченяя, ояухебмых, ад- 
мныяотретнвных в в другкх помещеняях (ом. перечень помещений в 
тебя. I I ) ,  оборудованных системой кондиционирования воздуха, во- 
пользуется метод результирувщях температур (РТ), уотанавлввевввй 
аавяоямооть воех четырех параметров.

8 .I .L .3 . Оря оборудовании судовых помещавяй системами вентиля­
ция в отопления микроклимата чао кие условия долины ооотватствова» 
кормам, указанным в тебя. 10.

Ксдя температура воздухе в хилых, общественных, олухебяых по­
мещениях, помещениях недяцянсяого назначения, административных, 
адмиимстратявно-хоаяисгвенных в других помещениях (перечень кото­
рых указан в тебя. I I ) ,  оборудованных системой вентиляции, в яет- 
янй период превнивет 25°С, то уквзенные помещения долины быть обо- 
рудояаны системой кондацяонярованнн воздуха в соотватотвия о 
в. 8*1.1.4.

В том случае, если при наличии сизтемы вентиляция аа рабочях 
местах помещений пищеблока и  тепловыделениями), мастерских, пра­
чечных, гладильнях, посудомоечных, постах управления маяинно-ко- 
теяьного отделения (при отсутотввя ЦПУ) помещений технологическо­
го комплекса (у постов упревленяя механизмами, в помещениях комп- 
реоооров, цемеятяровочных насосов я др. помещений, где установлено 
оборудование с тепловыделениями) температура превышает 28°С, в эти 
помещения не рабочие квота должна быть предусмотрена подача охлая- 
данаого воздуха.

Температура направленной отруи охлвддеиного воздуха должна



Таблица 10

Наименование помещения.
ЗимниЯ период (температуры наоух-;ЛетниЯ период(температуры наруж­
ного воздуха ниже 10° С. ‘ :ног воздуха 1о°С и в;£:е )

темпера­
тура
В8эдуха ,

относи- : 
тельная 
влажность: 
воздуха

4i

:скорость :допу^гимое гтре-; 
сдвижения :вчыение темпера! 
-воздуха, :турн воздуха по 
’ м/с :помещений отно- 
: :сительно наруж- 
' :ных рассчеткьэс 
J : те%£ператур *
■ • °С

: скорость движе- 
k ния воздуха,

м/с-

т г 3 ;I 4 ;: ь
6

I .  лилые помещения (гсшотц ) 20 4 0 - 6 0 0 ,15  -  0,25 5 0 ,1 5 - 0 ,5
2 . Общественные помещения:

столовые, калт-кошании.буроти.ку 
рителъние, салоны отдыха.библио­
теки ит.п. 20 4 0 - 6 0 0 J 5  -  0,25 5 0 ,1 5 - 0 ,5
спортзалы ,спортк5иоты 20 4 0 - 6 0 0,15 -  0,25 5 0 ,1 5 - 0 ,5

3 . Проходные помещения: 
коридоры , тамбуры 18 —

4 . Санитарно-бытовые помещения: 
прачечные и гладильни 16х 0,15 -  0,5 8 0 ,1 5 - 0 ,5
сушильни 45 - _ (как и в зимний -
Мастерские по ремонту одежды,обу
ви и т,п . •го 4 0 - 6 0 0 ,15  -  0,25

период ) 
5 0 ,1 5 - 0 ,5

•j. Санитарно-гигиенические помещеню 
душевые,ванные,бани, одевал ьни, 
раздевальни 25
умывальни,индивидуальные санузлы 
с ванноЯ. или душем. 20
уборные 16 - - -

¥
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5 .Помещения медицинского назначения: :

медицинские каюты,изоляторы,амбула- :
тории, стационару,аптеки ; 21
операционные : ко

7 ,Помещения пищеблока: :
к мбузнне помещения( камбуз ы, п ек а р к : 
помещения подогрева пищи) ,посудомо..  ̂
ечные., помещения для кипятильников :
(с тештоЕццелениями на рабочих местах) 16
разделочные мяса,рыбы,овощеР,буфет- ; 
ные,хлеборезки(без тепловыделений : 
на рабочих местах ) :

3*Административные и административно- : 
хозяйственные помещения,лаборатории : 

9•Служебные помещения:
штурманские руоки(отдельно выгорожен* 
*'ь:е) .помещение информационно-вычислим 
тельного центра,динамического позиции 
ционирования,радиорубок,рубок теле- : 
визионной аппаратуры,постов управле-: 
ний ч т.п.-где отсутствует тешювы- : 
делящеч аппаратура . ;
штурманская,рулевая рубка.Помещение : 
иы^ршционно.-вычислитьльного центра; 
динамического позиционирования,радио: 
рубок,~убок телевизионной аппаратуры: 
постов урравления и т.п. ,где уста-: 
новлена тепловыделяющая аппаратура : 

10. Энергетические помещения: :
на рабочих площадках у постов управ-: 
ления механизмами при отсутствии^!/ :не

16
20

20

17

киже12

на рабочих площадках у постов управ­
ления механизмами при' дистанциом уп­
равлении механизм1 и из ЦПУ

ю
не нн?:е12:

Продолжение таблицы 10

4 0 - 6 0
4 0 - 6 0

4 0 - 7 0
4 0 - 6 0

4° -  60

: 4 5 6

:0,15- 0,25 ■ 5 0,15- 0,5
:0,15- 0,25 5 0,15- 0,5

:0,15 -0,5 8 0,15-0,7

:0,15 -0,25 5 0,15-0,5

:0,15 -0,25 5 0,15-0,5

|0 ,15 -0,25 5 0,15-0,3

:0,3-0,5(в  
:рабочей зо-

8 1,0-1,5(в
рабочей зо­
не.):не.'

:0 ,3-0,5(е
раби-,еп зо i;e

10
)

1,0-1,5(в
рабочег. зоне)



Продолжение таблицы Iv,

2 : 3 : 4  : 5 I 6

ЦПУ
.сузницы,сварочны , электротехнические,

20

т6хх

: 40 -  50 0,15 -  0 ,3 5 0 ,1 5 - 0 ,7

механические мастерские и т.л*

Са..ожнв;8, ^ртновские,плотницкие мастер

0,15 -  0 ,3 6 0 ,3  -  0 ,7 (в  
рабочей зоне)

ские (без постоянной ^ахты) 16 _ 0,15 -  0,3 8 0 ,3 -0 ,7(в

электро-техническиР. отсек

I I . Помещения технологического кс ллекс, 
на рабочих площадках у постов управле­
ния в помещениях буров'лх.цементнровоч- 
нчх насосов и т.гц «где установлено 
о бору л звание с тепло выделениями #гтри

16

а:

40 -  60 0,15 -  0 ,3 ь 5
рабочей зоне) 
0 J 5  _ 0 ,7 .

отсутствии U*Bf

на рабочих пл о задках у постои управле­
ний ь понесениях бурозюс» цементировоч­
ное насосов и т.п . «где установлен: 
оборудование с тепло; делениями,при 
дистанционном управлении механизмами 
иэ I/

16 40 -70 0 ,3 -0 ,5 (в  pa 
боче* зоне)

8 0 5-1 0 ( i  
рабочей зон-?)

LLI>' 20 40 -  60 0,15 -  0 ,3 5 0,15  -  0 ,7
помещение .омпрзссорн:1х аг&нци'1

на рабочих гг л осадках лом е лени Я емко­
стей бурового раствора,внорзеита«песко

16 4 0 - 6 0 0,15 -  0 ,5 8 0 ,5  -I  0(в  
рабочей зоне)

отделителе", ил хзтдзлителеГ«превенторов 
у гидрзагр-ег-чтзь не НИ*"1 II 

(в р а а-/че 
зоне/

? 0 ,1 5 -0 ,3 10 1 ,0 -1 ,5 (в  
рабочей зоне)

помещение с к. дарования с*лучих мате- 
циалое 12 - - - -



12.  Хозяйственные кладовые:
кулътинвентаря, спецодежды, матрацев, ! !
белья и т.л.' :не нинеЮ :

• *
13 . Кладовые снабжения: ! !

малярные,шсилерсхие, бурового оборудо-: :
вания и т,п. :не нике 10:

хотносительь-я влажность воздуха обеспечивается при 
наличие воздушного отопления,

х при неработающих механизмах ,

продолжение таблицы 10

з : 4 5 о

с*
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быть не ыенее 22°С, причем перепад между температурой ров духе в по­
печении и температурой подаваемого воздухе должав быть ие более 
5°С, скорооть движения воздуха в рабочей вона -  0 р8-0 ,5  и/о.

В случае превышения укйаанного перепада температур должна быть 
предусмотрена возможность изменения направления движения воядуха 
или его рассеивания.

В 8иыиий период года температура воздуха, подаваемого на рабо­
чие меота должна быть не менее 18°С.

3 .1 .1 .4 . При оборудовании кают, общественных помещений и поме­
щений медицииокого квзнвчвяия, олумебиых, административных, адш дн- 
отрвтивно-хозяИственных помещений и ЦПУ и других поиене'ий ПБУ сис­
темами кондиционирования воздуха микроклиматические условия должны 
ооответствовать комплексным величинам, вырняенным в градуоад ре­
зультирующих температур (°РТ), указанных а табл. I I .

Таблица И

Наименование помещений Районы
эксплуа­
тации

1
° рт

й£йа&ё.х<гШ___
Ш*МЙ_1.Ш0АУМЙ

I . Квиты, общественные помещения, т
помещения «едкцицскогс назпаче- к
ния, спортнаитй |

4
5

?4, I
23.2
19.2 
20,5 
24,1

15.2 
18,1 
19 О
19.2

2 , Служебные помещения: ходовой 
мостик (рулевая рубка), главный 
пост управления, информационно- 7
вычислительный центр, новещенио >
динамического поэиц: знироввния, 8
радиорубка. Административные и ц
адмииистративно-хо^ яйственные 5
помещения, лаборатории. Помеще­
ния пищеблока боа тепловыделений 
(заготовочные мяса, рыбы, овощей 
и картофеля)

21,8
21,8
20.7
17.7
21.8

19,0 
19 О
13 8 
19 8

В» ЦПУ энергетических помещений, 
ГРЩ, Ц"У помещений технологи­

ческого комплекса (буровых ц 
цементировочных насосов и т.п.

1
2 
В
4
5

гз .г
23:2

й:»23,2

17.5
17.5 
Р , 0  
lb ,О
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Примечание. I-И район: районы Тихого» Индийского и Атлантичес­

кого океанов (от 30° северной до 30° южной ойроты)» а также Персид­
ский и Оманский заливы, Красное море, Аденский и мексиканский за­
ливы;

2 -  й район: районы Тихого, Индийского и Атлантического океанов 
(от 30 до 4^0. северной и от 30 до 450 южной широты), а также южная 
часть Японского, Келтого и Среднезешого морей;

3 -  й район: районы Тихого. Индийского и Атлантического океанов 
(от 45 до 60° северной л от 45 до ъОО южной широты , а таг те южная 
часть Берингова и Охотского морей. Балтийское море, северная чаоть 
Японского мори, Азовское, Черное и Каспийокое моря;

4 -  й рейон: Гренландское море, Северный морской путь, Карокос
и Чукотское море, северная часть Охотского и Берингова морей, море 
Лаптевых, Восточно-Сибирское море, Норвежское, Гренландское и Бе­
лое моря, а также районы Тихого и Атлантического океанов (более 
60° северной и южной широт);

5 - й район: неограниченный.

Отдельные компоненты иикроклимата, сос .авляю.,ие результирующую 
температуру (°РТ), принимаются в следующих пределах:

относительная влажность воздуха ( , %) bOtlOj;
скорость движения воздуха ( т  м/с) 0,15 ы/о; при эксплуатации 

допускается до 0 5 м/с;
а .гебреаческая розница ( A t  °С) между температурой воздуха по­

мещений и средней радиационной температурой ограждений ( i t  °С) не 
должна превышать т4°С ( » Rt - to  ■ $4°С).

Средняя радиационная температуре (средняя температуре огражде­
ний) определяется из расчета теплоизоляции помещений.

Температура ьоэдуха (конвекционная) ( t o )  помещений определяет­
ся комплексной величиной °РТ. Для определения составляющих парамет­
ров микроклимата следует пользоваться вариантом расчета, изложенном 
в пиетодике определения составляющих параметров микроклимата по за ­
данному значению результирующей температуры (°РТ)Н te 3924--85.

3 .1 .2 .  Система отопления

3 .1 .2 Л . для отопления помещений 11БУ должна применяться система 
зимнего кондиционировва. * воздуха (воздушного отопления о увлажне­
нием поступающего воздуха) или система водяного отопления иди луч^о- 
того (панельного) отопления; микроклиматические условия, при этом 
должны соответствовать требованиям табл. 10 или II  (в зависимости 
от принятого видз отопления).

Примечание; I .  Паровое отопление допускается применять в помеще­
ниях энергетического отделения, санитарно-гигиенических помещениях и



*0

по убиениях оудояого оизбжвкмя, в помещениях технологического комп­
лекса *

2* Электрической отопление допускается применять в помещениях, 
где вто техническш обосновано (по согласованию о органами дли уч­
реждениями ев нитирно-впилемиологической службы)*

8* 1.2*2. Температур* воздуха, поступающего в помещение при 
воздушном отоплениир не должна превышать <*0°С.

8 Л . 2 .8 . Величлна воздухообмене я минимальные нормы подачи вое- 
духе при иондиционйрсввпяи воз уха я зимней период (воздушное отоп­
ление) должны соотввтсгвоввть требованиям, указанным в п .Э Л .3*2.

8Л .2.А * Нагревательные приборы должны иметь устройство м я  ре- 
гудярс анил температуры нагрева.

8 Л .2 .5 . Нагревательные приборы рекомендуется устанавливать в 
казней воне у наиболее холодных ограхде ий помещения, концевые воз­
духораспределители вовдушного отопления должны быть установлены 
так* чтобы лоток нагретого воздуха был направлен не только в зону 
преимущественного нахождения человека, но в обдувал непосредствен­
но наиболее холодные ограждения. Не разреваетсп устанавливать ото- 
питедъные приборы у иаголовин коек, а также под диванами, койками,
О ТО Л 8 UH »

Панели дучиотого отопления могут иметь преете ночное, напольное
и потолочное расположение. При этом их температуре пре напольном 
расположении должна находиться в пределах ?6-26°С, при потолочном -  
80-Э5°С, при приотеночном 85-Д0?С.

3 .1 .2 .6 *  Конструкция нагревательных приборов, включая концевые 
воздухораспределители и воздуховоды системы воздушного отопления 
к их раслолокенйе должны обеспечивать удобный доступ для их очно?- 
кк от пыли и других загрязнений, Все узлы системы, где использует­
ся пар (трубопроводы, радиаторы) должны быть расположены в меотех, 
исключающих возможность оаогов илш иметь необходимое ограждение*

8 Л .2 .7 .  В помещениях ПБУ (жилых, общественных, медицинских) 
перепад температур воздуха по горизонтали к вертикали (на ресстоя- 
нян более I метро от концевого воздухораспределителя по направлению 
струи воздуха, более 0,5 метра от поверхностей отопительных прибо­
ров и 0,25 м от боковых ограждений, палубы и подволоке) должен 
быть пс белее +£f0°C и разница температуры воздуха помещения на 
расстоянии 0,25 и от ограждений и температуры ограждений (за исклю­
чением нагретых панелей, переборок, у которых расположены отопи­
тельные приборы и иллюминаторов) - не оолее ±?°С*
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8 . 1 . 2 . 6 .  П рокладке м е л е  т р а л и л а  трубопроводов ояеж его  п в ,з  

карее  каю ты , по маце кая меди цмнок о го  назначения  я о б п а о т и н я н в  п о н а -  

е аяяя  на д о п у с к а е т с я .

8 . 1 . 8 .  Саотеиа в е я т я л я ц и

8 . 1 . 8 . 1 .  Вентеляцде  п о м е ч а й !  Ш  д о л и в  быть прпточяо -яы тпж - 

я о в  о е о к у о с  те в няын я  ля а о т а о п в и к ы я  а о б у в л а и а я .

8 . 1 . 8 . 2 .  Воадухообяая  а п о м ы в  паях  0Б7 долквн  р в о о ч н тм а а тю я  а 
о о о п в т с т м я  о та б л . 12 .

8 . 1 . 8 . 8 .  Пре ра счета  п р о м я а д п т е л ь н о о п  о я о т е ш  в в н я л я ц я я  не 

д о п е к  учп ты ввтьсп  ао здухообм вя  черва еллю ииаторы  в А в а р е , а также 
о вето» ив люка.

В . 1 . 8 . 4 .  Все вовдухоааборкы е у стро й стве  должны рао п о л а га тьо я  в 
к в о т а х , яокллчаоекл  попвяанпв в ш и  аа гряаи аш1ого  в о зд у х а , г а в о в , 
води я снега.

8 .1 .8 .5 . В свете мех естественно! а яонуоствекно! обееоудово! 
араточво! веапляцяв, воэдуховаборниа отверстая которых расположены 
в местах, где возможны аылевие загрязнены должна бить предусмотрена 
вовмохкооть уотвновкя фяльтров.

8 .1 .8 .6. Воздуховоды пряточно! вентяляцнн следует раополагатв 
вдаи от нагреваемых поверхностей. Для очистки воздуховодов от за­
сорены в них долин быть предусмотрены отверстия оо ote иными к рыв­
ка ш .

8 .1 .8 .7 . Во кэбаивка раопроотранени загрязненного воздуха его 
следует уделять ^ереа ыджандуальные в обив санятарно-гягаеычео- 
кае ■ сенатарно-бытовие поыеяешя преимущественно через туалета ■ 
корадори.

3 .1 .8 .8 . Автовонные веытяляцноплыв свотеиы должны проехткроветь- 
си для поме ноны, в которых юз можно выделение вредных геаоа я спе­
цифических запахов (анергепчеокяе отделения, помещения медяцн нож си- 
го назначения, сенатарво-гшленические я оаннгарно-бытовые помеще- 
я и ,  проиаяонные кладовые я д р .). В помецеш..х пищеблоке, оаиуэхах 
яря каютах дойна оредусматряаатьоя автономная вытяжная вентиляция.
В других оудоаых помеяеншх допускается объединять вытяжные системы 
вентиляции в случае одинаковых санитарных требований к воздушно! 
среде втях помечена!, во взрывоопасных попечениях технологического 4 
комплексе: буровых насооаа, склада сыпучях материалов, цементировоч­
ных несооов, цистерн бурового растворе, менафольда, оборе отходоя 
бурения должна быть предусмотрена автономная вентиляция (искусствен­
ная вытяжная, естественная приточная).



8 .1 .3 .9 .  Воздухораспределители приточной вентиляции должны обес­
печивать подачу воздухе на рвбочис месте я ыеств преимущественно­
го нахождения людей во время отдыха (не л*Ц° я грудь человека) я 
должны бить оборудованы удобно управляемыми устройствами, изменяю- 
дани направление и скорость движения воздуха.

8 .1 .8 .1 0 .  Отверстия вытяжной вентиляции ®о всах помещениях долж­
ны уо Т0НВВЛЖВ8 ться кед КСТОЧНИКвМЯ ТСПЛО-, ВЛ8ГО-, Г830- и мыло- 
выделений. В особых случоях выделений гааов , пыли, вэроэолей уств- 
новкв вытяжной вентиляции определяется исходя из наиболее эффектив­
ных уоловий для уделения атих загрязнений*

3 .1 .3 Л 1 .  Вентиляция с естественным побуждением пpeAycм8TlЖвo- 
*;, то к только для помещений эпизодически посещаемых людьми (исключая 
а арывоопасныс помещения и помещения с возможной загазованностью 
воздуха). Естественная вентиляция должно быть автономной и обеспе­
чивать в помещениях непрерывной воздухообмен.

8 Л .В . 12. Подача приточного воздуха в помещении пищеблока (о 
тепловыделениями) к основным рабочим местам (разделочные столы я 
т .п . )  производится черев воздухораспределительные устройстве, поз­
в о л я й т е  регулировать направление и скорость движения воздуха.

3 .1 .8 .1 8 . Отверстия вытяжной вентиляции на камбузе, в хлебопе- 
жарне, посудомоечной должны располагаться над источником тепловыде­
лений (плита, котел, злектросковорода, хлебопекарная печь, посудо­
моечные ванны и т .п .х в  них рекомендуется устанавливать легко сни­
мающуюся коробку, предназначенную для сборе лире. Устанавливать 
наклонные вентиляционные зонты над кагбузными плитам запрещается.

3 .1 .8 .1 4 . В каютах, столовых, кают-компаниях и других обществен­
ных по мщениях расположение приточных и вытяжных отверстий должно 
обеспечивать вентиляцию всего помещения,

3 .1 .8 .1 5 .  Энергетическое отделение должно быть оборудовано ис­
кусственной приточной вентиляцией.

3 Л . 3 .1 6 . Расположение приточных ж вытяжных отверстий системы 
вентиляции в энергетических отделениях к других помещениях с тепло- 
* гаэовыделениями должно полностью исключать попадание загрязненно­
го воздуха в жилые помещения.

3 .1 .3 .1 7 . Приточный воздух должен подаваться в рабочую вону по­
мещений. на места постоянного пребывания работающих я ремонтные 
площадки. Количество неиспользованного для работы двигателей возду­
ха в энергетическом отделении должно определяться расчетом и удалять-



Таблица 12

Наииеноззние помещений Расчетное количество при­
точного воздуха

Ко.:..честзо
вытяжного
воздуха

!

Примечания

об лее минималь­
ное за 
1 ч е л .,* г /ч

2 3 ч 1 5

лилые поме цен ия (касты) По расчету на 
ассимиляцию из­
быточных тепло­
выделений

33 Ло балансу 
с приток"И

Общесудовая сис­
тема вентиляции

2 * Обще ственные поиецення:
столовые, каюг-коылеяии, 
сзлоны отдыха.библиотеки

_ п— 20 Не 2 обмена/ч 
больле притока

Автономная система 
вентиляции

курительные 15 обменов/ч 20 20 обм-яов/ч
спорткаюта По расчету на ас­

симиляцию избы­
точных тепловы­
делений

33 На 2 обмена/ч 
бодьзе притока

Общесудовая или 
звтомная вентиляции

$. Сеянтарно-бытовые помеще­
ния:
прачечные «

33 На 5 обменов/ч Автономней система 
вентиляции

гладильни 30 обменов/ч 33 W обменов/ч
мастерские по регонту 
одежды, обуви и т.п* 10-12 обменов/ч 33

На 1-2 обме­
нов/ч больше 
притока

Обцесудовая сис­
тема вентиляции
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помещение для спецоделды 6-8 обменов/ч

сушильные помеавнмя

4. Санитарно-гигиенические 
помещения
уборкые

ванны, д^евые, бане, индд-
видуелььые са яблок и
умызельни, раз Дею льни

5. Помещения ус ниайнского 
наз ечения:
М8 Дй ЦИНС*-3Я К8ЮТ8, ИЗОЛЯТОР, По рвСЧвТ/ Вв 0С-
сгеционэр сипляцию избы-

точных тепловы­
деления

в _булз торне, операционная
аптека

в. Помещен;.: пищевого бдо..з:
камбузные помещения fK**ors, ~"-
хлебо пекарни, помещения 
подогрева пищи )
разделочные овощеп» рыбы, 6 обменов/ч 
иное, хлеборез**

Продолхекхе таблицы 12

В 4 5

50 8-10 обмвво»/ч Автономная системе 
вентиляция

“ 10 обменеэ/ч Вытяжная евтокоинея 
с вс те ив вентиляции

- 50 м8/ч не 1 уня­
та» +25 мэ/ч в»
I пмссувр

Вьттяхн^я автономная 
система вентиляции

10 обмвно*/ч
83 10 обмена»А . я .

83 Не 1-2 обменв/ч 
более пргтояД

Автономная система 
вентиляции

SO

so Не 5 обмвяоя/ч 
больше притока

83 8 обмеяо>/ч

*>
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буфетная поаложечная По расчету ав аО-

ОИМИЛЯЦИЮ ЯЭбЫТОЧ-
аих тепловыделе­
нии

?. ;:'одоасльс з̂евные хладовые 
для хранения:
ласа я мясопродуктов 2-Д об ie на/су?.

рыбы
.молочных продуктов в яиц
кледозая свсшей и карто­
феля
кладовая сухсх продуктов

2-4 обмена/су?. 
1-2 . Змена/су?.

Д-6 обмен.в/сут. 
S обменов/су?.

кладовая суточного senses 1-2 обмена/оут. 
хлеба

Ь„ Служебные помещения:
штуомэпская и рулевая По расчету на 
рубки; помещения инфор: л- ассимиляцию из- 
шюнно-выч'*слительЕсго бы точных тепло- 
центрэ-динамического поза- выделений 
ционирс зания = радио оубок, 
рубок телевизионной аппа- 
оатуры,постов управления 
я :.п.

9. Административные и адми- ®“Ю обменов/ч 
нистрэтивко-хоэяйгтвенныв 
гсмещения,лаборатории

Продолжение таблицы 12

Д 5

Я* 5 обмезоз/ч Азтороызвя 
сястеуа 
эвнтяляцян

По балансу с 
притоком

—а—

— *—

6-7 обменов/су.
По балансу с 
притоком „и.

По балансу с 
притоком

Общесудовая
система
вентиляции

На 2 обменв/ч 
бодлив притока

Общесудовая
система
вентиляция
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IC . Энергетические отделения:
помещения главных и вспомо­
гательных меХЭКИЗМОВ и кот­
лов

мастерские с источниками 
вц;едения тепла, вредных 
г е ^ ~  других примесей
мастерские je 3 источников 
выделения тепла, вредных 
газов и других примесей

сварочные мастерские
Помещения хладоновых хо­
лодильных маанн

По расчету на ас -  
си'иилящц) избыточ­
ных тепловыделе­
ний и газовых за­
грязнений (прижи­
гается большая из 
величин)

_ Г}_

По расчету на ас­
симиляцию избыточ­
ных тепловыделе­
ний , но не менее 
1C обыенов/ч
35 обменов/ч
По балансу с вы­
тяжкой

аккумуляторные

ЦПУ

В соответствии с 
Правилами Регист­
ре СССР
По р ве чету на ас ­
симиляцию избыточ­
ных тепловыделе­
ний

электротехнический отсек

Продолжение таблицы 12

4 5

По балзнсу с прите- Автономная 
ком за вычетом во з-  с н с т е »  
духа, потребляв мого вентиляций
механизмами

Не 2 обмена/ч 
бодьле притоке

По балансу с 
притоком

45 обменов/ч 
20 обменов/ч

По балансу с при­
током

По 61..8HCY С при­
токов



продолжение таблицы 12

2 3 5

II* Помещения технологического 
комплекса:
по ж хеши буровых и цемен­
тировочных насосов, компрес­
сорных станция, канифолив
помещены емкостей бурав огс 
рвстзорв, сборе отходов 
бурения

помещения внбросктз,пес&г>- 
ило-отдедктедвй прев,зторэз 
и гидроагрегатов

мастерские технологическо­
го комплексе

12, Хозяйственные кладовые: 
мэтра дев, кулътинвентаря
И ?»£.

13. Кладовые судового снабжения: 
шкиперские * ывляшые

10 обменоз/ч

10 обменов/ч

По расчету на so- 
симкдяцяю тепло- 
владовыделенмй, 
но не менее IQ-I2 
обменов/ч

По балансу с 'чтономная
притоком система

вентиляции
По балансу с при- - н- 
токоы 20 обме­
нов/ч (аварий­
ный режим)
По балансу с - я-
дритг ком

Вентиляция аналогична вентиляции мастерских 
энергетических отделений
10 обменов/ч -  12 обменов/ч Общесудовая

система 
вен та л я ши

10 обменов/ч 12 обманов/ч / 1ТОНОМННЯ
система
вентиляций

Примечание: Для кавт-комлввий, столовых я т.п* при разведены их оядом 
с камбузом про изводи тельное тв приточной вентиляции должна приниматься на 2 обмена/ч больаа 
вытяжной*
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ая кз верхней гони помещения, как правело, через кожух дымовой
»рубЫ Л

8.1 .8 .18 . Подача воздуха к основным рабочим местам (пс :ты уп­
равления в механические мастерские, главный электрораспределитель­
ный щит я т .п .) должна производиться через поворотные воздухорас­
пределители, дозволяющие изменять направление и скорость в..вдувше­
го потока.

3 .1 .8.19. В энергетической отделении при отсутствия ЦПУ должно 
предусматриваться воздушное Аудирование постов управления механиа- 
мамз. Температуре воздушного потока должна быть в соответствии о
п© э .1 .1.3.

3 .1 .3 .20 . В местах установки топливных и масляных сепараторов 
долине предусматриваться местная искусс^енная вытяжная вентиля­
ционная с и с т е м а ,  патрубки которой должны быть расположены в нижней 
зоне помещений. Производительность вентиляционной системы должна 
быть достаточной, чтобы не допускать превышения предельно допусти­
мых концентраций ( ЦДК) вредных веществ в воздухе рабочей воны энер­
гетических отделений, в районе расположения сепараторов.

3 .1 .3 .21 . Вентиляция помещений ПБУ должна быть организовано та­
ким образом, чтобы исключить возможность распространения загряз­
ненного воздуха по помещениям,

3 .1 .3 .22 . Взрывоопасные помещения технологического комплексе 
должны быть оборудованы искусственной вытяжной и естественной при­
точной вентиляцией.

3Л .3.28. Помещения для приготовл.ния бурового ^створе должны 
быть оснащены отсосами от источников пыле- и гааовыделений*

8.1 .8 .24 . Лропзлодсгвеяяые ломещедаея (цистерны 6 jp o io ro  раство­
ра, отходов бурения и т .д .) ,  в которых возможно выделение токош- 

чеоких и взрывоопасных веществ, должны быть оборудованы системой 
аварийной искусственной вентиляция, обеспечивающей * совместно о оо- 
нобйой системой вентиляции, 20 обменов в чао по всему объему помеще­
ния. При этом аварийные системы вентиляции следует предуемвтршвать 
заблокированными с автоматическими газоанализаторами, а также осна­
щать дистанционным запуском, пульты управления которых выведены ж 
наружным дверям производственных помещений.

3 .1 .4 . Система кондиционирования воздуха (СКВ)
3 .1 .4 .1 . На ПБУ системой круглогодичного кондиционирования воз­

духа должны быть оборудованы жилые и общественные помещения, поме-
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щепля медицинского назначения, служебные помещения и ЦПУ, адмиии- 
етрвтивные м административно-хозяйственные помещения при наличии 
постоянных рабочих мест, помещение пищеблока (без тепловыделений).

З Л .4 .2 .  Системы кондиционирования воздухе должны обеспечи­
вать в жил^х и общественных помещениях, помещениях медицинского 
назначения, служебных помещениях и ЦПУ, административных и админи­
стративно-хозяйственных помещениях, помещениях пи .еблока 'бее теп­
ловыделений) микроклиматические условия в соответствии с требова­
ниями, указанными в табл* П .

На рабочие меоте в помещениях гшщебдо а (о тепловыделениями), 
посты управления механизмами в энергетических отделениях, местер- 
окие и прачечные воздух долган подаваться от системы кондициони­
рования в соответствии с требованиями, указанными в п, 3 -1 .1 .8 .

8 .1 .4 .3 .  Организации воздухообмена в судовых помещениях долж- 
нв отвечать требованиям, изложенный в пп. 3 .1 .3 .7  и 3 .1 .3 .В.

Примечание. Разрешается подача воздуха в помещения медицин­
ского назначения от центральной системы кондиционирования возду­
ха . Пии этом в приточных воздуховодах должны оыть предусмотрены 
устройства, предотвращающие поступление воздуха из помещении и -  
дицинекого назначения в другие помещения, если система отключена.

3 .1 .4 .4 .  Приточные и вытяжные наружные вентиляционные устрой­
ства должны быть расположены так, чтобы исключить возможность 
попадания удаляемого воздуха в приточные устройства системы кон­
диционирования воздуха«

3 .1 .4 .5 .  В системах кондиционирования воздуха допускается ре­
циркуляция воздуха только иа тех помещений, в которых нет источ­
ников выделения токсичных веществ, вредиых газов и запахов. Для 
рециркуляции воздуха в системах летнего л зимнего кондиционирова­
ния может быть использовано не более 30# необходимого количества 
воздуха.

Примечание. В системах кондиционирования воздуха с рециркуля­
цией должна оыть предусмотрена возможность увеличения процента 
ее использования при эксплуатации ПБУ в условиях наружных темпе­
ратур выше расчетных, а также в ус^-виях высокой запыленности 
воздуха.

При применении рециркуляции количество подаваемого наружного 
воздухе должно рассчитываться по нормам,приведенным в табл. 12.

Во всех случаях системы кондиционирования, работающие по схе­
ме, предусматривающей рециркуляцию воздуха, должны обвопечиват* 
и помещениях непревышение предельно допустимой концентрации угле-
КИОДОТЫ (С0£).



50
8 .1 .4 .6 . В скатетх. коалкциошкроваякп воздухе необходимо пре- 

дуема урьвать очистку приточного наружного, в также рециркуляцкон-
ЕОГО Ж05ДУГ.В ОТ DUES.

8 . Ь*.?» Для подчерке ряя г.здвнпыд перепет ров и игроки мете от­
чет ЕсйДацконврС'векда воздухе должны сыть оборудованы приберет 
аыомаг*чоежого регулярен8ВВП ТвйПврегури к влагноотк воздуха.

Предел колебаний температуры прк автоматическом регулирование 
должен быть t2°C, относктедьво'' влажности воздуха jIO$.

8 .1 .4 .8 . В г а дых (каютах) а обще отвеют их понещенвях судов воз­
духораспределительные устройстве должны обеспечивать яндввядуеяв­
ное ре^у .чарование температуры воздуха помещений в пределах £2°С. 
Регуднродапяв колет производиться путей изменения температуры пода­
ваемого воздухе иди его количество, про ем минимальное колкчеотю 
должно быть не мапее величины, требуемой санитарными нориамн (ев. 
табл. U ) .

В.1*4.9. В общественных тэкещеаиад. подачу канди идонкровааносо 
воздуха реноме ядуотся производить черва перфорированные панели.

В.?, Система водоснабжения
8 .2 .1 . Каждая ПБУ должна быть оборудована системой хозяйствен­

но- патъев ого водоснабжения, обеспечивающей хранение, обработку а 
распределение воды, качество которой в точках ее потребления должно 
отвечать требованиям действующих нормативов.

3.2*2. Водоснабжение ПБУ может осуществляться путем доставки 
воды *э берегового централизованного хозяйсгваппо-пигьевого водо­
провода ав опецн'слизнрованяых судах-водолеях, а также путем приго­
товления воды из опреоненной морской при условно коррекции содово­
го составе диотиялятв одним яэ методов (с использованее и миноре ли- 
авторов), допущенных для этой цел* ИяпзДровоы СССР. Качестве воды 
должно удовлетворять требованиям действующего ГОСТа "Вода питьевая". 
Требования к минерализаторе» валожена в "Методических указаниях по 
гигиене хозяйственно-питьевого аодоснабження морских оудов",
* 1975-79.

3.2 .8 . При оборудование ПБУ двумя автономными системами водо­
снабжения (питьевой и иытьевой), питьевая вода должна подаваться ко 
всем водоразборным точкам помещений пищевого блока и в тамбур про­
довольственных кладовых, к кипятильникам вне пищевого блоке, к са­
тураторе», к водоразборным точкам медицинских помещений?ко воем 
водоразборным точкам ГВК (кроме уборных) и всем уимвальниквм (кают-
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иым я общего пользования); воде, предназначенная для мытьевых 
нужд (состав и свойстве которой долит ооответотвовать требования* 
упомянутого ГОСТв в чести бактериологических показателей и органо­
лептических свойств, при допуске снижения ее прозрачнооти, но не 
ниже 20 см) подается в ваннje, души, бани в прачечные. Для промыв­
ки унитазов7и писсуаров может использоваться мытьевая иля веборт- 
Н8п вода.

3=2.4. Запасы воды хозяйственно-питьевого назначения, е также 
емкость цистерн для ее хранения (при онвокении из берегового водо­
провода) должны рассчитываться из заданной автономности буровой 
установки (о учетом доэаппавке) о минимальных норм водорасхода: 
при раздельной онстеке водоснабжения -  50 л на I человека в оутки 
питьевой воды и 100 л -  литьевой; при единой системе -  150 л питье­
вой воды. Вапаоы питьевой воды должны включать потребность ГВК из 
расчете 150 литров на I водолаза,,

8 .2 .5 . При пополнении э-паоз вод*' за очет опреоненной минера­
лизованной воды, приготовленной на ПБУ, вмеотвмость циотерн может 
быть уменьивна, но не менее объема, обеспечивающего хранение пяти­
суточного запасе воды.

8 .2 .6 . Вода хозяйственно-питьевого назначения должна хранить­
ся в цистернах, конструкция и оборудование которых обеспечивали 
бы сохранность исходного качества воды.

Цистерны не должны ииеть общих переборок о емкостями, предназ­
наченными для хранения сточных вод, топлива, масла и других жид­
костей е е  г включением нытьевой соды (в случав раздельной системы 
водоснабжения). Цистерны должны быть либо вкладными, либо встроен­
ными иля образованными конструкцией прочного корпуса (при сварной 
конструкции корпуса с минимальным необходимым набором). В том слу­
чае, воли поверхность цистерны является нзружной в корцуое ПБУ, 
эта поверхность должна быть отгорожена от наружвзй системой коф­
фердамов, предотвращающих нагрев хранящейся в цистерне воды или 
ее замерзание. Не самоходных ПБУ допускается хранение мытьевой во­
ды в цистернах форпика и ахтеряика.

Цистерны для хранении воды должны быть изготовлены мз нержа­
веющей стали или иметь антикоррозионное покрытие кз материала«до­
пущенного для этой цели Шнистерством здравоохранения СССР или 
министерствами здравоохранения союзных республик. Пркменекие им­
портных материалов для изготовления антикоррозионного покрытая
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щаотерн допускается при налячни разрешения Минздраве СССР или зак­
лючения органов адревоохренения страны-изготовителя материала иди 
других органов* которым эхо поручено правительством данной страны* 

с Цистерны для хранения воды хозяйственно-питьевого наз­
начения должны быть оборудованы герметически закрывающейся горло­
виной о выоотой комингсе не менее 200 мм (если горловина находит­
ся на крыше цистерны,, обеспечивающей доступ для очистки* осмотра 
« ремонта покрытий? Дно цистерны должно имефь наклон и спускную 
пробку для полного опорожнения цистерны,,

Циотерны оборудуются воздушной трубой» выведенной на палубу 
и оканчивающейся специальной головкой, предотвращающей попа- 
двшае в нее загрязнений (атмосферные осадки, забортная вода и п р .) .  
Конец воздушной трубки, выведенной на палубу, должен находиться 
на высоте не иенее **00 мм над уровнем палубы» цистерны должны 
быть оборудованы также устройством для замере уровня воды, исклю­
чающим возможность ее загрязнения. Применение футштоков запреща­
ется*

3»2о8* Для кондиционирования принимаемой Н8 ПЫ  воды в случае 
ее хранения свыше 10 "уток, a xeiue для обработки опресненной ми­
нерализованной воды но ПБУ должны быть предусмотрены средство кли 
уотройства для обеззараживания9 допущенные для этой цели Министер­
ством здравоохранения СССР ( Уетодическою указания по гигиене хозяй- 
стьенно-оиг евого водос-обхенил морских судов , 19?5-79)о Располо­
жение обеззараживающего устройства в схеме водоснабжения должно 
предусматривать возможность обработки воды как при приеме ее о 
судна-водолея, так и перед подачей в распределительную сеть*

8 .2 .9 .  Система хозгпственно-питьевого водоснабжения не должна 
иг'оть каких-либо соединений с другими системами (балластной, пожар­
ной, забортной)* а при раздельной системе водоснабжения системы 
питьевого и ыытьевого водоснабжения должны быть также изолированны­
ми между собой» Трубопроводы хозяйственно-питьевого водоснабжения 
(а при раздельно^ системе -  питьевой и ыытьезой воды) должны быть 
выполнены из материалов или иметь антикоррозионное покрытие из ма­
териалов* допущенных для этой цели Министерством здравоохранения 
СССР ила министерствами здравоохранения союзных республик, ч случае 
использования .̂ла этих целей импортных материалов они должны отве­
чать требованиям, изложенным в л» В .2.6*

З .2 .Ю . Трубопроводы хозяйственно-питьевого'водоснабжения (р 
при раздельной системе -  литьевой и мытьевои воды) не должны про-
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ходить через цистерны, предназначенные для хранения других хиАксю­
те й, е трубопроводы других систем -  через цистерны с водой хозяй- 
отвенно-питьевого назначения.

8.2.11. На киядой ПБУ должно быть оборудовано "шланговое хо­
зяйство", оборудование, рее чещение и снаряжение которого должно 
соответствовать требованиям, изложенным в "Методических указаниях 
по гигиене хозяйственно-питьевого водоснабжения мороких судов",
It 1975-79.

8.2.12. Прием забортной воды для опреснительных установок дол­
жен осуществляться с глубины яе менее 2,5-3 ы; расположение прием­
ного патрубка по отношению к корпусу ПБУ должно исключать возмож­
ное ть попадания в него сброшенных за борт сточных вод, опецивль- 
вых растворов и т.д.

3.2.13. Размещение минервлизвторе для коррекции оолевого оооте- 
ва опресненной морской воды в помещениях ОБУ должно обеспечивать 
удобство обслуживания процессе заправки минерализующими компонен­
тами и технического обслуживания устройства, в также предотвраще­
ние загрязнения поверхностей минерализатора.

Для хранения запаса мицерализуг-их солей не ПБУ должно быть 
оборудовано специальное сухое,вентилируемое помещение о постоянной 
температурой воздуха не выше 25°С.

3.2.1*». Все водоразборные точки на ПБУ должны иыеть специаль­
ную маркировку, нпример: "питьевая вода", "мытьевея воде", "за­
бортная вода", "газированная вода" и т.л .

9.2.15. Для снабжения работающих на ПБУ охлажденной газирован­
ной водой должны быть предусмотрены оатураторные установки или 
фонта ня sms о охлажденной лозой, расположенные л районе жилых поме­
щений щ вблизи от технологического комплексао

3.8. Сточные системы
8.8 .1 . В целях охраны окружающей ореды от загрязнения на каж­

дой ПБУ должны предусматриваться сточные системы. В вавиотюств от 
назначения сточные системы разделяются на систему оточных вод я 
систему хозяйственно-быто. tee вод.

Система сточных вод предназначена для сбора без обработки и .л  
удаления о обработкой (измельчением и обеззараживанием) 
стоков из всех типов туалетов, писсуаров и унитазов, а также -от * 
шпигатов, установленных в туалетах; стоков на раковин, ванн ■ 
шпигатов, находящихся в медицински  ̂ помещениях; отоков иного проис­
хождения, если они смешаны с перечисленными выше.
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Система хозяйственно-бытовых Bva предназначена для сбора бвэ 

обработки или удаления с обработкой (измельчением или обеззара­
живанием) отоков из общих и каютных умывальников,, бань, душе- 
вых* прачечных^ камбуза и других помещений пищеблока.

8,3*2* Устройство любых сточных систем должно исключать воз­
можность проникновения и распространения запаха в помещения.

3.3*3* Сточные системы должны быть оборудованы установкой для 
очистки и обеззараживания сточных вод или устройством для сборе, 
хранения и последующей передачи сточных вод на специализированные 
суда (или береговые приемные устройства -  на буровых судах).

3*3*4» Установки для очистки и обеззараживания сточных вод 
должны обеспечивать следующую степень очистки сточных вод: коли- 
индекс -  не более 2500„ количество взвешенных веществ -  не более 
100 мг/л сверх содержания взвешенных веществ в промывочной воде, 
биологическая потребность в кислороде (БПК^) -  ае более 50 мг/л» 
количество остаточного активного хлора в сбрвоыввэыых водах -  
1*5 до 5 мг/л.

Установки для очистки и обеззараживания сточных вод должны 
быть одобрены Регистоом СССР но основании заключения Минздрава
СССР.

3 .3 .5 »  На ПБУ, оборудованных установками для очмсукй я обез­
зараживания сточных вод, рекомендуется единая системе сбора ш об­
работки сточных и хозл^ственно-бытовых вод*

На ПБУ0 не оборудованных установками для очистки и обезаорежи 
веняя сточных вод, допускается раздельная система ссора и хранение 
сточных и хозяйственно-бытовых вод*

3*3.6* Для хранения сточных я хозяйственно-бытовых вод должны 
предусматриваться одна иля насколько цистерн, Объем цистерн должен 
обеспечить хранение уточных ч хозяйственно-бытовых вод, количество 
которых определяется с учетом максимального времэш* между возмож­
ным опорожнением цистерн.

8 .3 .7 ч  Сборные ^стерны  язготзвлнв ютсн яа стали, при этом 
должна быть обесточена легкая очистка их внутренних прверхаоотей. 
Цистерны для сточных вод должны иметь горловины для проведенвя 
очистных работ.и дезинфекции, г )здуаиые трубы, а также автомети­
пе скис устройство сигналь'наций верхнего уровня (при заполнении по 
80'| объема)* К цистернам должен быть подведен трубопровод пропари­
вания, Конструкция цистерн должна соответствовать требованиям Ре­
гистра СССР.
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3 .8 .8 . Сборные цистерны должны быть отделены коффердама мы от 

И»отерн о питьевой и мытьевой водой, а также от жилых, медицинско­
го назначения, общественных, административных и административно-хо- 
иийственных помещений» пищеблока « продовольственных кладовых»

Сборные цистерны и установки для очистки и обеззараживания 
сточных вод о откачивающими устройства* рекомендуется ре о поле гать 
в газонепроницаемых выгородках о вытяжной вентиляцией.

Располагая на палубе воздушные трубы сточных цистерн, необхо­
димо учитывать, что это не должно приводить к загрязнению »оэду>1 
помещений ПБУ.

3 .3 .9 . Шинельное количество сточных и хозяйственно-бытовых 
вод на одного человека а сутки следует рассчитывать исходя кв норм} 
''точные воды - 50 л, хозяйственно-бытовые -  150 л.

При применении систем вакуумной транспортировки о точных вод 
иди других систем о уменьшенным расходом смывных вод нормы коли­
чества сточных вод соответственно уменьшаются.

Б .3.10. Сточные води из изолятора по самостоятельному трубо­
проводу должны отводиться в отдельную цистерну или на уотеиовку 
для их очистки и обеззараживания.

8 .3 .11. Сточные трубопроводы не должны проходить черев помеще­
ния медицинского назначения и пищеблока, столовые, кают-компании, 
продовольственные кладовые и цистерны о питьевой или мытьевой во­
дой.

В отдельных случаях при технической необходимости допускается 
прокладка сточш... трубопроводов через указанные помещения, но кро­
ме продовольственных кладовых и цистерн о питьевой и мытьевой во­
дой. В этом случае оточныа трубопроводы прокладываются только 
в газонепроницаемых кожухах в не имеют разъемных соединений.

Э .8.12. Не допускается прокладка сточных труб через хилые и 
общественные помещения.

При технической необходимости прокладки сточных труб черев ука­
занные помещения трубы должны иметь соответствующую звуковую изо­
ляцию.

3 .8 . IS. Сточные воды ха помещений ГВК должны отводиться либо 
в сборную сточную цистерну, либо на установку ДЛЯ очистки оточных 
ВОД.

Э.4. Устройства для с^оро.обработка и удаления цусоре
8 .4 Л . На каждой ПБУ должны быть предусмотрены устройства дг^ 

сбора или обработки мусора (измельчение или прессование) либо уо-
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tghobkg для сжигания мусора.

Примечание, Применительно к настоящим Превилом под мусорок по­
нимаются все виды пищевых, бытовых и эксплуатационных от^дов, ко­
торые образуются в процессе нормальной эксплуатации ПБУ и подлежат 
постоянному или периодическому удалению (за исключением веществ, 
оказывающих вредное влияние на здоровье человека).

3*4,2- Устройства для сборе могут быть съемными (контейнеры) 
или встроенными непосредственно в корпус ПБУ. Конструкция их долж­
на соответствовать требованиям Регистра СССР и обеспечивать возмож­
ность их промывкк к дезинсекции.

Контейнеры Должны иметь плотно закрывающиеся крынки к соответ­
ствующую маркировку: "Для мусора” я отдельно ”Для пищевых отхо­
дов”. Vscca контейнера* переносимого вручную, вместе с содержимым 
не должна превыжеть 50 кг. Сухой бытовой мусор и пищевые отходы 
рекомендуется хренктъ раздельно.

3 .4 .3 . Устройства для обработки мусора должны обеспечивать 
его измельчение до частиц, величина которых не превышает 25 мм. 
Устройства для прессования мусора должны обеспечивать уменьшение 
его первоначального объеме в сродном в 5 раз.

Устройстве для сбора мусора (мусоропроводы) должны изготавли­
ваться из материалов, позволяющих проводить промывку в дезинфек­
цию, е также должны иметь эанярвющиеся крьшки.

В .4 .4 . Нв ПБУ рекомендуется предусматривать установки для сжи­
гания мусоре. Конструкция их должна соответствовать требованиям 
Регистра СССР*

3 .4 .5 - На ПБУ рекомендуется предусматривать специальный ящик 
для сбора вквплуатационных отходов от силовой установки (ветошь 
и т0п .) с последующим сжиганием или передачей на судно.

8 .4 .6 . Устройстве для сбора и обработки мусоре, а также уста­
новка для сжигания мусора должны устанавливаться изолированно от 
хилых и общественных помещений, помещений медицинского назначения, 
административных помещений, помещений пищеблока и продовольствен­
ных кладовых. Их расположение не должно приводить к загрязнению 
помещений ПБУ.

3 .4 .7 . Производительность устройства для обработки мусора иля 
установки для его схига ния, а также суммарная емкость оборудова­
ния для сборе мусора должны рассчитываться исходя из суточной нор­
мы его образования, чвсленноств экипажа на ПБУ и времени возмож­
ной передачи мусора на судно*
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Виды мусоре Цини мадию я но рыв a 
на I чел.в сутки, и9

Сухой бь.овой мусор 
Пищевые твердые отходы

0 / 0 2
0,000

3 .5 . Системе нефтесодер*^лих вод
3 .5 .1 . С целью выполнения требовании до санитарной охране моря 

от загрязнений каждая ПБУ до..хно иметь соответствующее устройство 
и оборудование для сборе или сепарации и удаления нофтеоадерхамх 
вод, а также оборудование для предотвращения разлива и утечки неф­
тепродуктов и горюче-смазочных материалов в соответствии о Прави­
лами Региотра СССР.

3 .6 Л Л . Все жилые, общественные, служебные помещения,
помещения медицинского назначения и камбуа должны иметь есте­

ственное освещение.
3 .6 .1 .2 . Помещения, не имеющие естественного оовощения, должны 

круглосуточно or спечиваться электрической энергией и иметь доста­
точное искусственное освещение в соответствии о требованиями
п. 3 .6 .2  нас эящих Правил.

3 .6 .1 .3 . Естественное освещение помещений оценивается коэффи­
циентом естественной освещенности (КЕО). При одностороннем боною» 
естественном освещении нормируется минимальное аначешг КЕО я точ­
ке, расположенной на расстоянии I ы от переборки, наиболее уделен­
ной от световых проемов, на пересечении двух пдоокостей: вертикаль­
ной плоскости характеры ;о разреза помещения (по оси оветоороемов 
или между ними) и горизонтальной плоскости условной рабочей поверх­
ности, находящейся на высоте 0,8 и над уровнем палубы.

При двустороннем боковом естественном освещении нормируется 
минимальное значение КЕО в точке посередине помещения на пересече­
нии плоскости характерного разреаа помещения и условной рабочей по­
верхности.

8.6* Освещение

3*6.1. Естественное освещение
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Примечание* КЕО в любой точке внутр« помещения представляет со ­

бой выраженное в процентах отношение естественной освещенности в 
втой точке к одновременному значении наружной горизонтальной осве­
щенности, создаваемой светом полностью открытого небосво/п. Иав- 
меныааи расчетная освещенность, создаваемой естественным светом в 
помещении, определяется при наружной освещенности не менее 5000 як.

3 .6 Л .4= Значения КЕО в помещениях, в которых предусмотрено ес­
тественное освещение, должно быть на нике величин, привег^нных в 
табл. 14.

Таблице 14

Наименование помещений КЕО, %

Хилые помещения 0 ,5
Общественные помещения 1 ,0
Помещения медицинского назначения (кроме кладовых) 1 ,0
Помещения пищевого блока 1 ,0
Ходовой мостин (рулевая рубка) 2 ,0
Главный пост управления, пост управления спуском 
и подъемом 2 ,0
Помещение динамического поакционнроэеккя (на бу­
ровых судах) Х05
Радиорубке Х,5
Кабины гндрооборудования опорных колонн 1 ,0
Лаборатории глиниотого раствора 1 ,0

Примечание: В тех случаях, когда по конструктивным соображени­
ям невозможно обеспечить нориироввшие значения КЕО, допускается 
подсвечивание Ьтдедьных зон помещений светильник а ми о люминесцент­
ными лампами, В таких случаях нормированные аначеиия КЕО могут быть 
снижены не более, чем на 50>.

ЗобЛ ,5л  Иллюминаторы и окна, выходящие на открытые палубы, 
для затемнения от дневного света должны иметь жедюзи или иторн,

8 .6 .2 .  Искусственное освещение

3 .6 .2 Л .  Искусственное освещ ен» помещений я открытых палуб 
ПБУ должно быть в соответствии с требованиями действующих "Воры
искусственного освещения на судах морского флота” , К® 2506-81.

3 .6 .2 .2 .  Уровни освещенности и значения показателя ослепленноо- 
ти (Р) и коэффициента пульсации (Кп) в помещениях и открытых про­
странствах , специфичных для плавучих буровых установок, должны 
соответствовать величинам, приведенным в Т8бл„ 15.



Таблица 15

Наименование
помещений

Рабочая
поверхность

Плос-
КОСТЬ*
в кото- 
рой
норми­руете
осве­
щен­
ность

Иинимальная освещенность, як 1а .О фw во
°£Г

в всо о
СО О <D ОКФ3 АЗ *2
О ф Оез

. и .И о О
вЭ о Ф о я егШ Ф ф 
Ф да зз
§ s ~
Дм 5
f r "о о я« о н

при люминесцент­
ных лампах

пр~ дампах накали­
вания

комбинирован­
ное освещение

1
Sоо
SSшлО <х> О ЕГ

комбинирован; 
ное освещение

- 1 
2 
2
о о
*9
3 2

♦
8 iМО о
3 S S

ООмчэо

♦© 1 
ФМо Ф

3 * 2
§
8

I г 8 4 5 6 7 8 9 10 I II

I . Главный пост 0,8 и от палубы горизонт 150 100 60 15
управления ва столах горизонт. 500 200 500 1Г - -

на шкалах приборов вертик. 500 300 - -
2. Информационно- 0,8 ш от падубы горизонтв 800 150 40 15

выч: длительный на отолах горизонт'. 500 200 500 100 — -
комплекс ва шкалах приборов вертик. 300 200 - -

3. Помещение дина­ 0,8 и от палубы горизонт• 150 100 во 15
мического пози­ на иквлах приборов горизонт 500 300 - -
ционирования ва оквлах щита за­

рядного устройст­
ва ДО вертик. 200 150 - -

4. Иентральный ва палубе горизонт• 150 100 - -
Пост управле­ на шкалах приборов вертик. 200 150 - -
ния бурильщика

5* Электротехни­ ва палуба горизонт• 100 50 40 J5ческий отсек ва столах горизонт . 400 200 400 100 - -
на шкалах приборов вертик. 200 150 - -

6* Помещение комп­ ва падуба горизонто IOO 50 60 20
рессоров на шкалах приборов вертик. 800 200 - -
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7. иоиещелЕв буро- 

ъьсс и цеиентиро- 
ВОЧДШ: насосав

8. Лаборатории грун­
тов, бурового" 
раствора

9. Помещение под­
руливающих
устро^стз

1C* Помещения превев- 
геров, гидроагре- 
ГЗ тов

11. Помещения бунке­
ров, с-.лучях ме­
те риалов, емкоо- 
тей бурового 
ресгвор8, вибро­
сита, дескоотде- 
лигелей и нлоот- 
дплителей

12. Склада мелков, 
бурового инстру­
мента

13. Спвйдерная пло­
щадка, превев- 
тергэн площадка

14. Помещениг преоб­
разователей

вэ палубе 
на шкалах приборов

0,8 и от палубы
па стелах 
на шкалах приборов
на палубе
об шкалах приборов 

на палубе
яэ шкалах приборов 

на палубе

на пвлубе

на палубе

на пвлубе
на шкалах приборов

горизонт, 
вер тик»

горизонт.
горизонт.
горизонт.
горизонт.
ьертик.

горизонт, 
ве ртик.

горизонт.

горизонт.

горизонт.

горизонт.
вергяк.

Продолжение таблицы 15

4 5 6 7 8 9 ю II

100 50 60 20
зос 200 - -

200 100 40 15
750 150 600 75 - *

1000 150 750 75 - -
100 50 60 20
300 200 - -

100 50 60 20
300 200 - -

75 30 _ -

50 20 — —

75 30 - -

100 50 60 20
5U 300 - -

о\о
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15. Кабины управле- на палубе
ния якорными на шкалах приборов 
лебедками

16- Насгсно-еккуыу- на палубе
л я торя а я стан- на шкалах приборов 
ция

IV. Помещение насос- на палубе
ных отделений в на шкалах пояборов 
понтонах

18. Помещение вентя- на палубе 
ляторов буровых
и цемевтаровоч-
ных насосов

19. Шахты гидрофонов на палубе
20. Порталы опорных ва палубе 

колонн
21. Стабилизирующие на ступенях трала 

колонны

горизонт.
вертмк.

горизонт.
вертик.

горизонт.
вертик.

горизонт.

горизонт.
горизонт*

горизонт*

Продолжение таблицы 15

7 8 9 10 ц
100 50 60 20
300 200 - -

75 50 ьО 20
зсо 200 -

75 30 6С 20
зос 200 - -

100 50 60 20

?5 30 - -
75 30 - -

50 20 -

T
Q
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3<>6«2«3* В жилых и общественных помещениях должно быть пре- 
досмотрено комбинированное (общее н местное) освещение* Светиль­
нике. местного освещения должны быть расположены у изголовья каж­
дой койкж0 над письменными столами, над зеркалами в квитах и са­
ни терн о- гигиенических помещениях. Расположение и тип светильни­
ков местного освещения в других помещениях и у других рабочих 
мест определяется всходя нэ назначения помещения и характера вы­
полняемой работы*

4. 8 АШИ ТА ОТ ВШНОГО ВОЗДЕЙСТВИЯ ФИЗИЧЕСКИХ 
И ХИМИЧЕСКИХ ВЕЩЕСТВ

4.1- Защита от вредного действия иуыа к вибрации

4.1  Л .  Предельио допустимые уровни звука и виброции должны 
ооответствовать нормам, указанным в табл. 16, 20 а 21*.

4 Л  .2 . Санитарные нормы шума устанавливают допустимые уровни 
иуыа на рабочих местах, в хилых, общественных помещениях и поме­
щениях медицинского назначения ПБУ„

4 .1 .8 . Санитарку* нормы шума не распространяются на рабочие 
меота иди помещения ПБХ, которые непосредственно связаны с обеспе­
чением или выполнением подводных (водолазных) работ.

4 .1 .4 . Характеристики и нормы иуыа 

4 .1с4elo Характеристиками иуыа на ГШУ являются;

уровни звукового давления в децибелах в октавных полосах со 
среднегеометоичаокими частотами 31,5 , 63, 125, 500, 1000, 2000, 
4000 и 8000 Гц, опредепяекые по формуле:

т, « 20 lg  “ jr- j 
го

где Р -  среднеквадратичное значение звукового дввлеинт, Па;
Р0-  исходное значение звукового давления в воздухе,

? 0 -  2.ICT5 Па;
эквивалентные (по энергии) уровни звука в дБА, определяемые 

по ГОСТ 20445-75 "Вдпния и соор’/хення промыл пенных предприятий, 
Uer-*iA измерения шума но ребочих местах” ,"Методическим указаниям
по проведению iaueрений я гигиенической оценке зумо на рабочих

* В разработке норм принимал '/частно Ш\\ гигиены труда и профза 
(Л деланий АУЛ СССР,
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местах;* 1844-78.

Примечание. Для ориентировочной оцвихя допускается аа хврен­
те рмотяк у щупа принимать уровень авуха > дБ А, намеряемый по акала "А* нукомере.

4.1.4.2. Допуотммые урожая в в ухав ого давления в октавных по­
лосах частот и уровни авуха ва ОБУ представлены в табл. 16.

4.1.4.8. Допустимые уровня авукслого давленая ь октавных поло­
сах чаотот н уровня авуха оледует приникать:

для лума, создаваемого установками конднцноннроваяня воздухе, 
вентиляции - на 5 дБ меньае значений, указанных в таблице;

для помещения энергетического отделения о дистанционным уп­
равлением из центрального по тв максимальный уровень авуха не 
модхен превышать 95 д£А, при боагахтенном обслухивання -  не более 
100 дБА.

4.1.5. Настоящие Санитарные нормы вибрации устанавливает до­
пустимые параметры обчав вибрации на рабочих настах, в хилых, об­
щественных и медицинского назначения помещениях плавучих буровых 
установок

4.1.6. Нормы не реопростраиявтся ва те рабочие места шхи поме­
щения ПБУ, которые непосредственно связаны о обеспечением или вы­
полнением подходных (водолазных) работ.

4.1.7. Нормируемые параметры внбрвцин и их допустимые вввченмя:
4.1.7Л. Оценку вибрации на ПБУ производят следующие'методами;
частотным (спектральным) анализом нормируемого параметре;
интегральной оценное по чаототе нормируемого параметре;
АозоВ виореции.
Основным методом, характеризующим вибрационное воадейотвне на 

человека в условиях ПБУ, является частотные аяална; ориентировоч­
ную оценку вибрационного воздевотвня допускается проводить интег­
ральным по частота методом; для оценки вибрационного воздействия 
о учетом времени рекомендуется использовать дозу вибрации.

4.1.7.2. При частотном (спектральном) анализе нормируемыми 
параметрами являются средние квадратические значения виброохороо- 
ти ( v ) иди виброускорекия (а) иди их логарифмические уровни
(L , > Ьа ), измеренные в октавных полооах частот оо среднегеомет­
рическими значениями 2, 4, 6, 16, 81,5 к 63 Гц.

4.1.7.8. Логарифмические уровни виброскоросхи (Ьу) в дБ оп­
ределяются по формуле:



ta d »  да 16

Ваямевозаввв аомвцвик,
ПйЛпТПГТ MAf

Уровня звукового давления Ц б Г Г 'ок авша подо- 
евх частот со среднегеометрическим значение*,гц Уровна звука к эквивалент-W4J0S ТПП1П
31,5 68 125 250 500 1000 2000 *000 8000

П Г » у  J риДШКзвука в дБА

I ? ? 4 5 6 7 8 __9__ „ .Ж . ____________и --------
I .  Рабочие места:

в) в меежнних помещениях техко-
логического назначения и 
энергетическом отделении ПО 99 92 86 88 80 78 76 74 85

б) в помещениях технологическо­
71 69 80го комплексе 107 95 87 82 78 75 78

в) на посту бурильщика ICB 91 88 77 78 70 68 66 64 75
2о Ц е н т р а л ь н ы й  пост управления 
8 . Служебные помещения

96 88 74 68 68 60 57 55 54 65

в) главный пост управлевип 
б) радиорубка, рулевая, и тур­

9< 88 74 68 68 60 57 55

45

54

44

65

55мане кие рубки 89 75 66 59 54 50 47
4. Административные, администра­

тивно-хозяйственные поведения, 
аналитические и исследователь­
ские лаборатории 98 79 70 68 58 55 52 50 49 60

5- Пи деблок (камбуз, хлебопека рая,
59 70посудомоечные, разделочные) 100 87 79 72 68 65 68 61

<n



Продояение тябящн 16

I 2 9 + 9 $ 7 9 ? ID П

в* Облественнне повеления
о ) повеления для веаяти! спортом 96 88 74 68 6В 60 57 55 54 65
б) К8ЮТНС01Ш8НШ1, СТОДОВЬЛ Я0В8В-

лы, клубы, краонке уголке я
Т.П. 89 75 66 59 54 50 47 45 44 55

7. Дядые повеления и повеления 
ведицянского назначения 82 67 57 49 44 40 87 85 8В 45

Примечание. В общественных ■ иных помещениях ПБ7, доущенных к аксшувтацни до вхеденхя в 
действие настоящих воры, рвзреивется вводи» поправку tS дБ до 80.12.1990 г.
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Ц  « 20 lg ^ЕГ (I),5-ГО"
где V -  ореднеквадратичвокое значение вшброокороотк, v/oj 

5.10“ -  опорное анвчение вибро скорое и ,  м/с.
Соотнонекие между догарофмичеокиш уровнями виброокорооп я 

ее аиечениямн в м/с приведено в табл. I?.
4.1.7.4. йогврафмичеокме уровни внброуокореняя (Ь*) в дБ 

определяются по формуле:

1- ■ 2 0 «>•

где е -  ореднеквадратичвокое анвчение виброуовореаия, м/о2; 
8.10“*- опорное анвчение виброуохооения, м/о2.
Соотноиение между хогерифмичеокими уровнями внброуокореняя и 

его анвчениямн в м/<г пряведево в тебя. 18.
4.1.7.5. При интегральной оценке по частоте нормируемым паре­

ме троя являвтоя корректированное анвчение виброоиорооти иди вибро- 
ускорения Т5 (иди их догарифмячеокяе уровни 1̂  ), ив меряв ми о 
помочью корректирующих фильтров идя вычисляемые по формуле:

® <8)

Ьц - ю  ig 2 Z  io0»1<Lui ♦ h a )
i«i (4)

где oi ( Lui -  ореднекввдратичвское анвчение виброокорооп иди
внброуокореняя (иди их хогарвфмичеокие уровня) в 1 -той частот­
ной полосе, п -  чколо чаототных поло о в норшруемом диапазоне;

дА, -  веоовые коэффициенты для 1 -той чеототной оохооы 
соответственно для абсолютных анвчений или ях логарифмических 
уровней, определяемые по табл. 19.

4.1.7.6. При дозноВ оценке вибрационного воздействия нормируе­
мым параметром является эквивалентное по энергии корректированное 
анвчение VBKB (илк его логарифмичеокий уровень Lu эка.).°пре-
дедяемое по формуле

экв . i
d f

i
(5)

v

где D ( T)  - текучее корректированное значение контролируемого



Таблжда 17

Д е -
Cflt-
кя,
ДБ

К д I 1 1 ц 1и , ДБ

0 I 2 8 4 5 6 7 3 9

50 I.J Ю " 5 1,8 К Г 5 2,0 Ю " 5 2,2 10~5 2,5 М ' 5 2,8 Ю -5 3,2 Ю “5 3,5 I0"5 4,0 Ю ”5 4,5 I0"5

60 5,0 10“5 5,6 Ю " 5 6,3 Ю “ 5 7,1 К Г 5 7,9 Ю -5 8,9 К Г 5 1 ,0  ю * 4 1,1 Ю " 4 1,3 Ю " 4 1,4 Ю -4

70 1,6 И Г 4 1,8 I0-4 2,0 I0-4 2,2 Ю -4 2,5 Ю ~ 4 2,8 Ю ~ 4 3,2 Ю * 4 3,5 Ю " 4 4,0 Ю " 4 4,5 Ю ' 4

80 5,0 Ю -4 5,5 Ю -4 6,3 ХО-4 7,1 Ю " 4 7,9 I0-4 8,9 Ю * 4 1,0 Ю ~ 3 1,1 И Г 8 1,3 Ю " 8 1,4 М ' р

90 1,6 Ю “3 1,8 Ю " 8 2,0 Ю " 3 2,2 К Г 8 2,5 Ю -8 2,Ь Ю “8 3,2 Ю * 3 3,5 Ю " 3 4,0 I0-8 4,5 И Г 8

100 5,0 Ю -8 5,6 Ю ' 3 6,3 Ю " 3 7,1 Ю “8 7,9 Ю ' 8 8,9 Ю " 8 1,0 М " 2 1,1 И Г 2 1,8 1C-2 1,4 К Г 2

П О 1,6 Ю " 2 1,8 Ю -2 2,0 Ю -2 2,2 Ю ' 2 2,5 Ю ' 2 2,8 Ю ”2 3,2 Ю ~ 2 3,5 И Г 2 4,0 I0-2 4,5 10“2

120 5,0 Ю " 2 5,6 Ю -2 6,3 I0"2 7,1 Ю “2 7,9 Ю ' 2 8,9 Ю " 2 1,0 И Г 1 1,1 И Г 1 1,3 И Г 1 1,4 10Г1

ISO 1,6 Ю " 1 1,8 Ю " 1 2,0 Ю " 1 2,2 И Г 1 2,5 I0"1 2,8 10“ 1 3,2 И Г 1 3,5 Ю " 1 4,0 Ю " 1 4,5 К Г 1

140 5,0 Ю -1 5,6 Ю " 1 6,3 И Г 1 7,1 « Г 1 7,9 J0"1 8,9 Ю 1 1,0 I.I 1,8 1,4

Ch
■м



Х й блвда 18

Д е -
Е  X I В I ц ы , д Б

с я т —

K 2 f 0 I 2 3 4 5 6 7 8 9
д Б

20 3 , 0  Ю ' 3 з л  Ю " 8 3 , 8  Ю “3 4,2 10"8 4,8 Ю " 3 S , 3  1 0 “3 6 , 0  ю -8 6,7 Ю -0 7 , 6  I 0 " 8 8,5 I0-8

3 0 Э ,5 I0"3 1,1 Ю “2 1,2 Ю -2 1,3 К Г 2 1,5 10“ 2 1,7 1 0 “2 1,9 Ю " 2 2,1 Ю " 2 2 , 4  1 0 “ 2 2,7 К Г 2

40 3 , 0  к г 2 3 , 4  Ю " 2 8,8 Ю ' 2 4,2 10'2 4,8 Ю " 2 5 , 8  Ю “2 6 , 0  Ю “ 2 6,7 И Г 2 7,6 Ю -2 8,5 Ю -2

5 0 9,5 Ю -2 1 Л  Ю -1 1,2 Ю " 1 I.B Ю ' 1 1,5 Ю " 1 1,7 10” 1 1,9 Ю -1 2,1 I 0 " 1 2,4 1 С Г 1 2,7 Ю " 1

60 3 , 0  1 0 ' 1 3 , 4  И -1 3 , 8  I0-1 4,2 10“ 1 4,8 Ю -1 5 , 8  Ю -1 6 , 0  К Г 1 6,7 Ю -1 7,6 Ю " 1 8 , 5  Ю -1

70
9,5 М -1 1,1 1,2 1.3 1,5 1,7 1 , 9 2,1 2 , 4 2,7

8 0 8 , 0 3,4 3,8 4,2 4,8 5,8 6 , 0 6,7 7,6 8,5

9 0 9,5 1,1 10 1,2 10 1,3 10 1,5 10 1,7 10 1,9 10 2,1 10 2 . 4  1 0 2,7 10

100 3 , 0  10 3 , 4  10 3 , 8  10 4,2 10 4,8 10 5 , 3  10 6,0 ю 6,7 10 7 , 6  10 8,5 10

Н О 9,5 Ю 1,1 Ю 2 1,2 I02 1,3 102 1,5 Ю 2 1,7 I 0 2 1,9 Ю 2 2,1 Ю 2 2,4 I 0 2 2,7 I 0 2

£
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па ре метре (виброокорости ▼ (гг), м/о или виброуокорения а (гг)» 
и/о2 );

Т -  интервал времена» ве который определяют аквявалентное 
внеченао» (во. 2

*довв * °экв. х 1 ^

4.1.7.7. Допуотямые вначевия уровней вкброскороотя (отиооктель- 
шо Ув- 5.IO"® м/о) н виброуокорения (относительно ео«8.10“* м/<?) 
проедены в тебя. 20 в 21.

Таблица 19

Среднегеометричео- Iif на tlnnvnvu ППВПП 1 Для вибросхорооти Для внброуохоревня
AND vJoU7UIH llUAUU |

Гц *1 1*1 *1

2 0,16 -16 0,71 -8
% 0,45 -7 i.o 0
8 0,9 - I 1.0 0

16 1.0 0 0,5 -6
81,5 1.0 0 0,25 -12
68 1,0 0 0,125 -18

4.1.8. При проектировании ПБЗГ должен быть предусмотрен комп- 
леко мер» обеопечивеюний выполнение требований оанитерных норм 
иуме н вибрации не рабочих меотах, в хилых, обществеиных и мади- 
цииоиих помещениях, включающий:

конструктивно-технические мероприятия (выбор двигателей, ме­
ханизмов и оборудования с лучпими на воаионных внбро-акустичео- 
кими характеристиками; применение оредств звуко- и виброиаоляции, 
оборудование звуко- и внброизолированных постов);

рациональное зонирование объектов, о выделением "иунчых" и 
"тихих” зон, разделенных помещениями» в которых персонал нахо­
дится не более 15 минут в сутки (кладовые, АТС и т .п .) .

4.1.9. Боли расчетные ожидаемые уровни звука иди вибрации 
превыиают допустимые -  на стадии проектирования необходимо раз­
работать дополнительные мероприятия по их онижению.

Объем эти.* мероприятий должен быть согласован с Минздравом 
СССР и ВЦСПС.



Твбмщ 20

Н а и м е н о в а н и е  I.^ мощений»  
р а б о т а г  м е с т

У р о в н и  
с а х  ч з  
н и е м  .

в и б р о с х о р о с т и  ( д Б )  в  о к т а в н ы х  п о д о -  
с т о т  с о  с р е д н е г е о м е т р и ч е с к и м  з н а ч е -

Коррелирован­
ные уровни вмб- 
роскорося, дБ

2 4 ;I 8 16 81,5 68

I.  Р а б о ч и е  м е с т а  в  м а ш и н н ы х  п о м е щ е н и я х  
т е х н о л о г и ч е с к о г о  н а з н а ч е н и я ,  э н е р г е ­
т и ч е с к о м  о т д е л е н и и ,  ц е н т р а л ь н о м  п о о -  
т у  у п р а в л е н и я ,  п о м е щ е н и я х  т е х н о л о г и ­
ч е с к о г о  к о м п л е к с а ,  н а  п и щ е б л о к е 108 99 93 92 92 92 92

2. Р в б о ч и е  м е с т а  в  с л у ж е б н ы х ,  а д м и н и с т ­
р а т и в н ы х ,  а д м и н и с т р а т и в н о - х о а я й с т -  
в е н н ы х  п о м е щ е н и я х ,  а н а л и т и ч е с к и х  и 
и с с л е д о в а т е л ь с к и х  л а б о р а т о р и я х 10В 94 83 87 87 87 87

3. О б щ е с т в е н н ы е  п о м е щ е н и я 100 91 35 84 84 84 84
4.Х и л ы е  п о м е щ е н и я  я п о ы е щ е . л я  м е д и ц и н -

с к о г о  н а з н а ч е н и я 96 87 81 80 В О 80 80

Ш
1. Пример рвсче?в корректированного уровня вкброскорости (по формуле 8) пре до те вши 

в гаод. 20.1.
2. Значения добавок {Л L i ) ,  прибавляемых к больаецу уровни при авергетячеекои 

сумыиров~яяк, предотавлекы в табл. 20.2.

-со



Таблица 20л

Октавные
полооы,

Гц

Умеренные 1 
уровни вдб-1 
per tcpocw !

(ДБ)

8 на ченея
весовых
козффиси»

ДБ

Корректи­
рованный
опектр,

дБ

Данные попарного 
оуииирования уров­
ней с учетоы поп­
рав ( табл 20.2

2 86 -16 70 77,8
4 84 -7 77
8 76 -1 75 78,0

16 75 0 75
81,5 75 0 75 78,5
68 76 0 76

Itf » 88 дБ
___ . ,, , _ , Lnr.„11J, ... ..rv

ТвбДЯЦ8 20,2

Ревность
*'— -

8 9 10слагаемых 0 I 2 3 4 5 6 7
Ученей
{ ьмакс- Ьцин)

Добавка ( д Ь ) ,
прибавляема» 8 ,0  2,5 2,2 1,8 1,5 1,2 1,0 0,8 0,6 0,5 <М 
к большему * 3  
уровней, дБ

4 Л Л 0 . Выполнение требований оенитариых норы ну* и санитар- 
ных норн вибрации проверяете путем вoneров уровней яума я 
внбреции при роботе ПБУ иа основном специфик-ционном режиме. Заме­
ры шума и вибрации проводят в процессе приемо-сдаточных испытаний 
не головных ПБУ, серийных и ПБУ, прошедших ремонт иди переоборудо­
вание, которые могли привести к итюпвиию шума а вибрации. Замеры 
муна и вибрации проводят но программе, согласованной с органами 
или учреждениями саниторно-аг \демиологичвской службы..

**ЛЛ1, Объан и сроки выполнения дополнительных мероприятий 
по уменьшению шуме и вибрации до допустимых уровней на рабочих



TadJUqt 21

Hai»eкование помещений, 
рабочих изо?

Уровни виброускорения (дБ) в октавных поло­
сах частот со среднегеометрическим значени­
ем» Ги____________________

Корректиро­
ванные уров­
ни виброус­

2 4 8 16 81,5 63 корения, дБ

I .  Рабочие места в маминых помещени­
ях технологического назначения, 
энергетическом отделении, централь­
ном посту управления, помещениях 
технологического комплекса, на пи­
щеблоке 58 50 50 56 62 68 50

2* Рабочие места в служебных, админи­
стративных, административно-хоаяР * 
ственаых помещениях, аналитических 
и исследовательских лабораториях 48 45 46 51 57 68 45

8* Общественные помещения 45 42 42 48 54 60 42

4 . Хилые помещения и помещения меди­
цинского назначения 41 38 38 44 50 56 38

-О
IV
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местах ■ в no немениях, где при ■ опыте ши головного ПБУ выявлеро 
невыполнение требований санитарных норн, оогдлоовывввтоя о орга­
наш иди учреждениями оанитарно-ваиденяодогичеохо1 олужбы в уоте- 
но»ленном порядке. После выполнения согласованных дополнительных 
мероприятии замеры нуме и вибрации проводят повторно, в объеме, 
предусмотренном для головной ПБУ.

4 .1 .1 2 . В случае невыполнения оннитарных норм осле п 'зведе­
ния дополнительных мероприятий, вопроо о приемке головной ПБУ и 
отронтельотве ПБУ этой серин решается Минздравом СССР на основа­
нии технико-економического обоснования нее знойности достижения 
допустимых уровней. Технжко-аконоиичеохое обоснование должно 
включать:

перечень принятых мер по уменьшению иума и вибрации, их эф­
фективность я стоимость

результаты анализе влияния мероприяяк. по уменьшению нума и 
вибрации на выполнимость технического веления не проектирование 
ПБУ.

4 .1 Л З . Не ПБУ, для которых невозможность выполнения требо­
ваний санитарных норм в полном объеме доказана технико-экономи­
чески. обоснованием, должны быть предусмотрены конкретные меры 
по уменьоенив вредного влияния иума н вибрации на экипаж в соот­
ветствии о двйотвуюадм ГОСТ I2.I.G 29 -  80 "Средотва И 
методы ааяиты от еуыа": использование рациональных режимов труде 
■ отдыхе работников ПБУ, сокращение времени нахождения в шумных 
помещениях, применение о ре д с п  индивидуальной защиты от пуне и 
вибрации и т .п .

4 .2 . Защите от инфракрасного излучения

4 .2 .1 . В целях защиты экипажа ПБУ от неблагоприятного воз­
действия длинноволнового инфракреоного излучения по вер upon  
оборудования, трубопроводов а ограждений, являющиеоя источникам: 
такого излучения, должны быть изолированы (герметизация, тепло­
изоляция, экранирование, отведение тепла и т .п .)  для предотвра­
щения или ограничения выделения конвекционного и лучистого тепла 
ж рабочие помещения, фланцевые соединения и арматуру трубопрово­
дов рекомендуется нволировать съемной теплоизоляцией. При этом в 
соответствии о действующими гигиеническими нормами интенсивность 
инфракрасного излучения на расстоянии I ом от нагретой поверх­
ности оборудования и ограждения в рабочей зоне не должна правы-



9
' •iib 0,20 кел/сp' - ияп и лк температура лг?гр<?тх поаорхпостой обо­
рудования и огрпадопиВ ил робочпх постах по должно лровнпит, О0°С.

4 .2 .2 . Для оняхепип интенсивности инфракрасного ивлучояиц ро~ 
чэмопдуется иоподьяовоть изоляцию о гладкой но но радостью» Поре- 
борки, борта, подволоки, мвхяняэкы, оборудование, трубопроводы
р т.л . следует окраливоть в оватлые юно: рекомендуются белый 
(о коэффициентом отрокенкя не «внес 70JC) и серый (с коэффициен­
тов отражения не менее kZ%) пввте.

4.8. Ведите от электронагпптяых полей
Д.З. I . В целях валеты экипажа от воздействия электромагнит­

ных полей (ЗИП), создаваемых радиочастотными оредотвами овпэя 
(дяопваои СЧ, ВЧ, УВЧ) и радиолоке торвин (диепивон СВЧ), должны 
соблюдаться требования санитарных правил и норм.

4 .8 .2 . Интенсивность ЗМП на рабочих вестах и меотах возмож­
ного пребывания пероонвла, оболужив8юлвго уотеновки, геиерирую- 
лее электромагнитную энергию, не должна превылоть предельно до­
пустимых уровней:

по влектричеокой ооотавляюлай в диапазоне
чаотот 60 кГц -  8 МГц.......................50 В/м

8 -  80 МГц........................   20 В/м
80 -  50 МГц . . . . . .  . Ю В/м
50 -800 МГц . . . . . .  . 5 В/м

по магнитной составляющей в диапазоне
чаотот 60 кГц -  1,5 МГц . . . . . . .  5 Л/м

80 МГц -  50 НГц . .................... 0,8 Л/в
Плотность потока внергиа ЭМП в диапазоне чостот 800 МГц -  

800 ГГц (СВЧ) следует устанавливать исходя ив допустимого значе­
ния энерх'етической нагрузки на органввм человека и времени пребы­
вания в зоне облучения. Во воех случаях ояо пе долине превышать 
10 Вт/ы2 (1000 икВт/см2),, а при наличии рентгеновского излучения 
или высокой температуры (вьщв 28°С) -  I Вт/м^ (100 ыкВт/сьг).

Предельно допустимую плотность анергии ЭМП вычиоляю* по фор­
муле ППЗ » * /Т,
где ППЗ -  предельно допустимая плотность потока энергии, Вт/м^ 

(нкВт/см2);
V -  нормированное значение допустимой энергетической на­

грузки на организм человека, равное:
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?. Вт-п/р^ (200 мкВт.ч/оы2) -  для всех случаев облучения,

поключвл облучение от вращоющихоя > она­
нирующих антенн;

20 Вт.ч/м2(гооо шсВт.ч/см2) -  в олучае облучения от вращаю­
щихся и сканирующих антенн;

Т -  время пребывания в эове облучения, ч.
Доза рентгеновского облучения лероонале не должна превыоать 

действующих гигиенических норм.
Предельно допустимые уровня электрических полей диапазона 

оредних (СЧ) я высоких паотот (ВЧ) для экипажа ПБУ, профессиональ­
но не связанного о обслуживанием радиопередатчиков овязи ■ выпол­
няющих работу на открытых рвйонвх оудов, устанавливаются в зависи­
мости ст времепи воздействия по формулам:

для диапазоне СЧ (800 кГц-8 МГц)
и о 250 В/м.чао 
ВГЩУ «

для дивповопа ВЧ (ЭМГц - 80 МГц)

ЕШ
loo В/м.чао

т
где: Ецду -  предельно допустимые значения напряженности электри­

ческого поля В/н
Т -  продолжительность воздействия в чвоах.

Максимально допустимая напряженность электрического поля в 
диапазоне СЧ на должна превышать 500 В/м, в диапазоне ВЧ-200 В/м.

4,8.8. На оудвх должны быть предусмотрены следующие меры за­
щиты от воздействия электромагнитных полей радиочастот:

радиопередатчики и генераторные уотройотве СВЧ должны иметь 
эффективную экранировку высокочастотных блоков и размещаться в 
специально предназначенных помещениях;

фидерные тракты СЧ передатчиков, проходящие через обслуживае­
мые помещения, должны быть экранированы редиочвототвой вахтой;

в случае размещения открытого фидера в необслуживаемом пер­
соналом помещении (аппаратной) следует экранировать переборки 
смежного оболуживьекого помещения;

на дверях аппаратной, где размещаются передатчики и проходят 
неэкрааированные фидерные тракты, следует предусматривать свето­
вые предупреждающие табло, автоматически включавшееся при работе 
передатчиков.
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. В . 4 .  Наиболее эффективной верой защиты радиооператоров от 

в о зд ей ст в и я  ВЧ электромагнитных нолей явл яется  и спользование  д и ­
станционного управления радиопередатчиками. При отсутстви и  д и став  
ционного управления сл ед у ет  рационально размещать передатчики  и 
элементы фидерных линий в специально предназначенных помещениях.

4 . 8 о 5 .  Вощите от облучения электромагнитными полями на откры­
тых районах палуб ИБ7 обесп еч ивается  проведением конструктивных 
* организационных защитных мероприятий! которые разрабатываю тся  
на основании р асчетов  и прогнозирования интенсивности 9 Ш . Уточ­
нение мероприятий по защите производится после выполнения измере­
ний уровней  электромагнитных полей. Конструктивная защита обеопе-  
чиваетол  рациональным размещением антенн радиопередающих у строй ств  
и радиолокационных станций и применением защитных экр ан о в .

Антенны сл ед у ет  размещать так* чтобы на открытых палубах и 
надстройках* где п редусматривается  нахождение людей, а также в 
поиещвнаяхПБУ np*f их облучении через иллюш нагори интенонвноот* 
излучения но превышало предельно допустимых уровней .

Антенны (снижения антенн) радиопередающих у строй ств  должны 
иметь дверные ограждения. Радиус леериых ограждений о п ределяется  
интенсивностью ЭШ1, установленной при раочете уровня напряженности 
эл ектром агн итн ого  поля и архитектурными особенностями ПБУ.

На дверных ограждениях следует  размещать табло с нелписью 
“Пребывание запрещено. ПЧ и з л у ч е н и е ^

Организационные мероприятия заключаются в ограничении времени 
пребывания экипажа в зоне облучения.

4 , 3 . 6 .  Измерения напряженности и плотности потока энергии  ЭШ1 
должны производиться  пполе постройки и модернизации судов .

4 . 4 .  Ващита от ионизирующих излучений

4 . 4 . 1 .  Не в с е х  ПБУ, на которых применяются радиоактивные в е ­
щества и имеются источники ионизирующих излучений, должны соблю­
д а т ь с я  требования действующих езнитзрных правил при работе о ра­
диоактивными вещеотвами и другими источниками ионизирующих излуче­
ний и нормы радиационной б е з о п асн о ст и ,  приведенные в п Л . ^ . Ь .

4 . 4 . 2 .  Не разреш ается  использовать  надписи ч приборы с цифер­
блатами со о в ето с о став ам и ,  содержащими радиоактивные вещ естве .
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4.5. Требования к синтетический полимерный материалам
4.5.1. Синтетические полимерные материалы» применяемые для 

строительства обитаемых помещений ПБУ (жилые, общественные, слу­
жебные помещения, помещения медицинского назначения, пищеблок и 
продовольственные кладовые и другие помещения, где источник аа- 
гряэнения воздуха не связан о технологическим процессом) не долж­
ны выделять токсичные вещеот^ и загрязнять помещения пылью в 
концентрациях, превышающих предельно допустимые для атмосферного 
воздуха населенных мест.

4.5.2. Напряженность поля статического электричества, генери­
руемого на поверхности полимерного материале, о которым контакти­
рует человек, не должна превышать 20 кВ.м”*.

4.5.8. Применение синтетических полимерных материалов и изде­
лий из них допускаетоя только при наличии разрешения Минздрава 
СССР или Кинздрввов Союзных Реопублик. Область применения, темпе­
ратура эксплуатации и насышекнооть материалом помещений ПБУ должны 
отрого соответствовать указанным в соответствующем разрешении.

Примечание. Насыщенность помещичий синтетическими материалами 
определяется отноиением поверхности их к объему помещения (м2/м8), 
а для некоторых материалов в весовом отношении к объему помещения 
(нг/м>).

Наоыщеннооть вычисляется для каждого полимерного материале не­
зависимо от того, закрыта ли его поверхность другим материалом.
Для конструкций, имеющих полимерные материалы о обеих сторон (ме­
бель, переборки и т .п .), наоыщеннооть вычисляется по оугме обеих 
поверхностей.

4.5.4. Поверхность отделены! материалов, палубные покрытия, 
мебель и оборудование, а также тканевые материалы (чехлы, занаве­
си н др.), выполненные из синтетических полимерных материалов, 
должны быть легко доступны для »ЧИ0ТКИ от пыли, грязи, обработки 
антистатиками, проведении дезинфекции и дезинсекции.

4.5.5. Специальные материалы, используемые в качеотве палубных 
покрытий, покрывающих ыетялличеокие палубы в каютах, должн” быть 
допущены для этих целей.

4.5.6. Синтетические полимерные материалы, прИыеняемые для 
отделки помещений пищеблока, должны быть допущены Щинадревоы СССР 
для применения в денных целях.

4.5.7. Материалы, применяемые при строительстве продовольот-
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вениах  кладовы х0 должны о твечеяъ  т р е б о в а н и я ^  предъявляемым к мя~ 
т ер й в д ам 0 применяемых дня строи тельство  обитаемых помещений. От­
д е л а  « м р в с м  яоверж яоотей  в ъ т ах  nowwvuwvx, к о п ш т & р у ю ц и х  о 
пищевыми п р о д у к т а ш , должна производиться материалами, имеющими 
разрешения Минздраве СССР специально для этих  цепей .

А,$*8« При о т р о и тел ь о тв е  ПБУ ее рубежом или при использовании 
импортных си н тети ческ и х  полимерных материалов при птромтельотво 
ПБУ в СССР каждый материал должен иметь разрешение Минздрава СССР, 
которое выдается  на основании "Медицинского сертификата  о допуске  
полимерного материала (комплекса материалов) для су д о ст р о ен и я ” 
по форме9 утвержденной Главным государственным санитарным врачом 
СССР *.00.1988 г .  (приложение I ) .

*•5«9* При с т р о и те л ь ст в о  ЛЬУ допускается  и спользовани е  мате­
риалов! входящих в пер ечен ь  синтетических полимерных м атер и ал о в ,  
допущенных к применению в судостроении и оудоромонте , утвержден­
ного UbuaAQQBou СССР*

Для этих же целей могут также исподьвоватьоя материалы, вхо­
дящие в "Единый для стр ан -ч л ен о в  СЭВ перечень материалов,  допущен­
ных по хокоиколого-г  .гиеначескин показателям для  применения з су*" 
доотроеажи до 1990 г о д а " .
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Ч А С Т Ь  П
САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ, ПШЕКЛЩИВ ВЫПОЛНЕНИЮ 

ПРИ ЭКСПЛУАТАЦИИ ПБУ

5. САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ ПО СОДЕ ДАНИЮ ПОИЕЦЕНИЙ ПБУ, 
ПИГОТОВЛКНИЮ ПШИ И ЛИЧНОЙ Г ИДЕНЕ

5.1. Содержащее помещений ПБУ
5 Л Л . Помещения ПБУ должны постоянно содержаться в чмототе. 

Кроме ежедневной утренней уборки помещений, влажная уборка прово­
дятся не реже одного рева в неделю. Полной и тщательной уборке 
: одвергаются вое помещения ПБУ.

Не реже одного раза в месяц производятся санитарный аврал.
5Л .2 . ПБУ должны быть обеспечены в дс гаточном количестве 

средствами механизации для проведения уборочных работ, уборочным 
инвентарем, моющими и дезинфицирующими средствам. Уборочный ин­
вентарь должен иметь соответствующую ыоркировку.

5 .1 .В. Баки и ведро, находящиеся в помещении камбузе, должны 
опорожняться при заполнении их на 2/3 объеме. По окончании роботы 
на камбузе все баки и ведра должны очищаться и промыватьоя горячей 
водой*. Контейнеры и баки для сбора мусора опорожняются по мере за­
полнения.

5Л . 4. Ответственность экипажа за соблюдение частоты на судне 
определяется правдами внутреннего распорядка судна.

5Л .5. На ПБУ, находящихся в эксплуатации, должны постоянно 
действовать санитарно-гигиенические и санитарно-бытовые помещения.

5.2. Постельные принадлежности для экипажа
5.2 Л . Все члены экипажа должны быть обеспечены по 'тельным 

принадлежностями: матрацами '  чехлами, подушками, одеялами, поло­
тенцами и постельным бельем. Постельное белье и полотенца должны 
меняться не реле одного раза в 7 дней, рекомендуется иметь не ме­
нее трех смен белья.

5 .2 .2 . При невозможности организовать планомерное снабжение 
ПБУ чистым постельным и столовым бельем и его стирку на берегу в 
прачечной ПБУ производится par тельная стирка белья в соответотви 
о инструкцией по режиму стирки, утвержденной администрацией ПБУ.

5.2.3. Подушки, одеяла и матрацы не реже одного раза в 8 мео.
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долг,ну подвергаться проветриванию, просушке, очистке*, Тквневыб 
одеяла должны подвергаться стирке по иере загрязнения, но не реже 
одного разе в месяц* По требованиям сакитарно-элидемюлог.. ческой 
службы при эпидемиологически;. покозанйах проводится дезинфекция 
постельных принадлежностей*

5 .2 .4 . Водолазы обеспечиваются постельными принадлежностям^
я пдеизводяг смену его на основаниях действующих положений о ГМ.

5 . 2 . 5 .  Каждый в о д о л а з  д о л  он и м е т ь  не менее т р е х  комплектов
постельного и нижнего нательного (с именной маркировкой) белья, 
которые за сутки до начала погружения, сдается для стирки и обеэ- 
аарож"аения.

Смена постельного и нательного белья водолазов должна произ­
водиться один раз в трое суток.

П о сте л ь н ы е  п р и н а д л е ж н о с т и  должны д е з и н ф и ц и р о в а т ь с я  в ооответ- 
отвйм о действую щ им п о л о ж ен и ем .

5*2.6. При невозможности организовать планомерное снабжение 
ЛБУ чистым постельным и нательным бельем для водолазов и его отшр- 
ку и обеззараживание на берегу в прачечной ЛБУ производится стирке 
водолазного белья в отдельных стиральных машинах. Обеззараживание 
водолазного белья на ПБУ осуществляется в автоклавах, сухожарочных 
шхерах или др. технических средствах*

5 .3 . Санитврные требования по содержанию помещений пищевого 
блока, хранению, кулинарной обработке пищевых продуктов. 
Правила личной гигиены работников пищеблок ^

5 .3 .1 . Требования по содеронию помещений и оборудования 
пищевого блока

5 .3 Л . I .  Все помещения пищевого блока должны содержаться в 
чистоте, подвергаться в процессе работы систематической уборке 
влажным слоообом о применением моющих средств, разрешенных Мин­
здравом СССР. Генеральная уборка помещений пищеблока должна про­
водиться после окончания вахты, а также еженедельно (независимо 
от обязательной ежедневной уборки) Ijf-ным раствором хлорной а з -  
ввоти или 0 ,5£  раствором хлорамина.

5 .3 .1 .2 .  Оборудование и инвентарь после окончания работы долж­
ны разбираться, очищаться от остатков пищи, промываться горячей 
водой с моющими средствами и просушиваться (приложение 2 ) .
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3.3»1*3. Разделочные отоды и стеллажи, колоды для рубки мяоа 

после работы необходимо очищать, вое гладкие поверхности промы­
вать горячей в одой''моющими средствами, колоду посылать солью и 
периодически опили .ль.

5 . 8 . 1 .  Уборочный инвентарь для помещений пищевого блока 
должен быть маркирован, использование его в других помещениях на 
разрешается . Уборочный инвентарь и моющие средства для пищевого 
блока должны хранитьоя в специальном шкафу или подсоском помеще­
нии.

Пищевые отбросы и мусор иа пищеблока полхны собираться в кон­
тейнеры, установленные вне помещений пищеблока.

5 .3 .1 .5 . Во всех помещениях пищеблока должны проводиться меро­
приятия по борьбе с мухами: засетчивание окон, дверей, применение 
оредотв истребления мух, разрешенных для этих целей Минздравом 
СССР.

5 .3 .1 .6 . Не разрешается посещение помещений пищевого блока 
посторонними лицами; должностные лица при входе должны надевать 
чистые белые халеты.

5 .3 .1 .7 . Электрические лампочки необходимо заключать а закры­
тые :лафоны.

5 .3 Л .8 . Использование одного и того же оборудования для об­
работки сырой и готовой продукции не разрешается*

5 .3 .2 . Требования к приему, хранению пищевых продуктов
и реализации готовой пищи

5 .3 .2 .1 . Перед приемом пищевых продуктов продовольственные
кладовые и -кафы, в том числе охлаждаемые, должны
быть тщательно очищены, вымыты, проветрены, а при необходимости 
продезинфицированы средствами, разрешенными Минздравом СССР.

5 .3 .2 .2 . Доотавке пищевых продуктов на 11БУ судно! снабженцем 
или вертолетоыСс использов: шем автотранспорта) должна производить­
ся в специальной упаковке (таре), обеспечквезлей качественную сох­
ранность доставляемых продуктов. Скоропортящиеся продукты и полу­
фабрикаты должны доставляться в охлажденном или замороженном акт*
в соответствии с требуемым режимом хранения (п. 2 .7 .4 .I ) .

5 .3 .2 .3 . Приобретение продуктов питания в иностранных портах 
на валюту производится через обслуживающие советские суда фирмы, 
имеющие разрешение санитарной службы.

5 .3 .2 .4 . Для доставки ыноных, рыбных и других полуфабрикатов
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должна быть предусмотрена маркированная специальная таре (метел- 
лмчбскзя или деревянная) с плотно прилогаюкшмя крышками, которую 
запрещается использовать для других целей (хранение сырья, гото­
вой продукция).

5 .3 .2 .5 .  Достовка на ПБУ хлебобулочных и кондитерских изделий 
должке производиться в специальных шпиках с плотно пригнанными 
крышками, не допускающими деформации и загрязнения указанных про­
дуктов.

5 .8 .2 -  6. Пищевые продукты и полуфабрикаты, поступающие на ПБУ, 
должны соответствовать требованиям действующий ГОСТов, ОСТов и ли  

теи. ческих условии к сопровождаться документами, удостоверяющими 
их качество и определяющими конечные сроки их реализации.

5 .3 .2 -  7. Запрещается принимать не? ПБУ неклойменное мясо, ути­
ные и гусиные яйца, куриные яйца из инкубатора (мирвжные). Птице 
должна приниматься в потрошеном виде* Запрещается принимать также 
мяовые и рыбные бомбежные консервы, крупу к муку, зараженные ам­
барными вредителями, особо скоропортящиеся продукты с истекаим 
сроком реализации, а также другие продукты, не отвечающие требо- 
вагиям стандартов.

5 .8 .2 .8 .  Погрузка пищевых продуктов на ПБУ не должна прово­
жаться одновременно с погруакой пылящих, неприятно пахнущих и 
санитарно-опасных груаов.

5 .8 .2 .5 .  Лице, занятые погрузкой пищевых продуктов, а также 
сопровождающие их, должны быть обеспечены чистой спецодеждой* 
обувью, рукавице ми. Указанное имущество должно храниться отдельно
ж использоваться до назначению.

5.3 .2 .10 , Качество поступающих на установки продуктов питания 
и сопроводительная документация проверяется поваром (артельщиком) 
при учаотии судового враче (фельдшере). При отсутствии не судне 
судового врача (фельдшера) проверка качества пищевых продуктов 
производится при участии зам. начальника буровой установки,

5 .З .2 .Ц .  Пищевые продукты должны храниться в кладовых, обору­
дованных соответственно виду продуктов при соответствующем темпе­
ратурном режиме.

5-3 .2 .12. Запрещается совместное хранение сырых продуктов с 
готовыми изделиями. Запрещается также совместное хранение вмес­

те с пищевыми продуктами тары, предметов и материалов непищевого 
казна чения.
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Вое недоброкачественные продукты должны немедленно отделяться 

от доброкачественных, сдаваться в утилизацию или уничтожаться о 
составлением соответствующего акта.

5*3-2ЛЯ. В охлаждаемых продовольственных кладовых при хранении
скоропортящихся продуктов нообходиио ооблюдение следующих условий: 

охлажденное и мороженое мясо должно подвешиваться на крюках 
так, чтобы туши не соприкасаюсь между собой, о переборками и по­
лом кладовой;

птице мороженая и охлажденная должно храниться в ящиках* при 
укладке в штабели- для лучшей циркуляции воздуха между ящиками не­
обходимо прокладывать деревянные г^йки;

мясопродукты (копчености, ооскокл, сардельки, вареные колба­
сы) хр нить подвешенными на крючьях или в ящиках, изготовленных 
для этих целей из материалов, допущенных Минздравом СССР;

рыба охлажденная и мороженая должна храниться в таре, в кото­
рой она доставлена. Рыба крупная "красная" хранитоя в подвешенном 
виде; рыба мелкая и частикоея хранился в корзинах небольшим олоем;

маодо сливочное должно храниться в таро или брусками, завер­
нутыми в пергаментную бумагу и уло энными не чистые полки.

5.3.2Л4ь Кисломолочные продукты -  сметам, творог должны хре­
на ть с я в таре, в которой они доставлены. Последние после вскрытия 
тары должны ввкрыввться крышками, специально для этого предназна­
ченными. Запрещаемся оставлять ложки, лопатки в таре о творогом и 
сметаной, их необходимо хранить в специальной пооуде и ежедневно 
промывать и килятитьо

5.9 .2 .15. Сыртт должны храниться в охлаждаемых кладовых ,Круп- 
яые оыры хранятся без тары ня чистых деревя; лых стеллажах. При 
укладывании кругов один на другой между ними должны быть прослойки 
из картона или фанеры. Сыры в мелкой расфасовке должны храниться 
на полках в таре или чистых деревянных стеллажах.

5 .3 .2Л 6. Яйцо столовое должно храниться в мере или выложен­
ным на дотки.

5 .3 .2.17. При хранении затаренных продуктов штабелем на о и д - 
лажах или подтоварниках расстояние между стеной и продуктами долж­
но быть не менее 200 мм.

5 .3 .2Л 8. Условия и сроки хранения особо скоропортящихся про­
дуктов на ПБУ лолжны соответствовать действую >иы санитарным прави­
лам по условиям и срокам храпения оообо скопопортящихся продуктов 
на судах.
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3 пищевых блоках судов не подлежат реализации субпродукты 
2-Й категории» кровяные к ливерные колбасы.

Не т«х  ПБУ» которые имеют холодильные камеры c t ° - i 2 ° C »  воз­
можна реализация отдельных субпродуктов I -й категории: язык » пе­
чень» почки0 сердце» мозги. При этом недопустимо нарушение темпе­
ратурного режима во время хранения их и транспортировки. Субпро­
дукты» подвергшиеся дефроотациисподлежат реализации в сроки» рег­
ламентированные для особо скоропортящихся продуктов» Срок хранения 
субпродуктов не должен превышать I месяца.

5 .3.2.ХЭ. Сыпучие продукты должны храниться в ларях с крышка­
ми или мешках на стеллажах. Мешки укладываются штабелем не более 
5 атук в высоту»

Сахар» соль,. kjft, кофе следует изолировать от сидьяопахнущих, 
а также влажных продуктов.

5 .3 .2 .2 0 .  Для хранения хлеб должен укладываться на стеллажи 
(полки): формовой -  на ребро или на нижнюю корку, подовый -  не 
ннхшою корку; остывший формовой -  не более чем в 1-2 ряда; неос­
тывший и подовый -  в I ряд. Палки для хранения хлеба при уборке 
должны протираться I —ым раствором столового уксуса.

5 .3 .2 .2 1 .  Картофель и овощи должны храниться в сухом, охлаж­
даемом, теином помещении в закромах слоем не выше 1,5 м. допуска­
ется хранение картофеля в мешках. Квашеная капуста хранится в 
бочках,

5 .8 .2 .2 2 .  Запрещается изготовление мясного и рыбного студня, 
кондитерских кремовых изделий и кваса.

5 .3 ,2 .23 ,.  Творог, приготовленный из непастеризованного молока, 
должен перед употреблением подвергаться тепловой обработке. Фляж­
ное но пастеризованное молоко перед употреблением осязательно 
должно кипятиться . Запрещается приготовление кислого молока (само- 
кваса).

5 .8 .2 .2 4 .  Холодная и тепловвя обработка продуктов должна про­
водиться в точном соответствии с требованиями действующих техно­
логических инструкций»

5*3 .2 .25 .  Мука, поступающая не выпечку хлеба, должна обяза­
тельно просеиваться и контролироваться на отсутствие посторонних 
при месей.

5*3 .2 .26 .  Вьшбчка Хлей должна осуществляться в соответствии 
о инструкцией по хлебопечению. При выпечке хлебе на ПБУ качество 
его должно соответствовать действующему Государственному стандарту.



5.3.2.27* Запрещается использовать для выпечки хлеба мучкой 
смет» хлебные кроики» выпавшее из дежи тестоо

5.3.2.28* иясо в половинах и четвертинах перед обвалкой тщатель­
но зачнщветп и .*роыывеется проточной водой с помощью щетки. Кво­
та» где имеются сгустки кро^и» клейма» ушибы должны тщательно сре­
заться. Не допускается обмывать туши при помощи тряпок. По оконча­
нии работы щетки должны тщательно промываться раствором моющих 
средств» ополасклваться и обдаваться кипятком»

5*3.2*29. До начала раздачи готовой нищи качество блюд должно 
проверяться поваром и судовым врачом (фельдшером)» при отсутствия 
его на установке -  зам.начальника установки»

5.3*2.30. Готовая пища может находиться на горячей плите не 
более ? часов. В случс з вынужденного хранения остатков пищи ее не­
обходимо охладить до температуры +8°С и хранить не более 12 часов» 
Перед подачей охлажденная пища должно быть осмотрена» продегусти­
рована и подвергнута вторичной тепловой обработке (кипяченше»про- 
ларка и т .п .)«

5.8 .2.31. Срок реализации пищи после вторичной тепловой обра­
ботки не должен превышать одного че-а.

5.3.2.32» Запрещается смешивать свежеприготовленную пищу о 
остаткеш от предыдущего дня.

5.3.2*33* При раздаче пищи температура готовых блюд должна 
быть: для первых г иод- +75°С,вторых- +65°С,холодных от +7 д~ +14°С.

5.3 .2 .34 . Лри недостатке овощных бл-'Д, свежих овощей» фруктов 
в рационах питания рекомендуется организовать дополнительно С-ви- 
тамнниэацис готовых блюд в соответствии со специальной инструкцией» 

5.3.2*35* При отауске пиши необходимо волноваться раалнвателъ- 
ными ложками» специальными лопатками», видками и т.п»

5.3.2.36» Запрещается использовать посторонни лиц» не работаю­
щих в пищеблоке и не прошедших медицинское обследование (из числа 
экипажа)» в помощь камбузному персоналу для чистки овощей» рыб*’» 
мойки посуды и подачи пищи на столы»

5.3 .2 .87 . Запрещается привлекать персонал пищеблока» участвую­
щий в приготовлении пищи» для уборки сенатарно-гигленических и са­
нитарно-бытовых помещений» 8 также для погрузки и разгрузки непи­
щевых грузов.
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5*3 ,2 .38*  Аварийный запас продуктов, который обеспечиваются 

спасательные шлюпки, должен обновляться один раз в два года с 
составление* акта, подписанного начальником установки и предста­
вителем учреждения санитарно-эпидемиологической службы. Продукты, 
изъятые из аварийного запаса до окончания срока хранения, реали­
зуются на общих основаниях,

5 . 3 .3 .  Режим мытья посуды

5 .3 * 3 .1 .  Мытье столовой, кухонной посудг и столовых приборов 
производится в посудомоечных машинах или в моечных ваннах ручным 

опособом с применением моющих средств, допущенных Минздравом СССР 
для этих целей (приложение 2 ) .

5 . 3 . 3 . 2 .  При мойке столовой посуды и приборов ручным спосо­
бом должен строго соблюдаться следующий режим:

механическое отделение остатков пищи;
мытье посуды щеткой в воде, имеющей температуру +45-5t)°C с 

добавлением моющих средств,
дезинфекции во втором гнезде ванны 0,2>-ным раствором хлорной 

извости или хлорамина при обязательной 10-мимутной экспозиции.
Для этого вносится 2С. мл осветленного раствора хлорной извести 
или 20 г хлорамина на 10 литров воды. Тпм, где экспозиция в процес­
се работы не может быть выдержана, во второе гнездо моечной ванны 
добавляются моющие средства в количестве, в два раза ме. леи,чем 
ъ первом гн .зд е ;

ополаскивание с помощью гибкого шланга с душевой насадкой в 
третьем гнезде моечном ванны проточной водой с температурой не 
ниже *65°С;

лрооушивание посуда на стеллажах и в шкафах.

Примечание. В слу-ве отсутствия обработки дезсредствами сто­
ловых приборов и посуды в течение дня необхе,uimo их дезинфициро­
вать в конце рабочего дня,

5 .3 .3 .3 *  Столовые приборы и мелкий кухонный инвентарь необхо­
димо мыть в воде с добавлением моющих средств и ополаскивать в 
Проточной воде (+650С)о Вымытые приборы рекомендуется просушивать 
в течение 2-3 минут в духовом шкафу.

5 . 3 . 3 . 4 .  Прй механизированном способе мытья посуди необходимо 
предварительно очистить ес от остатков пищи.

При мытье посуды в посудомоечных машинах должен точно соблю­
даться паспортный режим работы машины и применяться моющие сред­
стве .
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5*8*3.5* Кухонная посуда я пищеварочные котлы моются в горя­

чем воде о добавлением моющих средств я ополаскиваются водоВ,тем­
пера тура которой должна быть не ниже 65°С. Аналогично моете* мел­
кий деревянный инвентарь*

Примечание. Запрещается пригоревшую пищу соскабливать о по­
суды, следует образовавшиеся корочки отмочить теплой водой о до- 
Оввленяем кальцинированной ооды.

5 .8 .3 .6 . Инвентарь, используемый пре хлебопечении, каждый 
раз посла пользования должен быть тщательно очищен и промыт.

5*8.3.7. Щетки, и мочалки, применяешь для мытья посуды, не­
обходимо ежедневно тщательно промывать* кипятить в течение 10 ге­
ну?, просушивать и хранить о специально отводеином месте.

5 .3 .3 .8 . Во внерабочее вреы« чистую посуду я инвентарь не­
обходимо хранить в спецк 'льных шкафах на закрытых стеллажах.

5*3*4., Ответственность за санитарное состояние пищевого блока
5*3<ЛЛо Эа санитарное состояние пищеблоков несу? ответст­

венность заместитель начальника установки (старпом) и старая! 
повар*

*3*4*2* За качество принятых на камбуз продуктов, соблюде­
т е  инструкций по технологической обработке оырья и полуфабрика­
тов* аа качество готовой продукции и соблюдение санитарных требо­
ваний к кулинарной обработке гшдевнх продуктов ааоет ответствен­
ность отарйнй повар м замначальника ПБУ (старпом).

5 .3 .4 .3 . По за рекой соота»0 принимаемый на работу, должен 
иметь специальную подготовку, сдать экзамен по санитарному мини­
муму при поступлении не работу и в дальнейшем 1 раз в два года 
проходить переподготовку по санитарному минимуму.

5*3.4.4* Каждый работник пищеблока на своем рабочем учаотке 
несет ответственность ап выполнение правил личной гигиjhu, содержание 
рабочего места и выполнение :ехнологическнх и санитарных требова­
ний при приготовлении пищи* Старший повар нес т ответственность 
as выполнение санитарных требований работниками пищеблока.

5*3.4*5. Контроль за организацией рационального питания на 
плавучих буровых установках возлагается на судовой медперсонал и 
учреждения сакигарно-аниде миолог*чаше ой службы*

5*3.4.6. Каждый работник пищеблока должен быть ознакомлен 
о настоящими санитарными правилами. Виновные в нарушении требова­
ний санитарных правил привлекаются к административной и судебной 
ответственности.
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5 .Э .4 .7. Садовые врачи (фельдяеры) Г1БУv в также специалисты 

санэпидстанции должны регулярно осуществлять санитарный контроль 
аа помещениями, оборудованием и инвентарем пищевого блока и прод- 
кладовымк,помещениями приема пищи (кают-компаниями, столовыми) о 
соответствующими записями в журнале санитарных осмотров установок 
по всем выявленным санитарно-гигиеническим нарушениям, а трчже 
случаям выявленных гнойничковых заболеваний у работников . лщевого 
блока,

5 .3 .4 .8 . Работники пищевого блока в соответствии с характером 
выполняемых работ должны быть обеспечены спецодеждой из белого 
легко могпегося материала (не менее трех комплектов на каждого ра­
ботники), нарукавника ми я фартуками из водонепроницаемого материа­
ла. Смена спецодежды должна производиться по море ее загрязнения, 
но не реже одного раза в два дня-

5 .3 .5 . Правила личной гигиены работников пищевых блоков

5 .8 .5 .1 . Работники пищеблока должны строго соблюдать правила 
личной гигиены: перед началом работы принимать душ, во время рабо­
ты быть опрятно одетыми, в чистой спецодежде; следить за чистотой 
рук (коротко стричь ногтя, делать гигиенический маникюр, не носить 
колец,мыть руки посла каждого перерыва в работе){вовремя менять 
спецодежду и правильно ее носить{волосы убиреть под косынку иди код- 
пак, не носить серьги, брони, бусы, не хранить в карманах халатов
и курток папиросы, булавки и другие посторонние предметы» При не­
обходимости кроме обычной спецодежды надевать фартуки и нарукав­
ники из водонепроницаемой ткани»

5-3.5*2. Работникам пищеблоке запрещается: посещение в спец­
одежде туалетов,, приступать к работе после их посещения,, не вымыв 
тщательно руки с мылом и щеткой; производить стирку в помещении 
пищеблока; закалывать одежду булавками и иголками и приносить их 
в помещение пищеблока; приливать пищу я курить в помещениях пище­
блока и находиться в них без спецодежды»

5*3.5.3. Временно отстраняются от работы лица, имеющие анги­
ны f гнойничковые заболевания кожи, нагноившиеся ожоги, порезы рук.

5 .4 . Требования к организации производственных процессов

5 .4 .1 . Хранение химических реактивов в помещении складирования 
сыпучих материалов должно осуществляться в соответствии о требова­
ниями безопасности (отендарт СЭВ 1728-79 г . ) .
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5.4.2. В помещении складирования сыпучих материалов при зь- 

груаке соответствующих емкостей химическими реагентами должны 
попользоваться тех .1ческш уотройотва, исключающие прямой контакт 
работающих о химическими веществами.

5.4.3. При возникновении вредных токсических производственных 
факторов воле; твие воздействия неблагоприятных метеорологических 
условий (сильный ветер) погрузочные работы должны быть прекращены. 
Применение средстве индивидуальной зениты работающих (респираторы) 
обязательно.

5.4.4. Для буккеровки сыпучих пылящие датериелов (цеыанта, 
барите, бетонита и др.) реномендуется иопользоветь пневыатичео- 
кий метод бункеровки.

3.4.5. Загрузка бункеров рез-дчными оорташ цемента, поотаа- 
ллемого я таро „ должна поводиться о копог'эоввниоы средств надой 
механизации ори обязательном ношении респираторов»

5.4.6. Шлам и другие отработанные материалы, оодеривкие ток­
сические вещества,долоты храниться в Герметических емкостях к 
своевременно транопортироватьоя на берег.

6. ТРЕБОВАНИЯ К ЭКСПЛУАТАЦИИ СУДОВЫХ СИСТЕМ
6.1. Экоплувтация онстем вентиляции и кондиционирования воздуха(СКВ)

6 .I .I .  На П£У, на которых предуомотрени сиотема летнего кон­
диционирования воздуха, ■ помещениях о постоянным пребыванием лю­
дей она должна *■'ли чаться при повышении температуры воздуха в них
выие 25°С.

6.1.2* Оценка эффектнаности СКВ производится в ооответогв ли 
о "Инструктивно-методлческими укаэвшиын по глглеилчоскоцу контро­
лю as зкопхуатацлей сшстемы кондлционлрованля воздуха па оудах",
1ё 1182-74. В элмллй период при вентидяцлл л отоплении опуокаетоя 
превышение нормы микроклимата на 2°С.

6.1.8. В помещениях, где возможно образование иди поступление 
вредных веществ,должен хтъ обволочен систематический контроль ва 
жх содержанием. *]ри превышении ПДК э^нх веществ в воздухе помеще­
ний доступ людей без специальных защитных средств в эти помещения 
не допуокается.

Запрещается эксплуатация Г̂ У, не Оборудованных СКВ, в тропи­
ческих районах, в районах субтропиков в летний период, а так же
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в районах Каопийсксгс, Аральского, Черного морей в летний перший

6Л .4. Погруаочир-реэгрузочпне работы, связанные с выделений» 
вредных веществ, должны произ водиться при включенной веп лляцмн.

6.2 . Содержание свотсиы водоснабжения
ь , с Л .  Качество воды» принимаемой на берегового централизован­

ного хоапйотввнно-пвтьевого водопровода на борт судна-ведолея для 
последующей доставив ве ПБУ, контролируется учреждением оанятар- 
м-зпидемвологической службы, осущеотвляпнем в денной местности 
текуней оаянтарный надаор.

В г;ос?ранных портах доброкачественность воды хозяйственно- 
литьевого назначения, предназначенной для использования яа ПБУ, 
удостоверяется сертификатом, выданным местными компетентными ор­
ганз ми на основании действующих международных илв нациоиалышх 
требований,

бо2,2. Для транспортвровкв воды на ПБУ должны вспользоватьоа 
опециалианроваиныв оуда, условия эксплуатация которых должны 
обеспечивать оохраанооть исходного качества воды вевавиов- 
во от сроков ае хранения на борту водолея. Могу? вспольаоватьоя 
также оудв-онабхенцы, в атом олучао конструкцжя оно терн хранен» 
воды должна отвечать йзлсяеаяни вьше требованиям.

Бремя, место получения воды не борт судна-водолея я качество 
втой воды должны быть отражены в соответствующем документе, зале­
ра га о к администрацией судна л передаваемом на ПБУ.

6 .2 .8 . Все операция но передаче воды на береговой сети ве 
судно-водолей р о судна-водолея на ПБУ должны осужествхяться толь­
ко специальными яладтав:, ивввшиш соответствующую маркировку в 
фланцами, звщященнквя от попадания внейяах загрязнений» Нвсосы 
хоэяйствопло-пжтьевого водоснабхепяя должны использоваться только 
во прямому назначениюс

Сроки хранения запасов воды хозяйственно-питьевого 
назначения на ПБУ устанавливаются учреждениями сани­
тарно-эпидемиологической службы в зависимости от условий хранении. 
Во всех случаях хранение питьевой воды в течение более 5 суток 
при температуре свьше +Ю°С допускается при условия ее кондицио­
нирования (регенерации) идн консервации. Для более длительного 
сохранения воды по бактериальному составу рекомендуется ее кон­
сервация ионами серебра нли другим методом, одобренным органа» 
санитарно-эпидемиологической службы.
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6.2.5° Цнотервы х озя йстввнно-пвтьевого назначения веавввонмо 

ох частоты оионы воды, во во реве двух рва в год, а по требовеию 
учреждений санитарно-эпидемиологической службы я чаяв 0 

домны очии. jfbOH в промываться питьевой водой. При атом антикорро­
зионные покрытия осматривается к при обнаружении дефектов в вше 
восстанавливаются о ооблидеваем требований технология процеоош 
покрытая.

6.2.6. Деаянфекцяя системы хозяйственно-питьевого "одооиабже- 
няя производятся после постройки или модернизации ПБУ, перед на­
чалом эксплуатации, после ремонтных работ системы водоснабжения, 
по своему характеру могучих способствовать внесению в оистему 
бактериальных загрязнений (в этом с учае по ооглаоовению о уч­
реждением санитарно-олидемиологической службы может быть проиа- 
ведена дезинфекция только отдельных участков о истом]).

6.2.7. Деаянфекцяя сяотемы хозяйственно-питьевого водоснабже­
ния должна производиться в заводских условиях иди во время отоян- 
кн в порту с участием спецгздьио подготовленного ваводокого (пор­
тового) персонала.

6.2.8. При зкоплуатапии оистеь . хозяйственно-питьевого водо- 
ои8бжения следует руководствоваться "Методическими указаниями по 
Гигиене хозяйотвенио-пвтьезого водоснабжения морских судов"
fe 1975-79.

6.8. 1< ювия удаления сточных, нефтеоодеркацнх вод и мусора
6.8.1. Сточные воды

6.8.1.*. Услсчия сброса сточных вод за борт в открытом море 
регланентируютоя Международной конвенцией по предотвращению за­
грязнения с судов 1973 г. (МАРП01-78), исправленной и дополненной 
Протоколом Международной конвенции по безопаоности танкеров и пре­
дотвращению загрязнения, состоявшейся в Лондоне в феврале 1978 г. 
(МАРПСД-73-78) я положениями Конвенции по защита морской среды 
рейона Балтийского моря 1974 г.

Сброс сточных вод за борт в открытом норе допуоквется в слу­
чаях, когда: судно постепенно сбрасывает измедьченвые ь обеззара­
женные сточные воды на расстоянии более 4-х морских миль от бли­
жайшего берега* при скорости движения судна не мелев 4-х узлов;
“ "От ближайшего береге" означает - «т исходной лш..1и, от которой 
согласно международному праву отсчитываются территориальные воды 
соответствующей территории (исключение составляет Австралчя).
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судно постепенно сбрасывает не прошедшие через измельчители и не- 
обеззаражекные сточные воды на расстоянии более 12 миль от ближай­
шего берега при скорости не менее 4-х узлов. Установка для измель­
чения и обеззараживания сточных вод должна быть одобрена Регист­
ром СССР. Кроме того, сброс не должен приводить к появлению види­
мых плавающих частиц и вызывать изменение цвета окружающей воды.

6 .3 .1 .2»  Условия сброса сточных вод с 11ЕУ в морских внутренних 
и территориальных водах СССР определены в действующем перечне ве­
щество вредных для здоровья людей или для живых ресурсов моря, сброс
которых запрещаетсяг и нормах предельно допустимой концентрации 
этих веществ а сбрасываемых смесях.

6 .3 .1 .3*  В территориальных водах СССР сброс необработанных 
сточных вод разрешается только для ПБУ с числом людей на борту 
не белее 10 человек» Для остальных ПБУ сброс необработанных 
сточных вод запрещается.

6 .3 Л .4 .  В территориальных i щах СССР разрешается сброс сточ­
ных вод, предварительно измельченных и обработанных на установках 
для очистки и обеззараживания, при соблюдении следующих условий:

глубина очистки на установке обеспечивает обеззараживание до 
коли-индекса не более 2500;

сброс производится только при движении относительно воды со 
скоростью не менее 4-х узлов и не приводит к появлению идимых 
плавающих частиц, а также не вызывает изменения цвета окружающей
воды.

5 .3 .1 .5 . Сброс сточных вод с ПБУ, не прошедших обработку, 
неизмельчённых и необеээараженных, не разрешается.

6 .3 . L 6 . В территориальных и внутренних водах, находящихся 
гюц юрисдикцией др  ̂ их государств, сброс сточных вод с Г1БУ произ­
водится в соответстьли с национальными правилами этих государств,



93
если ими установлены более строгие требования, чел требования- 
МАРПСД-78-78.

6.8 Л.7„ Сброс хозяйственно бытовых вод, не смененных оо оточ- 
вышн водами, прг 1 3водигея в соответствии с действующим законода­
тельством ("Основы водного законодательстве Союзе ССР н союзных
республик").

6.8.2. Мусор
6 .8 .2 .1. Правилами санитарной охраны прибрежных вол морей н 

Перечнем веществ, вредных для здоровья людей иди живых реоуроов 
моря, сброс которых запрещав'ея, и нормами предельно допустимых 
концентраций этих веществ в сбрасываемых омеоях оброо о ПБУ всех 
видов мусора (в том числе измельченного) в морских внутренних и 
территориальных водах СССР запрещен.

6.8.2.2. Условия сброса мусора в особых районах (море или 
морской бассейн), в которых в ооответотваи с НАРПОЛ-78-78 должны 
приниматься обязательные меры и методы предотвращения загрязнения 
о оудов, и в Балтийском мор должны выполняться в соответствии о 
положениями Конвенц..и по защите морской среды районе Балтийского 
моря I97J* г . с поправками 1980 и ГЛ1 гг.

6.8.2.8. Сброо мусора о ПБУ в морских внутренних и террито­
риальных водах любого государстве должен осуществляться в соответ­
ствии с действующими национальными правилами этого государства.

6.8.2.4. Пище м  отходы допускается хранить в ыуоброобгриихех- 
контейнерех ни ПБУ не более 2 оуток.

7. ТРЕБОВАНИЯ ПО ПЩУПРЕЛЕНИЮ ВРЕДНОГО ВОЗДЕЙСТВИЯ 
ФИЗИЧЕСКИХ И ХИМИЧЕСКИХ ФАКТОРОВ

7.1. Мероприятия по предупреждению вредного'воздействия 
вума и вибрации на экипаж ПБУ

7.1.1. На воех ПБУ в сроки, установленные убеждениями сани­
тарно-эпидемиологической службы и согласованные о судовладельца­
ми, последние должны производить контроль уроввей вума н вибрации 
и при необходимости выполнять мероприятия по снижению их неблаго­
приятного воздействия не экипаж. Учреждения санитврно-апидвыио~6- 
гической службы осуществляют контроль за выполнением этих меро­
приятий.

7.1.2. Изменение шуме не рабочих иеотах, жилых, общеет-
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вии о ГОСТ 12Л.020-79 "Шум.Метод контроля на морских и речных судах" 
ГОСТ 20445-75 "Здания и сооружения промьш ленных предприятий * Метод 
йьмерения дума не рабочих местах^ ГОСТ 12 Л «000-83 "Шум» Общие 
требования безопасности"^‘Методическими указаниями по проведению 
измерений и гигиенической оценке шума не рабочих местах?*? 1844-78, 
Методическими peKoueuAjднями по дозной оценке производственных иу- 
ыов?» 2908-82 «"Санитарными нормами допустимых уровней шума на ра­
бочих местах?» 3223-85.,

7 Л о2Л в Защита персонвдз ПБУ от неблагоприятного влияния шу­
ма определяется настоящими Правилаш, ГОСТ 12Л <>029-80 
"Средства я методы защиты от шума®, ГОСТ 12*1*003-83 "Шум. Общие 
требования беэпасно-ти" и ^Санитарными нормами допустимых уровней
я ума на рабочих местах^» 3223-85.

7Л.Зо Измерение вибрации с целью проварки соответствия ее 
допустимым параметрам проводится в процессе приемо-сдаточных испы­
таний, а также посла ремонта или переоборудования Г1БУ, которые мог-
ш п р и в е с т и  к изменению в и б р а ц и и  в п о м е щ е н и я х  и н п  р а б о ч и х  местох 
п е р с о н а л а .

7Л .3 Л» Измерения вибрации выполняются по программе, согласо­
ванной о органами или учреждениями санитарно-эпидемиологической 
службы Уинистерства здравоохранения СССР, которая содержи- схему 
расположения ~оч$к замеров и методические указания по проведению 
измерений.

7Л.8.2-* Для измерения вибрации применяется аппаратуре, удов­
летворяющая требйваниям ГОСТ 12.4.012-8? "Средства измерения и 
контроля вибрации на раб' чих местах” и имеющая действующие свиде- 
телуотна метрологической государственной поверки*

7 .1 -8 .8 . Измерение «ибрации проводят на основном производствен-* 
ном режиме, при спецификационных условиях, в соответствии о 
ГОСТ 12Л . 034-83 "Вибрация. Общи© требования к проведению изыеро­
няй" , ^Методическим»указаниями по проведение измерений и гигиеничес­
кой оценки производственных вибраций*» .3911 -  85. * Вибрации
измеряется обязательно в вертикальном и выборочно в горизонталь- 
и 1.x направлениях * Дли сопоставления с нормами необходимо брат 
наибольшую иге измеренных ве/пчин.

7 Л .3 .4 . Измерения вибрации проводят на основных рабочиу мес­
тах и в зонах обслуживания механизмов и оборудована* Если основ­
ной рабочей позой является положение сидя, измерения рекомендуется
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выполнять также на сидениях.

7.1.8.5. В жилых и общественных по неженки вибрацию измеряют 
на каждом ярусе ПГт, на полу в центре попаданий, а также на виде­
ниях к на койках в случае их крепления к переборкам. При иамере- 
ннк вибрации на сидениях и койках для установки датчика жопользу- 
ют мотзддичесчую пластину толцжной 4-5 мм диаметром 20Q±S0 мм, 
помещаемую между человеком и сидением (койкой).

7.1.3.6. Результаты измерений вибрации должны быть оформлены 
протоколом испытаний, содержащим: тип установки (судна), номер 
проекта, серию, наименование организации-проектанта, завода-отрои- 
тедя, год постройки, дату, район испытаний, режим работы, введе­
ния о применяемой аппаратур., данные о специалистах, выполнявших 
вамеры, заключение по реэультетгм измерений, о оценкой соответст­
вия оанитврным нормам. протоколу должны быть приложены резуль­
таты измерений, с указанием схемы точек замеров.

7.1.5.7. Средства и ыс :оды запиты персонала [JEJ от воздейст­
вия вибрации определяются:

Ниотояквми Правиле*;
ГОСТ 12.I.С.2-78 "Вибрация. Обжив требования безопаоностж" 

и"Санитарными норманн вибрации рабочих ывстуН! 3044-84.
7.1.4. Наряду о выполнением конструктивных мероприятий по 

снижены шума и вибрации при эксплуатации ПВУ рекомендуется так­
же проводить следуюиие профилактические мероприятия:

инструктировать экипажи о неблагоприятной воздействии шу« и 
вибрации и правилах пользования средствами индивидуальной зажиты;

примени 'ь индивидуальные средства зажиты от иума я вибрации 
в виде противошумных наушников, яумозащитпых шлемов, вивродемпфя- 
руюжих ковриков, виброгаояжей обуви, амортизирующих платформ ж др.;

повыввть устойчивость организма членов экипажей РЯу о целью 
предупреждения возникновения оуновибрационной патологии путем про­
ведения водных процедур, гимнастических упражнений, витаминизации 
пищевого рациона и др.

7.1.5. У в..ода в помещения с уценен пума, превышающим 85 дБ А, 
должен быть помещен предупреждающий знак.

Для индивидуального коитродя уровней шума рекомендуется ио- 
подьэовать дозиметры шума.
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7„2„ Занято от инфракрвсного излучения, электромагнитных 

полей родя о 48 о то т (ЭШ1), КОЯЙЗЙрующеГО излучения 
я статического электричестве,»

7 .2 .1 . Измерения напряженности а п л о т н о с т и  потоке знсргни ЭШЗ 
следует проводить периодически, но аз реже одного раза в год* в 
порядке текущего санитарно-гигиенического надзора, а тагосе в сле­
дующих сдучеях:

прв приеме в эксплуатацию новьа установок; 
пря внесении изменений в конструкцию действующих установок; 
ври изменении конструкций средств защиты от воздействия ЗИП; 
п~и внесении изменений в схему подключения излучающих элемен­

тов и  режимы работы установок;
ври организации новых рабочих мест
после проведения ремонтных работ во установках.
7 .2 .2 . При нахождении людей в зоне излучения радио- и радио­

локационной станции должны соблюдаться защитные меры, указанные 
в пЛ.Э.5 настоящих Правил.

7,2.8. Во время приемо-сдаточных испытаний, эксплуатации су­
дов и после их ремонте необходимо проводить контрольные замеры 
интенсивности ЗИП* н инфракрасных излучений”0, статичес­
кого электричества””* в сроки,установленные учреждениями санитар­
но-эпидемиологической службы оовмеотно с судовладельцами.

7 .2Л . Для снижения напряжения поля статического электричест­
ва рекомендуется ежедневно проводить влажную уборку помещений; об­
работку мебели, поручней я трапов, применяя ан «электростатический 
состав-в 2-Э раза в месяц.

7.2.5. Работы до исследованию скважин с применением радиоактив­
ных веществ и последующему испытанию скважин должны производиться

* Для измерения плотности потока энергии СВЧ излучений использу­
ется прибор D3-9 (отечественного производства); для измерений ВЧ 
излучений используется приборктш (ИР)
** Контроль за инфракрасным излучением осуществляется "Рвдяовет- 
ром для измерения интенсивности инфракрасных излучений "(отечест­
венного производства) или "Фотометров -  редиометром М—560й (ФРГ).
"г,и Для определения потенциалов статического электричества могут 
оыть применены следующие регистрирующие приборы: 0 5 0 , 0 9 6 , ИЙ- 
ЛИ01: я Б зависимости от величины заряда статического гдектри- 
"'чес тле.
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s соответствия о "Основюля санитарными правилами работы о радио­
активными веществами ■ другими всточннкамя ионизирующих излучений", 
(0СП-72/80), "Нормам радиационной безопасности" (НРБ-76)* "Сани­
тарными правилами работ о закрытым радиоизотопными источникам* 
ионизируют. с излучений при радиометрических исследованиях раэреэов 
буровых скважин", * 2662-88.

7.3. Занята от токсичных газов
7.8 .1 . Все закрытые попечения и евкооти, в которых возыохво 

скопление токсичных газов, о также недостаточное оодерхавие кшс.. 1 3-  
роде, церв д входом в них людей долины тщательно вентилироваться ста­
ционарными или переносными вентиляторам,после чего должен быть ооу- 
иоствлен контроль воздушной реды.подтиерхдзющий отоутотвие превыио- 
аий предельно допустимых концетраций вредных веществ для воздуха 
рабочей воны (ГОСТ 12 I. Х)5-76 "Воздух рабочей зоны. Общие санитар
яо-технические требования").

7.8.2. Содержание токе чных газов,наров и пыли в воздухе судо­
вых обитаемых помещений не дожжио превышать "Предельно допустимых 
концентраций (ПИК) загрязняющих веществ в атмосферном воздухе а- 
оеаенных мест",  ̂ 3086-84.

7.3 .3 . При обработке скважжн кислотами доящей осуществляться 
лабораторный контроль за содержанием в воздухе рабочей зоны вредных 
веществ в соответствии о ГОСТ, указанном в п.7.3.1. Периодичность 
контроля уо тане ли веете я с учетом производственных и геологически 
уодовяй.

7.4. Дезинфекция, дезинсекция и дератизация
7.4.1. J тя проведения на ПБУ дезинфекции а дезинсекции должны 

быть предусмотрены необходимые дезинфекционные и дезинсекционные 
оредстве.

7.4.2. При наличии эпидемически показаний на ПБУ проводитоя 
дезинфекция в соответствии с методичеокими указаниями для оудовых 
медицинских работников по ее проведению.

7.4.8. Не всех ПБУ ".олжна проводиться дератизация.При обнаруже­
ния хотя бы едк ачных экземпляров rj_зунов должна быть проведена 
дератизация. После проведения на ПБУ дератизации или при освобожде­
ния от нее учреждения санитарно-эпидемиологической службы выдают на­
чальнику ПБУ свндетепьство о дератизации или овидетельотво об осво­
бождении от нее.

7 .4 .4 .  Для предупреждения миграции крыс должны проводиться сле­
дующие мероприятия:

вое канаты, о помощь» которых суда пришвартовываются к ПБУ,



должны быть снабжены металлическими щитами;
сеткжр предохраняющие груз от падения зв борт, должны немедлен­

но убираться по окончанжй погрузочных работ,
7.4 .5 . С р о к  д е й с т в и я  С в и д е т е л ь с т в о  о  д е р а т в ц в и  Г Е Б У  устанавли­

в а е т с я *

для ПБУ заграничного плавания - 6 месяцэз;
для ПБУ эксплуатируемого в территориальных водах СССР 12 меся-

цев*
7Л .6. Если ПБУ ае имеет свидетельства о дератнэадаи или оно 

просрочено* то бассейновая или псртоввя санэпидстанция пооле тща­
тельного сзнктараого обследования ПБУ и его помещений может;

преа п я сеть проведение дератизации;
предоставить ПБУ, направляющемуся а порт приписки,, отсрочку на 

проведение дератизация на I месяц;
выдать удостоверение об освобождении ПБУ от дератизации, если 

оанитерно-карвнтинный отдел убедится, что ПБУ содержится удовлет­
ворительно щ следов присутствия на нем грызунов нет-

7.4.7. Дератизация помещений ПБУ должна производиться только 
о помолы) средств, резреяенных к применению.

?<4.8« В целях предупреждения появления не ПБУ насекомых (тара­
каны, клопы и т.п .) вдиинистрецяя обязана систематически проводить 
силами команды соответствующие мероприятия по борьбе с насекомыми 
согласно организационно-методических указаний по дезинсекции.

8с ТГСБОВАНЙЯ К ТШЧУ ТРУДА И ОТДШ ЭКИПАЖА ПБУ
8.1. В целях упорядочения организации труда и отдыха экипажа 

ПБУ необходимо строго соблюдать установленные и согласованные о 
"К профсоюза рабочих нефтяной и газовой проыыиденности максималь­
ные сроки непрерывного пребывания на ПБУ. Перерыв между вахтами дня 
полноценного отдыха на берегу не должен быть меньше 7 суток.

8.2. Рекомендуются сроки непрерывного пребывания экипажа на 
ПБУ ВПО "Каопморнефтег-азпром", ПБ "ЧерноморнефтеГазпром" -  7 су­
ток; треста "Арктикморнефтегвзрезведка" -  15 суток; ВПО "Сахалия- 
морнефтегаэпроы" -  80 суток.

9. САНИ ТА МО-ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКОЕ И ЛЕЧЕБНО-
ПРОШАКТИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ЭКИПАЖЕЙ ПБУ

9.1. Общие положения
ЭЛЛ. Для оказания медицинской помощи, проведения лечебню- 

лрофилактичеоких и сэяитарнснпрогазоэпидемическюс мероприятий на
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плавучих буровых установках организуются врачебные или фельдшер­
ские амбулатории с соответствующим медицинским перо он алом.

Э Л .2. Медиднокий персонал ПЕГ наравне с начальником ШУ 
несет ответственность за своевременное оказание медицинской по­
мощи вкнпажу при заболеваниях и травмах, за санитарное состояние 
производственных и бытовых помещений, за принятие мер по преду­
преждению возник Iовения и распространения среди работающих оотрых 
инфекционных заболеваний я особо опасных шфекций.

9.1.3. Требования врача (фельдшера) ПБУ в части выполнения 
лечебных, санитарных и карантинных мер обязательны доя всего эки­
пажа.

9 .1 .4 . В помощь медицинскому персоналу для ухода 8а больными 
и дня подвергания чистоты в медицинских помещениях администрация 
ПНУ обязана дня уборки выделить члена экипажа.

9 .1 .5 . Прж наличии на ПЕГ инфекционных больных или подозре­
ваема на инфекционное заболевание администрация ПЕГ обязана вы­
делить необходимое количество кают для размещения больных.

9 .1 .6 . При эвакуации инфекционных больных с ПЕГ необходимо 
принимать меры к недопущению контакта больного о членами гкша- 
жа.

9 .1 .7 . При отсутствии на ПЕГ медицинского персонала замес­
титель начальника ПЕГ (при наличии соответствующей медицинской 
подготовки) осязан оказывать первую доврачебную помощь вкнпа­
жу ПЕУ, ведать судовой аптечкой, заботиться о ее своевременном 
пополнении медикаментами и перевязочными материалами ж гэстш 
учет обращаемости экипажа за медицинской помощью.

Прж обнаружении тяжелобольного заместитель начальника ПЕГ 
обязав немедленно поместить его в медицинскую каюту, связаться 
по радио о лечебным учреждением, на которое возложено медицинс­
кое обеспечение экипажа ПЕГ (иль другим лечебным учреждением 
ближайшего порта) ,н получить консультацию на проведение лечения 
или принять меры ж эвакуации больного.

9 .1 .6 . Лечебные учреждения, на которые возложено обеспечение 
работников Ыивгавпрома, обязаны регулярно (один раз в два года) 
проводить обучение заместителей начальников ПЕГ (старших помощ­
ников капитана) на специальных курсах или семинарах по вопросам 
оказания первой доврачебной помощи экипажам и проведению основ­
ных санитарно* протввозпидемнчесшошеропржятг й на ПЕУ.

9.1 .9 . Поддор анже чистоты и стирка белья в медицинских
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помещениях возлагается на администрацию ПБУ*
Э Л .10. Исхода по поддержанию частоты в шэддцвшскнх поме­

щениях а от ярке белья относятся за счет средств ПЕУ.
9о2» Медицинский персонал

Э Л Л . Медицинский персонал на ПЕГ (врачи, фельддюры) наз­
начается по нормативам* утверждаемым Минздравом СССР, Штатные 
единицы медперсонала определяются 0 исходя из численности экжпа- 
а а 0 районов работы, продолжительности вахты.

9 .2 .2 . Медицинский персонал ПЕГ состоит в штатах отдела 
(отделения) судового медперсонала центральных бассейновых больниц 
до месту приписки П1У.

9.2 .3 . Врач (фельдаор) ПЕУ непосредственно подчиняется за­
веду ыдецу отделением судового медицинского персонала, а на ПЕГ 
и начальнику ПЕГ.

902.4. В ведении врача (фельдшера) ПЕГ находятся помзщенгч 
медицинского назначения* медицинское оборудование, инструмента­
рий и медикаменты.

9 .2 .5 . Врач (фельдшер) ПБУ обязан:
оказывать лечебно-профилактическую помощь членам экипажа, ли­

цам, временно пребывающим на ПЕУ, а также обеспечивать в необхо­
димых случаях госпитализацию и изоляцию больных;

ежедневно проводить прием Сольных, сообщать начальнику ПБУ о 
лжц&х, нуждающихся в освобождении от работы или в переправке 
в береговые лечебные учреждения, а также о больных, находящихся 
в лазарете;

вьшо яять назначенп цехового терапевта членам экипажа ПБУ, со­
стоящий на диспансерном учете;

участвовать в составлении меню, проверять качество продуктов 
перед закладкой, снимать пробу приготовляемой пищи,следить за 
ее калорийностью;

проверять качество доставленных на LET продуктов и питьевой 
воды, а также уидовдя жх хранения;

следить за своевременным прохождением медицинских осмотров 
экипажа и сдачей необходимых анализов работниками пищевого бло­
ка;

составлять заявки да медико-санитарное снабжение, осуществлять 
его прием, хранение, учет и расходование, а также надлежащее 
хранение сильнодействующих группы ИАИ и наркотических средств. 
При постановке ГНУ на ремонт сильнодействующие медикаменты труп-
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пн "A" и наркотические средства сдавать в аптеку в установленном 
порядке;

веоти медицинскую доку иен талию, утвержденную Минздравом СССР и 
ЦСУ: "Журнал регистралдн амбулаторных больных (учетная форма 
Й074/У); "Медицинскую карту амбулаторного больного" (учетная 
форма А 025/у) -  заполняется на каждого члена вкжввжа в случае 
временной утрат:- трудоспособности иди на находящегося на диспан­
серном учете по поводу того ялх много заболевания; "Журнал учета 
процедур" (Форма Ж 029/у); "Журнал регистрации пищевых отравлений" 
(форма 360/у); "Журнал учета инфекционных заболеваний" (форма № 
060/у); "Журнал учета ядовитых, на^отических^дефицитных медика­
ментов и зтилового спирта" (форма А а.О-АП);"Киггу учета медицин­
ских товаров, израсходованных для оказания первой медицинской по­
мощи" (форма А 14-АЛ); "Справку об использовании товаров на хо­
зяйственные нужды и оказания первой помощи” (форма А 15-АП) {"От­
чет о работе" по форме А 57 "Ройоовое донесение о работе судового 
медперсонала" ,

9,2.6. Врач (фельдшер) при обнаружении на ПВГ инфекционных 
больных должен немедленно доложить начальнику ПВГ о сдучалх ин­
фекционных заболеваний и совместно с администрацией ПВГ органи­
зовать следующие мероприятия:

изолировать бальных и подозреваемых на заболевание лнц в изо­
лятор (индивидуальные каюты);

ежедневно проводить дезинфекцию помещений изолятора (индивидуаль­
ных кают) и стоков от него;

провести дезинфекцию постельных принадлежностей ках>т0 где на­
ходились инфекционные больные я подозреваемые на заболевание;

организовать звакуацню больных в лечебное учреждение ближай­
шего порта;

информировать бассейновую санэпидстанцию порта пршшоки ПВГ о 
случаях инфекционных заболеваний и о порте эвакуации больных, 
направляя форцу А 058/у Минздрава СССР "Экстренное извещение об 
инфекционном заболевании, пищевом, остром профессиональном от­
равлении, необычной реакция на прививку";

выявлять н наблюдать 8а лицами, бывшими в контакте о инфекцион­
ными больными и подозреваемыми на заболевание;

проводить профилактическое лечение в вакцинацию, заключитель­
ную дезинфекцию па ПВГ;



- обеспечить контроль за соблюдение!/ не ПБУ санитерно-карвнтннньа 
мер.

9 .3 . Оснащение медицинской службы
9 .3 Л . Оснащение медицинских блоков ПБГ необходимым обору­

дован вей а медикаментами производится в соответствии с разрабо­
танными нормам», учитывающими численность работающих, наличие 
?лк отсутствие в штате медицинского персонала и клжштяческого 
района работы ПЕГ.

В»3.2. На ПЕУ, имеющих в штате врача яле фельдшера, комплек­
тование ж пополнение амбулаторий медикаментами и медицинским обо­
рудованием производится согласно действую те му перечню оборудова­
ния а медикаментов судов гражданского флота СССР.

При отсутствии в штате медицинского работника, комплектование 
и пополнение судовых аптечек производится согласно действующему 
перечню оборудования ж медикаментов для судов гражданского фясга 
СССР, не имеющих в штате медицинских работников.

9 .3 .3 . При постановке VH на ремонт,медицинский инструмента­
рий ж аппаратура даоош быть законсервированы и сданы на хранение 
под ответственность начальника ПБУ.

9.4. Медицинские осмотры
9 .4 ВТ. Все лица, лновь поступающие на работу на ПБУ, 

ж старослужащие, независимо от должности, систематически (один 
раз и два года) подвергаются медицинскому освидетельствованию в 
соответствии о требованиями приказа Минздрава СССР от 19.06.84 г.
В 700 *0 проведении обязательных предварительных при поступлении 
на работу и периодических медицинских осмотров трудящихся, под­
вергающихся воздействию вредных ж неблагоприятных условий труда".

9„4,2е Предварит ел ьгаэе и периодические медицинские осмотры 
проводятся врачами-специалистам» лечебно-профилактических уч­
реждений на bcwiom транспорте или территориальными учреждениям! 
здравоохранения, на к оторве возложено проведение этих осмотров.

9 .4 .3 . Контроль за полнотой охвата, своевременностью про­
ведения осмотров, своевременной и организованной явкой экипажей 
НЕТ на эти осмотры осуществляет г 'юосйновая санитарно-эпядемж- 
ческая станция совместно о администрацией и профсоюзным комите­
том предприятия Мжнгазпроыа к которому приписана ПЕ/.

9 .4 .4 . Лечебно-профилактическое учреждение на основании
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поименного опиока лкц, подлежащих периодячеокш мвднцннокнм <к - 
мот рам, составляет календарный план проведший осмотрев. В пла­
не указываются сро- а осмотров, перечень выдамамнт врачей-специ- 
алнстов, объем лабораторных в функциональных исследованы!.

9 .4 .5 . Врача, проводящие пераоднчеокае медицинские осмотры, 
должны знать условия труда, ос обе нн оста прок аводетва н возможную 
профеоонональную патологию у работаицкх.

9 .4 .6 . Врача, участвующие в осмотрах, при реаенжн вопроса прж 
годности к работе руководствуются медицинскими противоиона эанж.- 
мв, утвержденными Минздравом СССР по согласованно о ВЦСПС (прило­
жения 5 в 7 к приказу Минздрава СССР от 19.06.64 г.М 700).

9 .4 .7 . Основным лицом, „роводящим периодические медицинские 
осмотры, является врач-терапевт ахового врачебного участка.

9.4.8. Для учета лиц, подиекащих паркоднческш медицинах* 
осмотрам, контроля за правильностью ах проведения используется 
"Карте подлежащего пери о ли .ескоцу медицинскому ос потру", утнерж- 
денная данздревоы СССР (форма Р 046/у).

Одновременно производится вались о проведенном осмотре л  го 
результате в 'Медицинское карте амбулаторного больного" (форма 
Д 025/у) и в "Медицинскую к кадку моряка".

"Карта подле^^аго оерцодическоиу медицинскому осмотру” хра­
нится в картотеке квакнете профоснотра ада в квбиаете } вреда, от­
ветственного за проведение врофссиотра.

Примечание I. "Медицинская книжка моряка" выдается отделом 
кадров предприятия при зачислении на работу, хранится у алминяотра- 
цив ПБГ и выдается для посещения медицинского учредивши.

2. В случае утери "Медицинской книжки моряка" дубликат кокет 
быть выдан только соответствующий отделом кадров.

9.4.9. На основе данных периодических медицинских осмотров 
намечаются лечебно-профилактические и санитарно-гигиенические ме­
роприятия, направленные на сохранение здоровья, систематическое 
диспансерное наблюдение, оздоровление условий труда работающих.

9.4.10. Лида, у которых по результатам медицинских ооиотров 
выявляются признаки профессиональных заболеваний, направляются в 
профхатологические отдаления больниц, клиник медицинских институ­
тов, институтов у совершенствования врачей, институтов гигиены тру­
да я профзаболеваний.

9.4.11. Все лица с выявленными заболеваниями должны быть на 
диспансерном наблюдении.

9.4.12. Наряду с "Медицинской книжкой моряка" экипажу ШУ 
загранплаваний в соответствующем учреждении сиотемы здравоохране-
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пкя в порту приписки ПЕГ выдается "Международное свидетельство 
о прилавках",

9.4.13. По отедекиологическим показаниям окшдяпм П, У за гранте 
плавания в лсчебко-профилак т лческвх учреждениях, осуществлщцяв; 
ыедшшское обслуздашгв контингентов ПБГ, делаются прививка про-
т г. г! г ел той лкхорздкн, холеры, чумы, натуральной оспнс тифооаратш» 
фсзной я столбнячной клфзкцяв.

9.4.14, Кроие общего вр-небного осмотра, предускотреипаго 
П..9.4.1., ляпа, .работнике в пищеблоках* должны подвергаться до- 
поликтельпоку обследованию в соответствия с действу щей инструк­
цией Чипздрава СССР по проведению профилактических медицинских 
осмотров лиЦ, работающих в пищевых.предприятиях.

9 .5 , Медицинское обеспечение водолазов
9.5.1. Медицинское обеспечение водолазов на ПЕГ осуществляет­

ся специально подготовленным медицинским персоналом больниц, на 
которце возложено обеспечение работников Мшсгазпрома (Приказ Мин­
здрава СССР к Мингазпроиа Jfc IOOI/I59 от 29,08,84. г . ) .

9 .6 .2 . В своей работе медицинский персонал должен руковод­
ствоваться действу шиш7 нормативными документами по медицинскому 
обеспечению водолазных работ методами кратковременного и длитель­
ного пребывания в условиях повышенного давления, утвержденными 
ыи согласованными с Минздравом СССР.

9.6. Порядок проведения санитарных осмотров
9.6.1. Санитарные осмотры на производят представители 

санитарно-зпидемполодической службы на водном транспорте, а при 
их отсутствии -  территориальные санятарно-впидемиологичеокиа 
станции.

9.6.2. При санитарных осмотрах должен присутствовать началь­
ник ПЕГ или заменяющее его лицо судовой администрация, а также 
врач (фельдшер) ПЕГ, если он имеется но штату.

9.6.3. На каждой ПЕГ должен быть санитарный журнал по форме 
А 308/у, утвеределпнй Минздравом СССР, прошнурованный, пронумеро­
ванный и скрепленный печатью бассейновой, портовой или территори­
альной санитар!о-эпвдемиологической станции.

Санитарный журнал приобретается владельцем ПЕГ и хранятся у 
начальника ПЕГ или у его заместителя и предъявляется по требова­
нию представителей санитарно-эпидемиологической службы.

Примечание: В случае утери санитарного журнала администрация 
ЛБУ сомашгйет"дри участии представителя учреждения сшштарно-егш- 
декиияогнчосаой службы акт с указанием причин утери и виновных лиц
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9.6 .4 . Каждый санитарный осмотр ПБУ должен сопровождаться 
ооответотвущей записью в санитарной журнале судна. Запись окроп­
ляется подписями . .up, производившего осмотр, в представителя ад­
министрации ЩУ, ответственного за его санитарное состояние и за 
выполнение предъявленных в аапяаи санитарных требований.

9 .6 .5 . Злись в санитарной журнале ведется в двух экземпля­
рах (под копирку), из которых первый остается в журнале, а вто­
рой -  у лица, производившего санитарный осмотр.

9 .6 .6 . Адониотрацня ПВГ обязана выполнять все требования о 
проведении санитарных мероприятий а устранении санитарных наруше­
ний в указанные ороки.

9.6 .7 . Повседневные санитарные осмотры проводит врат (фельд­
шер). Санитарные осмотры произв.дотвешшх помещений, пищевых бло­
ков, помещений общего пользования могут г ■доводиться в течение оу- 
ток. Санитарные осмотры кают экипажа проводятся, хай правило, о
8 до 22 часов. При необходимости (угрожающая эпид обстановка, воз­
никновение инфекционного заболевания) оаннтарные осмотры улит 
квот производится в любое время оутиа.



Приложение I

М ИНИСТЕРСТВО ЗДРАВООХРАНЕНИЯ СССР 
PUBLIC HEALTH MINISTRY OF TMF. USSR

МЕДИЦИНСКИЙ СЕРТИФИКАТ M _
• допуске полк мер кого м атериала (ком плекс*  м а тер и ал е» ) для судостроения.

MEDICAL SERTIFICAT No
on permit Ion ot polymer material (Its complex) for shipbuilding

По поручению Министерства здравоохранения___________ _ _
(о|М*ии«аимч М.1 н’")"ч|КЖ.1СHIM-. Л'*1)CkJ«uirr ий1Г|>нал Л.11 C>.1UCI|MICHH«I

допускается нижеописанный материал в судостроении.______ _

On comission ol Public Health Ministry^_______ _____
(Org«ni»»tt<*n. Ы hjtitulion permitting the 

material lor aMphullding)

_______________undermentioned material la permitted lor ship­

building.

Срок действия сертификата ------------------------------------------------- лет.

The scrtificat is actual for _____________________________  years.

При изменении рецептуры, технологии изготовления, цели млн условий применении 
материала (комплекса) настоящий сертификат теряет силу.

When the recepturc, technology of preparing, application of the material (complex), aim 
and conditions of use are changed the real scrtificat is invalid.

Подпись руководителя учреждения, выдающего сертификат 

П е ч а т ь  Signature of the Head of the organisation giving the scrtificat
Stamp Дата

Data

Адрес телефон
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Медицинский сертификат М
от ,

(дам)
Medical serliflcat n o -----------

( d a t a )

1. Наименование материала (комплекса материалов), маркп и торговое назван 

I. The name of the material (it* complex), trade mark - -  - -

2. Стандарт на изготовление

2. Standard lor manufacture _____ _

3. Изготовитель материала ___ _________________________________________________ _

3. Producer 11 ......... —  ------- ------------------------ ------------------ -

4. Применение материала:

4. The application of (he material:

4Д. Назначение материала ______ _______________________________________________
(коиструкциокииа. изоляционный, отделочный, лаки, краекн и т. я.)

4.1. The type of the i.aterlat ______ _________________ ____________ ___________________
(constructIve, tsolativc, ucguera. paints, etc)

4.2. Область применении ___________________________________________________
(помещения; жилые, служебные, общественные, г >изяодстанкые н г. а.)

4 .2. F i e l d  o f  a p p l i c a t i o n  __________ _________________________________________
(premises; dwelling, o il wist, public, etc)

4.3. Условия применения
(иасыщеииостъ, температура, кратность воздухообмена)

4.3. Conditions of application
(saturation, temperature, multiplication ol the alrchange)

S Примечания (заполняется при н*п1,хпл1шпгт1|) _
(особые условна применения)

5. Note (fills in сазе of need)
(apodal condition* of application)
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в. Основание для выдачи сертификата: 

ii. Reason for g iv in g  the sertifica t:

ft.t. М етодики исс лсдониинй: __— _ _  _______________________________ _____________ __________—
ДОк>МС1И1 МС1«*ДИЧОСЬИС укдианя iiaUHUiie.IbHWt,

международные, с гран С Й ГТ дрЗ  ’ * ~

( i. l . M dlmds о( investifc, J o n _______________ _______________________ _______________________— .
(llic IHIc Ы tbr document; fiallmial, lnicrnallori.il. melbudleat InairtfcHonsJ

f).2. Одориыстрнческая оценка
(нс проаиднлаеь, ороаилнлкь -- уынать юиечи^е результаты}

t>.2. Odour It* t _____
(hai иг haw 't been made — indkatc the rcm tli)

6.3. Санитарио-хкиическая оценка ______________________ ,_______ ___________________ —
(мс приводилась. Притаилась — укаигь r-слнчмны ышценграцлЛ

'Юиар уженных *fU|ri)a * мг/м*)

(3.3, Sanilary*eht*micat les.
(ha* or ha*n*1 been made, bid kale  the 

concentration» of founded *иЪИ*тч» in

6.4, Токсиколого гигисннтмк. i оценка ------------------- --------------------------— --------------- -------- -
(tie проводилась, приводилась — укамтъ а иве чьи* результаты)

6.4. Toxtcology-hygfenic feat
(baa or haant't L .n made. Indicate the reaulta)

Подпись лниа, ответе венного за экспертизу

Signature of the person responseble for the consultant's investigation 
Дата 
Da' i

Печать
Stamp
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Приложение 2

ПЕРЕЧЕНЬ МОЮЩИХ СРЕДСТВ, ДОПУЩЕННЫХ ДЛЯ ШТЬЯ ПОСУДЫ 
И ОБОРУДОВАНИЯ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ.

Наименование моющего средства : Назначение

Синтетическое моющее средств? "Прогресс"

Синтетический моющий препарат "Дон" 

Тринетрийфосфат
Паств 'гСпецисльная-2н. Рецептура:алк.л- 
оулы’ сг’оты /или их сг сь/-12£,Триполи- 
фосфат на три я-14£, со да кальиинкро ванная 
-14#,силикат или мстесиликат-ЗХ.
"Посудомой". Рецептура:метасиликат нат­
рия девятиводный -ЗЭ^.триполифосфат 
натрия технический -ЗЗ^.квл^евая соль 
дихлорциенуровой кислоты те нкчсской 
-1 ,5 / , сода кальцин зованная /синтети­
ческая/ до ICOJf.
Натрий углекислый, сода кальцинирован­
ная /техническая
Средство чистящее для кухни "Светлый". 
Рецептура: хлортринатриййосфат -10/, 
сода кальцинированная -3 /, триполифос- 
фат натрия *3?, бикарбонат натрия до ГОС/

Порошок синтетический "Фарфорин".

Моющее средство.Рецептура .’ полиэтилен-. 
г л и к о л ь  -115-20/,монохлорамин-ХБ-1,5/, 
сода кальцинированная ~]3/, едкий нат­
рий технический марки ТР СКЛ 2132110400 
-2055, метасиликат натрия девяти-эдный-285, 
натрий триполифосфат технический лЛСЩ,,
Препарат "Бдеск-Ц" и "Блвстиы"♦

"Санит" Рецептура гсиие^ол ЛС-10-4/, 
метасиликат натрия '-30%, триполифос­
фат натрия -20/. лорамш $ -25^,суль­
фат натрия до Х00%.

Для ручного мытья сто­
ловой посуды,тары,обо- 
рудовани .
Для ручной мойки сто­
ловой посуды.
Для ручной мойки посуд
Для мытья посуды,обо- 
р/дован ия,инвентаря.

Для мытья столовой по­
суды механическим спо­
собом. Для ручной м о й ­
ки посуды.

Для ручной :ойки сто­
ловой посуды.
Для чистки всех видов 
посуды /кроме полиро­
ванного алюминия/.ра­
но вин,наружно.. поверх­
ности холодильников.
Для механизированного 
мытья сто;эвой посуды 
ь посудомоечных мо; 
пах.
Для пооудомоечных ма­
шин фирмы "Златодив"
С -40 /Югославия/,

Для чиотки посуды,ванн 
ра ко ви н, каф е ля, к̂  ра ми-

По инструкции,укс ан- 
uofi на этикетке.
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"Молсмн",, Рецептура:ГЦВ /алкилсулъ4аты, 
елкилсульфоноты, "Конгресс"/-15*, три- 
поли^ос^ат натрия ъ сода кальцини­
рованная -72> р сульфат ыатрмя -ICJt.

По инструкции,указан 
ной на этикетке.

"Вимол*4. Рецептура; синтанол ДС-1С, 
триполифосфат натрия, силикат натрия, 
сода кальцмымроьаннак , сульфат натрия»
вода ,
Синтетическое моющее средство "Мойтерпв _ Ю _ П _

"Виль^а", Рецептура; "Прогресс" -25,8*с 
синтамид -Ь % 9 триполифос4ат натрия 
спирт этилоьий технический -4,2>, ди- 
хлорентин -4*2*> вода^о!ОС>.

— и —



i i i
с о о в ш н н е

1. ОБЩИХ ООЯСВШЯ..................... о .........................................  1
1.1. Нааначеияе я обметь пряиенеияя Првяяя . . . . . .
1.2. Отвлтотиенноотъ я коятрояь аа выводяемам требова­

ний Праяяя ................................................. . . . . .  2
1.8. Еятогория ПНГ . . . . . . . . . . . . .  . . . .  4
Х.4. Определения в вояоновяя .............................................

ЧАСТЬ I . ТРЕвОВАШЯ К ПРОЕШРОВШ», СТКИТЕВЬСТВУ, ПЕРЕ­
ОБОРУДОВАНИЮ I РЕМОНТ/ П£7........................ ...

2. ПОМЕЩЕН 1Я ПБУ .....................................................................  7
2*1. Общие положения.............................................
2.2. Хвяыв помещений...................................................   8
2.8. Общественные помещения............................................   ХО
2.4. Савятарво-бытоаые поыеяеняя . . . . . . . . . . . .  Q
2.5. Саяята{жочгагмвяч«о|ся4 помещеявв . . . . . . . . .  18
2.6. Помещения медицинского назначения............................  16
2.7. Поваяевяя падевого блока я прододольотявдадх ш д о-

BWX о . . . . .  ................................... ... ................. »
2.8. Слуяебные помавевяв.................   29
2.9. Помещения внергетямскяд отделений . . . . . . . .  80
2. XQ. Помещения технологического комплексе .....................  81
#т8$»8амяа яомаяеияй Ш  ат грыдуя а я ..................... ...  •

8. с м е т  НЕ/ ......................................................    88
8.Х. СНотемы отойдем я, вевтяляцм я юндяцвоняродаяяя 

вовдуха.............. ..........................................................
8.2. Сяохем яодоояабжавяя.............. ... ............................  50
8.8. С точные ояоташ . . . . . . . . . . . . . . . . . .  58
8.4. Уотройопа ддя обора, обработка я удадеяяя яуоорг 55
8.5. Сяотена иафтеоодерхаадх вод ..............................   57
8.6. Оомяевяа.................................................... ...

4. 8АЩИТА ОТ ВРЕДНОГО ВОЩЙСТВИЯ «Ш Ш Ш  1 ХИМИЧЕСКИ
•АКТОРОВ............................................      62
4.1. Ващкхв от в ре дв ого яоадейотдия вуш в ввбрацяв . . (О
4.2. Ваввтв от кяфракраояого излучения . . . . . . . .  78
4.8. Ввита от влектромагнитных подо! » ................. ... . 74
4.4. Защита от ионизирующих излучений ................  76
4.5. Требования к оинтетичеокям поли черным материалам . . Т7



UCT& В. САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ, ПС&ША«П? ВЫПОШНЙВ
ВРИ ЭКСШАТАЦШ ЕГБ7 .  .  .  .  .  .  .  .  с .  .  о .  .  .

5. САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ ЯО ССПЕШВав ПОШЩМШ ш ,  пкто- 
ТШЕШШ Ш Ш 8  а ЛИЧНОЙ ГИГИЕНЕ .  . . .  о .  е о о .  о с о

$.1. Содарваяве воквдвявв СБ? . . . . . с . . . . . .  .

5 .2 . Поотахыше првяздяею.pope для «кяовав . .  „ . , . .

5 . 3 о  Свяхтарнне требования по оодерпнвв помвяеняй паце- 
блоке хрвявввв, кухянарвой обработка пвцетих продук­
тов. Правые ХНЧ2 0 К гвгмкн р^ботваков пацабхока . .

S.A« Тробованя к оргвшаацхн прока юдогвеяя их процвесо®
6. ТРЕБОВАНИЯ К ЭКСПШТАДО СДОВЫХ СИСТЕМ . о . . . . . о

6.1. Экопдувтащвя с хотев веннхяцяя в хондацвояшроввнвя
Э08ДуХ& o o e o e e o o o o o o o o c o o v e o o o

6.2. Содеркаине о во гав юдоонвбхвюш . . . . . . . . .  .
6.8. Уодовяя удаления сточных0 яефтеоодервадах вод в

ЛуО 0р8 о о о о о с о е с  o o o o e c o f o o o e o

?, ТРЕНОВ АНН Я ПО ПРШПРЕШШШ ВРЕДНОГО ВОВДЕЙСТВИЯ м и - 
ЧЕСШ Н ХИМИЧЕСКИХ «АКТОРОВ . . . . . . . . . . . . . .
7.1» Меропркятш; во ярвдупреадешв» вредного воэде&етввк 

пума в явбрацнв на аквлак ПБ7 о . . . . . . . . . .

7.2. Защнта от внфракраоного кнлучвнга» вявктромвпшяяк 
подои радяопаотот, иоякаг.рувщего шахучеяжя в отвоз-
адского агектрвчвотва . . .  . . . . . . . . . . .  .

7.8. Вавдта от тохоячеокюс гее о® . . . . . . . . о . . .
7.4. Деаввфвхцая* дэзааоекцке & дервтжаапка . . . . . .  »

8 .  ТРЕБОВАНИЯ К РЕШКУ ТРУДА И ОТДЫХА Э К ШШ П Б У  .  .  .  .  «

9. САЯШРНО-ШРОИВШШИВМИЧЕСЖОИ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 1 ЙВДЦЙНСШ 
ОБСДШВАШ ЭКИШВЙ ПЕГ . . . . . . . . . . . . . . .
^.1. ОбЦВв ПОЯОЯеНИЯ О О О . .  0 0 0 0 0 . 0  0 0 . 0 0

9.2. Мвдацнаохиб шроонах . . . . . . .  . . . . . . .  .

H i

79

ВО

88

89

89
90

91

98

98

96
97

98

96

100



9.8. Освещение иедяцяноков ояуябы •
9.4. Медяодгаокве осмотра « . о . . .  . . . . .  <> е , „ „
9 .5 .  .М8ДЯЦКН0К0Л ОбвОПвЧвИЯв В0Х0Я880В
9.6. Порядок проведения овнвярииа осмотре* о 0 е . , , .
Прняонеме 1. ИаднвднояяД оертьфике? о допуске поаннеряого 

матернем (конпяекое мвхернаао*) дан еудо-
О  « р о в  Я Ш !  О  о о  о  о  е о е е о о о е о с о о о

Пряаажекяе 2. Наречена мовяда оредота, допущении* дан
шипл пооуды к оаорудовевая на предприятии 
оОнеопеняого лямння о о



.  „'-„Pi 0 4  i i f  з. .  M l
Т и Ы и Г р а ф М *  М к п Н С Т Г | Х Т 1 Л  U |  н х и р д н г И П И  й >

!.■• S t y )
H

Источник

http://files.stroyinf.ru/Index2/1/4293833/4293833506.htm

